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7. Termo de garantia

Este produto é garantido pela INOVAMAQ LTDA na forma aqui
estabelecida.

7.1 PRAZO E COMPROVAGAO DE GARANTIA

7.1.1 Os produtos fabricados pela INOVAMAQ LTDA, s&o garantidos

pelo prazo de 90 (Noventa) dias a partir da emissdo da Nota Fiscal

da revenda, Exceto motor que tem o prazo de garantia estendido por 1 ano
liberidade do fabricante.

7.1.2 Para a comprovagao da garantia, o cliente devera apresentar esse
“TERMO DE GARANTIA” devidamente preenchido e a respectiva nota
fiscal.

7.2 CONDIGOES DESTA GARANTIA:

7.2.1 Esta garantia s6 é valida mediante a apresentagéo da nota fiscal.
7.2.2 AINOVAMAQ LTDA. assegura ao proprietario deste produto,
garantia contra qualquer defeito de pecas ou de fabricagéo, desde que se
constatado através de laudo de nosso Departamento Técnico ou
Assisténcia Técnica autorizada INOVAMAQ LTDA.

7.3 NAO ESTARA COBERTO PELA GARANTIA QUANDO:

7.3.1 Esgotar-se o prazo de validade descrita no item 7.1.1.

7.3.2 O produto for utilizado em desacordo com as especificagdes
constantes no Manual de Instrugdes.

7.3.3 O produto for consertado, ajustado ou alterado/modificado por
pessoas ndo autorizadas pela INOVAMAQ LTDA.

7.3.4 O produto apresentar defeito causado pelo cliente ou terceiros, por
acidentes, transporte inadequado ou em decorréncia de mal uso.

7.3.5 As normas de seguranga nao forem observadas.

7.3.6 Quando suas partes lacradas forem violadas.

7.3.7 Armazenagem e/ou infraestrutura forem inadequadas.

7.3.8 Quando as instalagdes elétricas do local onde for instalado o produto,
nao estiverem em condi¢des adequadas, como tomadas, rede e tensao
elétrica adequada para a instalagdo do produto.

7.3.9 Nao sera considerado defeituoso o produto adquirido, pelo fato de um
novo modelo ter sido colocado no mercado.

7.3.10 AEMPRESA NAO SE RESPONSABILIZA POR MONTAGENS E
INSTALAGOES EXTERNAS DOS PRODUTOS, TAIS COMO
INSTALAGOES ELETRICAS. “SENDO DE TOTAL RESPONSABILIDADE
DO ADQUIRENTE DO PRODUTO".

7.4 CONDIGOES GERAIS DE GARANTIA:

7.4.1 AINOVAMAQ LTDA n&o assume quaisquer consequéncias

oriundas da nao observancia das normas de seguranga, ndo apenas as
descritas neste Termo, mas também todas as demais previstas em normas
especificas a atividade em que o produto se encontra. Isto porque, diante
da diversidade de situacdes de risco envolvidas.

7.4.2 Aexecugdo de um servigo ou troca de componente em garantia ndo
causa prorrogacéo do prazo de garantia.

7.4.3 AINOVAMAQ LTDA n&o autoriza nenhuma pessoa ou empresa

a assumir por sua conta qualquer outra responsabilidade quanto a garantia
deste produto.

7.5 FORMAS DE ATENDIMENTO EM GARANTIA:

7.5.1 Quando a revenda envia o produto em garantia 8 INOVAMAQ LTDA
: Neste caso, todas as despesas de recolhimento,

manutencéo e reenvio do equipamento, s&o de responsabilidade do

fabricante, as despesas de recolhimento e envio do cliente a revenda sao
de responsabilidade da revenda, sendo sem custo a manutengéo pelo
fabricante.

Todo dano em transporte da Revenda ao Cliente e de total responsabilidade
da Revenda nao sendo coberto a garantia pela Fabrica.

7.5.2 Dependendo da anomalia ocorrida no produto, a INOVAMAQ
reserva-se no direito de realizar andlise (verificagéo) e gerar

LAUDO TECNICO DE AVALIAGAO. O resultado deste laudo validaré ou
n&o os itens acima expostos.

7.5.3 A garantia oferecida pela INOVAMAQ LTDA, limita-se &

reparagdo ou substituicdo do equipamento defeituoso, respeitadas as
ressalvas dos itens anteriores, ndo cabendo quaisquer outros tipos de
indenizagéo ou coberturas, tais como, lucros cessantes, danos
emergentes, danos morais, prejuizos originarios da paralizagéo do
equipamento.

7.5.4 AINOVAMAQ LTDA reserva-se o direito de, sem aviso prévio,
efetuar modificagdes em seus produtos sem que isto importe em qualquer
obrigagéo de aplica-las aos produtos anteriormente fabricados.

7.5.5 Nao aceitaremos a devolugdo ou troca do equipamento, apds 7 dias
de uso.

7.6 TRATAMENTO DA RECLAMACAO:

Toda venda realizada entre Revenda e Cliente o tratamento da reclamagéo
devera ser feito entre revenda e cliente e entre Fabrica e Revenda.

PARAMAIORES INFORMAQ(’)}ES ENTRE EM CONTATO COM NOSSO
DEPARTAMENTO DE ASSISTENCIA TECNICA ATRAVES DO FONE: 15 3337 1979
QU EMAIL: sac@inovamag com.br

CLIENTE:
CIDADE:;
UF:
MODELO:
N° DE SERIE;
N° DANOTAFISCAL:
DATA DAENTREGA;
ASS. DO CLIENTE:;
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MANUAL DE INSTRUGCOES E TERMO DE GARANTIA

Fritadeira Elétrica modelos: FM-5L, FM-10L.

FM-5L 127V
FM-5L 220V
FM-10L 127V
FM-10L 220V

Este manual foi desenvolvido com a finalidade de levar a seu conhecimento todo sistema de
funcionamento de seu equipamento bem como os cuidados necessarios para obter-se 0 maximo
de desempenho, proporcionando vida util prolongada ao mesmo. Portanto é fundamental

a leitura e o entendimento do manual de instrugbes, o qual contém todos os procedimentos
sugeridos para uma utilizagdo adequada do equipamento.

Ao mesmo tempo, a INOVAMAQ quer parabeniza-lo pela aquisicdo de um produto de nossa
fabricacao, pois nosso intuito é continuar aperfeicoando e inovando os produtos para seu maior
conforto e satisfagéo.

Imagem meramente ilustrativa, o modelo FM-5L possui apenas 1 cuba.

FM-10L

Obs: O modelo FM-10L Consiste
em 2 Modelos de FM-5L em 1 Gabinete.
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Vlovidas pela Jnovacdo.

Figura - 01
1. PRINCIPAIS 1.3 Diagrama Elétrico 5 Operagio
COMPONENTES 5.1 Acionamento
01 - Cesto Aramado. T wero [ Conecte a maquina a rede de energia elétrica. .
02 - Painel de Controle . — /" TERNOSTATO 2 Abasteca a cuba (04) de dleo comestivel 3,7 Litros (em cada Cuba).

03 - Suporte Escorredor.

04 - Cuba.

05 - Gabinete.

06 - Resisténcia.

07 - Cabo de Energia.

08 - Lampada Piloto.

09 - Termostato

10 - Tampa (esse item ¢ um opcional).

4- Ajuste o controle de temperatura ( Termostato) N°09 para a temperatura desejada
Assim a mpada piloto (laranja) N08 se acenderd, indicando que a resisténciaesta igada.
5 - Quando a temperatura do dleo atinge a temperatura programada, a limpada
piloto do ( laranja) N°09 se apagara.

iy 6 - A lampada piloto do (Termostato) (laranja) N°09 acenderd e apagard
cescmncn SCIIPIE que a temperatura do 6leo oscilar, fazendo com que a temperatura do

dleo se mantenha conforme foi programada,
7- Sempre colocar o produto a ser processado no cesto ¢ inseir no dleo.

2. Instalagio e Pré-Operagio Apds terminar a fritura, para eliminar o excesso de oleo pendurar o cesto o Suporte
2.1 Instalagio do Escorredor N°03,
Instale sua Fritadeira Elétrica sobre uma superficie limpa e estavel com IMPORTANTE
preferencialmente 850mm de altura. Certifique-se que a tensdo da méquina e da rede de Tenha muito CUIDADO ao despejar os produtos a serem fritos quando o
alimentagdo (REDE ELETRICA) sao as mesmas. Ligue sempre 0 "FIO TERRA" do plugue de 6leo estiver aquecido, os mesmos deverao ser colocados de forma
= acordo com a norma da ABNT - NBR 5410 ¢ Lei n° 11337 - Seglo aterramento. Em caso de GRADUAL (lenta). O borbulhamento deve ser evitado. Levante o Cesto
davidas, consulte um eletricista. quando comegar o borbulhamento, depois introduza novamente o Cesto no
0 cabo de alimentagio possui 3 Pinos redondos, sendo um deles o pino de Oleo. Repita a operagéo quantas vezes forem necessarias. O
aterramento (FIO TERRA). E obrigat6rio que os trés pontos estejam devidamente ligados antes borbulhamento sera intenso quando os produtos despejados estéo em
deacionaro equipamento. baixa temperatura.
Obs: Se for fritar alimentos congelados é necessario pausas entre frituras
IMPORTANTE é nece_ssério_ aguardar a luz piloto apagar para colocar
1.2 Caracteristicas Técnicas Sempre retire o plug da tomada em qualquer caso de emergéncia, a proxima fritura.

Qualquer duvida nossa equipe de pds venda estard a inteira disposigéo
para auxiliar no que for necessari.

Tab ela - 0 1 3 Adverténcias

A Localizagéio do termostato deve ser bem conhecida para que possa

seracionada a qualquer momento sem necessidade de procuré-la, sac@inovamaq.com.br -16-33371979
Caracteristicas Técnicas UM. | FM-5L |FM-10L 3.1 Avisos WhatsApp 16-991417851 (9:00 as 17:00).
Tensio [V] 127/220 | 127/220 No~ caso de falta de energia elétrica, desligue imediatamente o Termostato. ¢, Limpeza
.~ - NAOALTERE as caracteristicas originais da maquina.
Poténcia (W] 1800 | 3200 X e IMPORTANTE
5 NAQ SUJE, RASGUE OU RETIRE QUALQUER ETIQUETA DE ) faca limpeza com a mquina ligada & rede elétrica, Para tanto desligue-a da
Ajuste de Temperatura [°C] 0-200 0-200 SEGURANCA OU IDENTIFICACAO. Caso alguma etiqueta esteja ilegivel ou extraviada, o ) s
idade d Z 1 1 37 75 solicite outraetiqueta a0 Assistente Técnico mais proximo. fomada. Antes derefrar 0 OLEO, verifique s¢ o mesmo estea fri.
Quantl ade de Oleo [ ] 2 2 3.2 Cuidados e Observades Antes de Ligar a Fritadeira Elétrica, )
Altura [mm] 2509 255 4 Pré Operagio 1-Para fazeralimpeza damaquina, retire 0 OLEQ.
Largura [mm] 273 545 o ) o ) ‘ ) 2- Antes de remover o dleo, desligue a mquina da rede elétrica ¢ aguarde o
_ Inicialmente verifique se a sua Fritadeira Elétrica estd firme em sua posigio. totalesfriamento do OLEO
Profundldade [mm] 433 433 E recomendével trabalhar com a maquina sobre uma superficie seca e estavel o . , 0 Lo
— evitando futuros acidentes. 3-Apds atotal retirada doleo dacuba N4, lave o interior do
Peso quUIdO/ Bruto [kg] 4/5 2 8/9 ,2 ) Antes de ligar a maquina, abastega a Cuba N'04 (Fig.01) com 3, 7litros e mesimo com agua e sabo neutro, enxague-0  seque-0. Para o restante da maquina, passe um
Oleocomestivel. ) levemente (mido
Volume da Cuba 1 5 5 X2 peno - ,
[1] . IMPORTANTE! . 4- Apds o uso, todas as partes devem ser lavadas com dgua sabiio ou
Pt G oI o G LA o Pt G o Onde T mstalado/usado detergente neutros, exceto o Painel de controle que deve sem limpo com um pano tmido.
ou de acordo com as normas e exigéncias da legislacio local.
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