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4= COM I:Ill;ﬁES GERAIS DE GARANTIA:

4.1 - A Progas e a Braesi ndo assumem quaisquer consequéncias oriundas da nio observincia das
normas de seguranca, nao apenas as descritas neste Termo de Garantia, mas também tedas as demais
previstas em normas especifi cas da atividade em gue o produto se enconfra. Isto porque, diante da
diversidade de situagbes de uso e operacio do produto, a Progas e a Braesi nao tém come prever todas
as situacoes de risco envolvidas.

4.2 - A execucio de um servico ou troca de componente em garantia nao causa prorrogacao do prazo
de garantia.

4.3 - A Progds e a Braesi ndo autorizam nenhuma pessoa ou empresa a assumir por sua conta qualguer
outra responsabilidade quanto a garantia deste produto.

5= FORMAS DE ATENDIMENTO EM GARANTIA:

5.1 = Quando o cliente envia o produto em garantia a Progas e Braesi: neste caso 530 de responsabilidade
do cliente as despesas de transporte e seguro do material defeituoseo, desde o local da instalacao até a
fabrica e o seu respectivo retorno. Somente os servicos realizados e/ou substituicdo de componentes
5ap de onus da Progas e Braesi.

5.2 - Quando o cliente solicita os servigos de garantia a ser realizado no local de instalacao do produto:
neste caso 5ao de responsabilidade da Progas e Braesi as despesas de deslocamento e estadia do (s)
técnico (s) e os servigos realizados efou substituicio de componentes.

5.3 - Dependendo da anomalia ocorrida no produto, a Progas e a Braesi reservam-se o direito de realizar

analise (verificacao) e gerar Laudo Técnico de Avaliagio. 0 resultado deste laudo validara ou ndo os itens
acima expostos.

5.4 - A garantia oferecida pela Progas e Braesi limita-se & reparacdo ou substituicio do equipamento
defeituoso, respeitadas as ressalvas dos itens anteriores, nao cabendo gquaisquer gutros tipes de
indenizagoes ou coberturas, tais como, lucros cessantes, danos emergentes, danos morais, pre-juizcls
origindrios da paralisagdo do equipamento, danos causados a bens materiais ou pessoais (afou a
terceiros) por acidentes decorrentes do uso do eguipamento.

5.5 - A Progas e a Braesi reservam-se o direito de, sem aviso prévio, efetuar modificagbes em seus
produtos sem gue isto importe em gualguer obrigagao de aplica-las aos produtes anteriormente
fabricados.

Para maigres informagoes entre em contato com nosso Departamento Técnico
através do telefone +55 54 32095800 - Caxias do Sul - RS - Brasil.
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1.INTRODUGAD

1.1 SEGURANCA
Este equipamento @ potencialmente PERIGOS0 quando utilizado incorretamente.
A manutengao, limpeza efou qualquer outro servico deve ser realizado por uma pessoa qualifi cadae
com 0 equipamento desconectado da rede elétrica.
As instrugdes abaixo deverao ser seguidas para evitar acidentes:
1.1.1 Leia todas as instrugdes contidas neste manual.

1.1.2 Para evitar risco de chogue elétrico e danos ao equipaments, nunca o wtilize com roupas ou pés
molhades e/ou em superficies umidas ou molhadas, ndao mergulhe em dgua ou qualquer outro liguido
e nao utilize jato de Agua diretamente no equipamento.

1.1.3 Desconecte-o da rede elétrica guando néo estiver em uso; antes de limpa-lo; quande estiver em
manuten¢ao; ou qualguer outro tipo de serviga.

1.1.4 Naog utilize-o caso esteja com o caboe ou plugue danifi cado. Assegure-se de que o cabo de forga
nao esteja na borda da mesafbalcao ou que togue superficies guentes.

1.1.5 Quando g equipamento sofrer uma queda, estiver danifi cado de alguma forma ou nao funcionar

& necessario leva-lo a uma Assisténcia Técnica Autorizada para revisdo, reparo, ajuste mecinica
ou elétrico.

1.1.4 A utilizagao de acessdrios naoe recomendados pelo fabricante pode ocasionar lesges corporais.

1.1.7 Mantenha as maos afastadas das partes quentes do equipamento enguanto ele estiver em
funcionamento para evitar lesdes corporais.

IMPORTANTE!

= Certifi que-se regularmente de que o cabo de alimentagdo esteja em perfeita condicao
de uso. Caso nao esteja, faca a substituicao do cabo danifi cado por outre que atenda as
especificapbes técnicas e de seguranca. Esta substituicao devera ser realizada por um
profissional gqualificado e deverd atender as normas de seguranga locais.

= & utilizacao deste equipamento nao se destina a pessoas [inclusive criangas) com capacidades
fisicas, sensariais ouw mentais reduzidas ou que ndo disponham de experiéncia e/ow
conhecimentos necessarios para utiliza-lo, a menos que tenham raecebida instrugdes de uso
do equipamento ou que estejam sob a supervisao de um responsavel pela sua seguranca.

= Certifique-se da que criancas sejam vigiadas para assegurar gue elas nao estejam brincando
com o equipamento.

* Em caso de emergéncia retire o plugue da tomada de energia elétrica.

* Estes equipamentos destinam-se a aplicactes comerciais, como cozinhas de restaurantes,
cantinas de hospitais e empreendimentos comerciais, como padarias, agougues, etc., mas
nao para producao continua {em massa) de alimentos.

1.2 PRINCIPAIS COMPOMNENTES

Todos os compenentes que incorporam o equipamente 530 construidos com materiais criteriosamente
selecionados para cada fungao, dentro dos padrdes de testes e da experiéncia Progas.

Acompanham os equipamentos: 1 manual de instrugdes.
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1. Cavalete

2. Estrutura

3. Cuba

&_Registro de escoamento
5. Suporte do cesto

6. Cesta

7. Cabecote

7.1 Resisténcia

7.2 Cabo de farga

7.3 Manipulo do termostato
7.4 Termastato de seguranga
7.5 Sinalizador

DETALME B

PR-100E

1. Estrutura do fritador

2. Grade de protecao

A Tangue fritador

4 Resisténcia elétrica

5. Cabo de forca

6. Led sinalizador

7. Botao termostato operagao
B. Cabecote elétrico
9_Suporte do cesto

10. Termostato de seguranca
11. Registro de escoamento do tangue
12. Cesto pequena

13. P&
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TERMO DE GARANTIA

Este produto é garantido pela Progas e Braesi na forma aqui estabelecida:

1 - PRAZO E COMPROVAGAD DE GARANTIA:

1.1 = 0 (s} produto {s] fabricado (s} pela Progas e Braesi & (sao) garantido (s) pelo prazo de 180 (cento e
oitenta) dias a partir da emissio da Mota Fiscal da revenda, sendo 90 dias de garantia legal e 90 dias de
garantia especial concedida pela Progas e Braesi.

1.2 - O seguintes compenentes: relamentos, redizios, retentares, correias, vidros, motares elétricos,
|lampadas, fusiveis, chaves-contadoras, resisténcias, termostatos, relés, borrachas de vedacao e outros
componentes nao sao produzidos pelas empresas Progas e Braesi e estao excluidos totalmente da
garantia.

1.3 - Para comprovacao da garantia, o cliente deverd apresentar este Termo de Garantia devidamente
preenchido & a Nota Fiscal do produto.

2- mHDIFﬁES DESTA GARANTIA:
2.1 - Esta garantia £0 & valida mediante a apresentacao da Nota Fiscal.

2.2 - A Progas e a Braesi asseguram ao proprietario deste produto, garantia contra qualquer defeito de
pecas de nossa fabricacao desde que seja constatado, através de laudo de nosso Departamento Técnico,
falha em condi¢des normais de uso.

3- NAD ESTARA COBERTO PELA GARANTIA QUANDOD:

3.1 - Esgotar-se o prazo de validade descrita no item 1.1 e tratar-se dos componentes citados no item
1.2,

3.2 - 0 produto for wtilizado em desacordo com as especificagdes constantes no Manual de Instrucdes.

3.3 - 0 produto for consertado, ajustado ou alterado/moedificade por pessoas nao autorizadas pela
Progas & Braesi.

3.4 - 0O produto apresentar defeito causado pelo cliente ow terceiros, por acidentes, transporte
inadequado, em decorréncia de mau uso, censervacaoe [limpeza), montagens e instalacbes inadequadas
de gas.

3.5 - Ocorrer desgaste natural em decorréncia do uso, como em rolamentos, retentores, correias,
maotores elétricos, engrenagens e outros.

3.6 = As normas de seguranga nao forem observadas.
3.7 - Ocorrer prolongado tempo sem uso ou de armazenagem (acima de & {seis) meses).
3.8 - A armazenagem afou infraestrutura forem inadequadas.

3.9 - Quando as instalagbes elétricas do local de instalacdo do preduto ndo estiverem em condicdes
adequadas, com tomadas, rede e tensao elatrica apropriadas para a instalacao.

3.10 - Nao sera considerado defeitusso o produto adquirido pelo fate de um nova modelo ter sido
colocado mo mercado.

311 = A empresa nao se responsabiliza por moentagens e instalagdes externas dos produtos, bem como
instalacdes de agua, gas GLP ou elétricas, sendo estes de total responsabilidade do adguirente do
produto.

3.12 - A garantia especial ndo cobre deslocamentos fora do municipio sede da rede de Assisténcia
Técnica. Para atendimentos fora desta area, serdo acrescidos os custos de deslocamento apds aprovacao
do consumidar.
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DIAGRAMA ELETRICO DOS MODELDS FI’E—EHDD EL & PR-3000 EL (220V)
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PR-2000 E, PR-2000 EL, PR-2008 E , PR-2008 EL
PR-3000 E, PR-3000 EL, PR-3008 E, PR-3008 EL

. Estrutura do fritador

. Tanque do fritador

. Suporte para cestos

Cesto grande

Rodizio sem trava

Rodizio com trava

. Registro de escoamento do
tangue

8. Cesto duplo (somente para
PR-3000 E, PR-3008 E, PR-3000

EL & PR-3008EL)
9. Cabegote:

I R

Minimo

9.1. Cabecote PR-2000E ¢
PR-3000 E

9.2. Cabecote PR-2008E /
PR-3008 E

%.3. Cabecote PR-Z000EL /
PR-3000 EL

9.4, Cabecote PR-2008 EL /
PR-3008 EL

9.1. Cabegote PR-2000 E / PR-3000 E

9.1.1. Resisténcia elétrica

7.1.2. Led sinalizador

9.1.3. Cabo de forga

9.1.4. Botao termostato operacao
9.1.5. Termostato de seguranga

Maximo [ if

Nivel de ﬂle';/

1
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.21
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9.2. Cabegote PR-2008 E / PR-3008 E

Resisténcia elétrica dupla
Led sinalizador

Caba de forga

Baotao termostato operagio
Termostato de seguranca
Interruptor poténcia

DIAGRAMA ELETRICO DOS MODELOS PR-100 E, PR-200 E, PR-300E PR-2000 E e PR-3000 E (220V):
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8. DIAGRAMA ELETRICD 9.3. Cabegote PR-2000 EL 7 PR-3D00EL

j 9.3.1. Resisténcia elétrica
DIAGRAMA ELETRICO DO MODELO PR-90 E (127/220V); 932, Display
R
9.3.3. Cabo de forga
= 2

9.3.4. Sensor de temperatura
9.3.5. Interruptor liga/desliga

LEGEMDA
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5 Sinalizador
T0  |Termostato de Operacio
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9.4, Cabecote PR-2008 EL / PR-3008 EL

CABOS
A [Azul 9.6.1. Resisténcia elétrica dupla
BR_|Bramce - 9.6.2. Display
RR e 9.4.3. Cabo de forga
YOUAM Yerde [ Amarsio
9.4.4. Sensor de temperatura
DEPG7Y A
9.4.5. Interruptor poténcia
9.4.6. Interrupto liga/desliga
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Estrutura em aco inox escovado;

Todos os modelos, exceto PR-90E, possuem cuba em ago inox 304;

Registro esfera para escoamento da agua e do dleg;

Resisténcia em aco inox blindada;

Todos os modelos, exceto PR-20E e PR-100E, sao fornecidos com rodizias para facilitar o

deslocamento sendo os dois dianteires com trava e os dois traseires sem ftrava;

Nos modelos eletricos @ utilizado termaostato para controle de temperatura e sinalizador para

identificar resisténcia ligada ou desligada;

Mos modelos eletrdnicos & utilizado placa eletronica para o controle de temperatura, com led
sinalizador para identificar resisténcia ligada ou desligada e diplay que indica a temperatura do dleo

elou tempo de trabalho [caso programada).

1.4 ETIQUETAS 1.
[ %)
1. Etigueta de identificardo dos equipamentos; PROGLS IND(ETRIA METAL IR EIEA LTOA
Z. O simbolo indica o terminal de ligatao “ KHFLE &, T2LEA TR
s & " £ qt N s #u Hustagusn Mpmcarsin, 512 - Deoran Bizm
eguipotencial, destinado a ligatao do equipamento PROGAS  coroosii0-305 Cosdes o 50 - FS - Broel
via condutor elétrico a outros pontos de ligacao T i ot
equipotencial, minimizando possiveis riscos de PRODUTO:
chegque elatrico; MODELD:
CAPACIDADE:
3. Etigueta de indicacao para: leitura do manual TENSAD: FREQUENGIA:
de instrugoes; cuidados ao trabalhar com o POTENCIA: PROTECAD IP:
equipamentn; superficie guente: atencdo duranta N* SERIE: AND FABR.:
a limpeza ou manutengao; e identificagao
INMETRO;
&_Etigueta de identificatao do INMETRO impressa 1,
na embalagem.
3.
o|_&_|[ -5
/\ ATENGAO! CUIDADO! "
1. See S I<_|f|:.r.'.. parmariz apce wETarTia, Ak @

Seguranca

PCN ;

wors COMpulsério INMETRS

7. ANALISE E RESOLUGAO DE PROBLEMAS

7.1 PROBLEMAS, CAUSAS E SOLUCOES

Este equipamento fai projetado para necessitar o minimo de manutencao. Entretanto, padem ocorrer
algumas irregularidades no sew funcionamento devido ao desgaste natural causado pelo uso. Caso
haja algum problema com o seu equipamento, verifigue a tabela a seguir, onde estao descritas
algumas possiveis solugbes recomendadas.

Além disso, a Progas coloca a disposicao toda a sua rede de Assistentes Técnicos Autorizados (vide
relagao de assistentes técnicos autorizados da Progas no site www.progas.com_bri.

PROBLEMAS CAUSAS SOLUGCOES

+ Falta de energia elétrica. 3
g *Varifique se ha energia elétrica

* Problema na circuito elétrice
mernd ou externo do
equipamenta

= [ equiparnents nac liga » Contate a Assisténcia Técnica

Autarizada.

v Problema no circuito elétrico
mernd ou externo do
equipamenta

* Contate a Assisténcia Téonica

& i adp edaiu fi :
Cheiro de queimade edau himaga Autorizada.

= Contate a Assisténcia Técnica
Autorizada.

s Falha na transporte do

* Labo glétrico danifead equipamenta
aMmend.

17



5. NORMAS OBSERVADAS

ABMT MBR MM 60335-1
IEC $0335-2-37

6. MANUTENGAO

A manutencao deve ser considerada como um conjunto de procedimentos gue visa manter o equipamento
nas melheres condigoes de funcionamento, propiciando aumento da vida dtil e da seguranca.

= Limpeza: verificar item 4.3 deste manual.

* Fiagao: chegue todos os cabos guanto & deterioracao e todos os contatos (terminais) elétricos quanto
ao aperto e corrosao.

* Instalagao: werifigue a instalacdo do seu equipamento, conforme item 3.1 deste manual.
Em uma eventual consulta:

« Verificar a instalagdo elétrica.

« Medir a tensao da tormada.

* Medir a corrente de funcionamenta e comparar com a nominal.

# Verificar aperto de todos os terminais elétricos do equipamento para evitar possiveis maus-contatos.

* Checar a tic30 & cabo elétrico gquanto a sinais de superaquecimento, iselacao deficiente ou avaria mecanica.

&

2. NOGOES DE SEGURANCA - GENERICAS

As nocoges de seguranga foram elaboradas
para orientar e instruir adequadamente os IMPORTANTE!

usuarios dos equipamentos e aqueles que serao .
responsaveis pela sua manutencio. Caso algum item das NGCEIIEE GERAIS
DE SEGURANCA nao se aplique ao seu

0 equipamento s0 deve ser entregue ao equipamentae, faver desconsiderar.

usuario em boas condigdes de uso, apds ser

orientada gquanto ao seu uso e a seguranga

pelo revendedor. O usuario somente deve utilizar o equipamento apos conhecimento completo dos
cuidados que devemn ser tomados, LENDD ATENTAMEMWTE TODD ESTE MANUAL

2.1 ADVERTEMNCIAS

Antes de qualquer tipo de manutengao, AVISO
desligue imediatamente o termastato e retire
o plugue da tomada.

Nao abra torneiras de drenagem nem outros
dispositivos de esvaziamento enguanto
a pressao nao tiver sido reduzida até

Utilize o equipamento em local onde haja espago 2
aproximadamente a pressao atmosférica.

suficiente para o seu manejo seguro, evitando
assim quedas perigosas.

Agua ou dleo poderdo tornar o piso escorregadio e perigoso. Para evitar acidentes, o piso deve estar
seco e limpo.

2.1.1 Avisos

[l Em caso de falta de energia elétrica, desligue imediatamente o termaostato, girando-o totalmente no
sentido anti-horario.

[ Ewite choques mecanicos, uma vez que poderao causar falhas ou mauw funcienamento.
[l Evite que agua, sujeira ou po entrem nos componentes elétricos do eguipamento.
@ Munca altere as caracteristicas originais do eguipamento.
[ Mao suje, rasgue gu retire qualquer etigueta de seguranca ou identifi cagao. Caso alguma esteja
ilegivel ou extraviada, solicite uma nova na Assisténcia Técnica Autorizada.
2.2 CUIDADOS E OBSERVAGOES ANTES DE LIGAR O EQUIPAMENTO
2.2.1 Perigo

0 cabo ou um fi o elétrico cuja isolagdo esteja
danificada pode produzir fuga de corrente

elétrica e provocar chaques elétricos. Antes de SHEGRERRAEL
usar o equipameanto, verifi que suas condigdes. Leia atentamente as INSTRUCOES
2.2.2 Avisos contidas neste manual antes de ligar o

eguipamento. Certifi que-se de que todas
i Certifigue-se de que todas as instrucdes

contidas neste manual foram completamente
compreendidas.

as informagoes foram compreendidas.

Em caso de ddvidas, consulte o Servico de

[ Cada fungdo ou procedimento de operacao e EURTV 0 CHIE T S

manutengao deve estar inteiramente claro.
2.2.3 Cuidados

0 cabo de energia elétrica, responsavel pela alimentagao do equipamento, deve ter seccao suficienta
para suportar a poténcia elétrica consumida. 0s cabos elétricos que ficarem no solo ou junto ao
eguipamento precisam ser protegidos para evitar curto-circuita.



2.3 OPERACAD

2.3.1 Avisos
Cabelos compridos soltas podem tocar alguma parte do equipamento e causar acidentes sérios.
Amarre-05 para cima & para tras ou cubra-os com um lengo.

2.4 APOS UTILIZAR 0 EQUIPAMENTO

2.4.71 Cuidados

+ Limpe 0 equipamento sempre apds o uso. Para isso, desligue-o da rede elétrica.
« Comece a limpeza apenas quando o equipamento estiver completamente frio.
* Recologue todos os componentes em seus devidos lugares antes de liga-lo outra vez.

2.5 MANUTENCAD
2.5.1 Perigos IMPORTANTE!

Retire o plugue da temada em qualguer
caso de emergéncia.

Qualquer operagao de manutencao & perigosa.
DESLIGUE O EQUIPAMENTD DA REDE ELETRICA
DURANTE TODA A OPERACAD DE MANUTENCAD.

2.6 AVISDS

+ A manutencao elétrica efou mecanica deve ser feita por pessoas qualifi  cadas para a realizacao do
trabalhao.

* A pessoa encarregada pela manutengao deve certifi car-5e de que g equipamento trabalha sob
condigdes totais de seguranga.

3. INSTALACAO E PRE-OPERACAD

3.1 INSTALAGAD

3.1.1 Posicionamento

0 equipamento PR-100 E deve ser posicionado e nivelads sobre uma
superficie plana com preferencialmente 850 mm de altura.

B0 mm

3.1.2 Instalagao eletrica

A instalagdo elétrica deve ser feita por profissional habilitado conforme estabelece a norma NBR 5410
ABNT e NMADBYE.

0 aterramento & obrigatorio e de responsabilidade do proprietario do estabelecimenta.

PIND TERRA

IMPORTANTE!

Certifigue-se de que a tensao da rede elétrica onde o equipamenta
sera instalade & compativel com a tensao indicada na etiqueta
existente no cabo elétrico.

Para evitar perigo devido ao re armamento inadvertido do protetor
termice, o equipamento nao pode ser alimentado através de

Madaled
dispositiva interruptor externo, ou conectado a um circuito que seja E-TEEEE' 'I::'}f:'-"
k k i = 10 T
regularmente ligado & desligado por uma fonte de alimentacao. PR-TI0 E 11274
P 300 E (12745
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* Procedimento para programar a temperatura:
Com o controlador ligado utilizar os botdes % ou # para programar a temperatura desejada.

* [Opeionall Procedimento para programar o tempo de trabalho:

Pressione o botao = por aproximadamente 3 segundos para ter acesso ao valor do temporizador, no
display ira aparecer a sigia e em seguida o valor pré-programadao {10} Utilize os botoes™” ou #
para definir o valor do tempo de trabalho desejado.

Apds definido o valor do tempo de trabalho desejado aperte o bot3o (5 para inicializar a contagem
decrascente do tempo. O display ira mostrar alternadamente a temperatura do éleo e o tempo de
trabalho.

Quando o tempo de trabalho definido chegar a zero sera disparado um sinal sonoro (BEEP).

4.2.6 Tabela de frituras

l TABELA DE FRITURAS POR TEMPERATURA
| ) CARGAS POR CESTO
{ ALMSENTO | TEMPERATURA
SIMPLES SIMPLES REDONDO oupPLD
3 Legumes ik, aloed _ f2Mkg | opinky 0000ky 10k
#5 ooces 160 C 0.250 kg 050k | 0800k 1.0 kg
#W® Croguetes e frangos 170 & 0,250 kg 0,500 kg 0,800 kg 1,0 kg
4= Pasteis e risoles 170 0,250 kg G500 mg 0,800 kg 1.0 kg
WP crpansdos 170°C 0.250 kg 0,500 kg 0,800 kg 1.0 kg
| g Batatas fritas 180 ¢ 0,250 kg 0,500 kg 0,000 kg 1.0 kg
Banana a milanesa il [l 0,260 kg 0,500 kg 0,800 kg 1.0kg
A_“H Peues 100 € 0,250 kg 0,500 g 0,800 g 1.0 kg

Obs Aumente 2 femperatura para congelados.
* Nos modelos PR-100 E & PR-300 E: acompanham 2 cestos peguenos
* Nos modelos PR-2000 E, PR-2000 EL, PR-2008 E ePR-2008 EL: acompanha 3 cestos simples
* Nos modelos PR-3000 E, PR-3000 EL, PR-3008 E & PR-3008 EL: acompanham 3 cestos simples & 1

cesto duple
* No modele PR-90 E: acompanha o cesto redonde.

4.3 LIMPEZA E HIGIENIZAGAD

0 equipamento deve ser totalmente limpo e higienizado: ATEHtiD

* Antes de ser usado pela primeira vez. Retire o plugue da

= Antes de coloca-lo em gperagao apos um tempo de inatividade tomada antes de iniciar o
prolongada. processo de limpeza.

Paraa lirnp_aza, apos :Eu;la upara;z'!.n. siga os passos abaixo: Nao utilize jato de dgua

* Antes da limpeza, desligue o equipamento da tomada. diretamente cobre o

+ Sempre com o oleo frig, abra o registro de escoamento dao equipamento.

reservatdrio, deixando a agua e o dleo escoarem completamente.

* Efetue a impeza do fritador e da resistencia com sabao neutro
e esponja de aco em toda a drea.

+ Cologue a solugdo de dgua e sal no reservatdrio e reponha o dleo retirade anteriormente (complete
o nivel de dleo se necessarial.

+ Fara diariamente a limpeza da parte superior e das laterais do tangue. Raspe com uma espatula,
para gue os residuos acumulados desgam ao fundo, principalmente nas frituras de empanados.

0BS5.: Nunca wse produtos abrasivos, corrosivas ou cortantes.



4,2.4 Procedimento para operagace dos fritadores PR-2000 EL & PR-3000 EL (eletronicos)

Estes modelos passuem duas possibilidades de selegio da poténcia para trabalha.

1) ligar o interruptor vermelho fitern &) 0 mesmo ira
acender junto com o display (item 1), LED (item2) e a
resisténcia.

Quando o dleo atingir a temperatura determinada o
LED (iterm 2] ira apagar informando que a resisténcia
esta desligada, a mesma ira ligar autornaticamente
no momento em que o sensor de temperatura
identificar a diminuigae da temperatura do éleo. ERNE-

Apds observar os procedimentos a cima seguir os passos do tdpico 4.2.6 Procedimentos para
programacao do controlador.

4.2.5 Procedimento para operagao dos fritadores PR-2008 EL & PR-3008 EL (eletronicos)

Estes modelos passuem duas possibilidades de selagio da poténcia para trabalho.

1) Para utilizar a poténcia menor (3000W) verifigue

se o interruptor laranja (item 7) esta desligado, em

seguida ligar o interruptor vermelho (item &) o FY ] 7) (B
mesmao ird acender junto com o display litem 1), LED
(item2) & a resisténcia inferior.

Quando o dleo atingir a temperatura determinada o
LED (item 2) ira apagar informando que a resist&ncia
esta desligada, a mesma ira ligar automaticamente
no momento em que o sensor de temperatura 4
identificar a diminuigao da temperatura do dlea.

2) Para utilizar a poténcia maior (8000W) basta ligar o interruptor laranja {item 7) o mesmo ira
acender, informando que a resisténcia superior esta ligada.

Quandoa o dles atingir a temperatura determinada o LED literm 2) e o interruptor laranja (item 7)
apagarao informando que as resisténcias estdo desligadas, as mesmas ligarao avtomaticamente no
momento em que o sensor de temperatura identificar a diminuigao da temperatura do oleo.

Apds observar os procedimentos a cima seguir os passos do topico 4.2.6 Procedimentos para
pregramagao do controlador.

4.2.6 Procedimentos para programagao do controlador dos fritadores
PR-2000 EL, PR-2008 EL, PR-3000 EL & PR-3008 EL (eletrénicos)

1. Display: Indica a temperatura do oleo e o tempo de trabalho [caso o mesmo
tenha sido programado).

2. LED: Ligado indica que a resisténcia esta em processo de aquecimento
{resisténcia ligadal, desligadeo indica que a temperatura do oleo atingiu o valor
pragramado (resisténcia desligada).

3. Botao seta para baixo: Utilizado para diminuir o valor de temperatura ou tempo
de trabalho.

4. Botao seta para cima: Wtilizado para aumentar o valor de temperatura ou tempo
de trabalho.

5. Botdo timer {opcional): Utilizado para programar o tempo de trabalho.
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- t Disjuntar Segio do condutor ede
Modale Resisténcia (W) TemsBo (V] oo peicanns taitola do fia) Iiﬁl_ étrica
FR-100E

PR-200 E 5000 220 Mono B-25 A 6,0 mm?
FR-300 E
PR-2000E
FR-2000 EL
FR-2006 E
PR-2008eL | Superior 3000 | 570 Mang 8- 504 10,0 mm?
PR-300E E

FR-3008 EL
FR-3000 E
PR-3000 EL

4000 220 Mono B-32 A &,0 mm?

PR-2008 E, PR-3008 E, PR-2008 EL e PR-3008 EL | C; h‘; E’tﬂ ;"”Fa
PR-2000 E, PR-3000 E, PR-2000 EL & PR-3000 EL g AT Anor

0 equipameanto deve ser instalado em um dispositivo de corrente

residual (RCDY, com uma classificacdo operacional corrente residual

nao superior a 30 mA. 0 equipamento deve ser ligado a uma tomada

elétrica, tendo um contato de aterramento.

MONTAGEM DO CABECOTE ELETRICO

Monte o cabecote elétrico encaixando na lateral da cuba com o cabe de forga para tras da fritadeira
apoiando a resisténcia nos supartes

Cabo de forga

[ Suportes da resistencia

Cabecote
elétrico

Encaizar na

ateral da

3.2 PRE OPERACAD

Antes de utilizar seu equipamento, lave com Agua e sabao neutro todas as partes que entram em
contato com o produto a ser processado (leia o item 4.3 deste manual).

Verifique se o equipamento esta fi rme no local de trabalho.



4, OPERACAD

4.1 ACIONAMENTO

[@ Certifigue-se de que a montagem dos componentes esteja na sequéncia correta.

[l Certifique-se de que a tensdo elétrica de seu estabelecimento seja a mesma indicada na etiqueta
fixada ao seu equipamento (127 ou 220 V).

[ Este equipamento & fabricado em chapa de aco inox & revestido com uma protecao de PVC. Retire
toda a protecao de PVC antes de usar o equipamento.
4.2 PROCEDIMENTO PARA OPERAGCAD

HVerifigue se o ragistro de escaamento do reservatério esta fechado.

H Em uma vasilha, dissolva o sal grosso na agua conforme as

T Wival minims d dles
guantidades indicadas nas especifcacbes técnicas. Cologue a

solugdo obtida dentro do reservatdrio do fritador. ;.’_’/‘/#" T,
! <7 TR
1 Acrescente a quantidade de dleo indicada nas especificagoes |t ,_x’" A I
g 1 Pty . e
becnicas. \, e e

1 5 “'\-,.._\_\ e
3 Aguarde aprozimadamente 10 minutos para gue a solugao de Bl e ks

agua e sal se separe feicamente do dlaa. Mied minime de dlos

dConecte o cabo de alimentagao do cabegote na tomada ou rede
elétrica.

IMPORTANTE
H0s fritadores elatricos PR-90E, PR-100E, PR-300E, PR-2000E,

PR-2008E, PR-3000E e PR-300BE possuem 0 seu Mo caso de usar gordura
funcionamento controlado pelo termostato, que controlara a vegetal, ndo use dgua nem sal.
temperatura ligando e desligando a resisténcia, mantendo a

temperaturadeterminada.

B Os fritadores eletrdnicos PR-2Z000EL, PR-2Z00BEL, PR-3000EL e PR-300BEL possuem o seu
funcionamento controlado pelo controlador de temperatura, que controlard a temperatura ligando &
desligando aresisténcia, mantendo a temperatura programada.

ATENCAD
[ Wunca ligue o equipamento sem que a resisténcia esteja completamente imersa no dleo.
[ Se o nivel de dleo estiver acima do maximo indicade, ha perige de transbordamento.
[ Nunca ultrapasse a temperatura de 180°C, pois ela proveca a queima das caracteristicas do dleo,
formando substincias prejudiciais a salude, nao sendo recomendado para nenhum tipo de fritura.

[ Se o nivel de éleo estiver abaixe do minimao indicade, ha perige de fogo.

[ Utilize dleo, agua e sal conforme especificado no manual de instrugdes. Caso utilize gordura vegetal,
nao coloque a solucdo de Agua e sal.

[ Nunca deixe o equipamento sozinho durante a sua utilizacio.

[ Nao utilize dleo velho, o que pode gerar surte de ebulicio e acasionar incéndio.

B Nao adicione alimentas molhados efou acima da capacidade maxima permitida ao dleo quente
{verifigue capacidades na etigueta do fritador), o que pode gerar surto de ebulicio e ocasionar incéndio.
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4.2.1 Procedimento para operagio dos fritadores elétricos:
PR-90 E, PR-100 E, PR-200 E, PR-300 E, PR-2000 E e PR-3000 E

Gire o botae do termostato fitem 1] até a

temperatura desejada, observe gque ird 2
acender o LED litemn 2}, sinalizando que a 1
resisténcia esta em processo de

aguecimento. Quando o oleo atingir a

temperatura indicada pelo botdae do

termostato (item 1), o LED [item 2] ird

apagar, sinalizande que a resisténcia

estd desligada, a mesma ira ligar
autornaticamente no momento em que a

temperaturade dleadiminuir.

Para desligar o equipamento gire o botao do termostato (item1) no sentido anti-horario até o final do
58U Curso.

£.2.1 Procedimento para operagao dos fritadores elétricos PR-2008 E e PR-3008 E
Estes modelos possuem duas possibilidades de selecao da poténcia para trabalho.

1) Para utilizar a poténcia menor (5000W) verifigue 2 G :

se o interruptor laranja (item 3) esta desligado, e
sequir os passos do topico &.2.1 Procedimento
para operacio dos fritadores elétricos PR-90E,
PR-100E, PR-300E, PR-Z000E & PR-3000E.

2) Para utilizar a poténcia maior (B000W) gire o botao do termaostato {itemn 1) até a temperatura
desejada, observe gue ird acender o LED {itern 2], sinalizando que a resisténcia inferior esta em
processo de aguecimento, em seguida ligar o interruptar laranja {item 3) e 0 mesmo ira acender,
sinalizando que a resisténcia superior esta em processo de aquecimento. Quando o dleo atingir a
temperatura indicada pelo botdo do termostate (item 1), a LED (item 2) & o interruptor laranja (item 3)
5g apagarac simultaneamente, informando que as resisténcias estao desligadas, as mesmas ligarao
automaticamenta no momento em que a temperatura do dlea diminuir.

Para desligar o equipamento desligue o interruptor laranja (item 3} & gire o botdo do termastate
{iterm 1) no sentida anti-horario até o final do seu curso.

£.2.3 Procedimento para operagao dos fritadores PR-2000 EL e PR-3000 EL (eletrénicos)
1) Ligar o interruptor vermelho (item &) e 0 mesmo

ira acender junto com o diplay do controlador
fitern 1), o LED (item 2) & a resisténcia inferior.



