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TERMO DE GARANTIA

Esie produto & garantido pela Progds e Braesi na forma aqui estabelecida:

1 - PRAZO E COMPROVALAD DE GARANTIA:
1.1 = 0 [s} produio [s) fabricado |s) peta Progds o Braesi € {sao) garantido |s| peto prazo de 180 {oento e oitenta) dias a partir da emissio da
Mota Fiscal da revenda, sendo %0 dias de garantia legal e 90 dias de garanta especial concedida pela Frogis e Braesi.
1.1 - 0= spguintes componentes: rolamentos, rodies, retentores, correias, vidros, motores elétricos, Wimpadas, fusiveis, chawves-
contadoras, resistérceas, termostatas, reles, borrachas de vedacds e outros comporentes ndo sio produzidos pelas ermpresas Progas
Braesi e estio excluidos totalmente da garanba.
1.3 - Para comprovacdo da garantia, o clente deverd apresentar este Termo de Garandia devsdamente preenchide e a Nota Fiscal do
produto.

2- CONDICOES DESTA GARANTIA:
2.1 - Esta garantia 54 & wilida mediante a apresentacdo da Nota Fiscal
2.} - A Progds & a Braesi asseguram ao propriefdrss deste produbo, garantia comira quatquer defeite de pecas de nossa fabricacdo desde
que seja constatado, airaves de lauds de nosso Departamenta Tecnico, fatha em condgdes mormais de uso.

3- HAD ESTARA COBERTO PELA GARANTIA QUANDO:
1.1 - Esgotar-se o prazo de validade descrita no ibem 1.1 & tratar-se dos compon endes citados noitem 1.2
1.1 - 0 produio for utilizado em desacordo com as especificagbes constantes no Marwal de nsbrugbes.
1.3 - O produto for consertads, apustads ou alterads/modificado por pessoas ndo autorizadas peda Progas e Braesi.
1.4 - 0 progute apresentar defeito causado pelo clente ou terceiros, por acidentes, fransporie madequada, &m decorréncia de mau uso,
conservagde (limpezal, montagens e instalacdes madeguadas de gas.
1.5 - Ocorrer desgaste natural em decorréncea do uso, como em rolamentos, retentores, correias, motores elétricos, engrenagens e outros.
1.4 - s normas de seguranca ndo forem observadas.
1.7 - Ocorrer profongado bempo Sem uso ou de armazenagem [acima de & |seis| meses).
1.8 - & armazenagem elou infraestrubura forem madequadas
31.% - Quande as instalagoes eietricas do local de instalacde do produio ndo estiverem em condipdes adequadas, com tomadas, rede &
bensio elétrica apropreadas para a enstalagdo.
3.0 - Nio serd considerado defeituaso o produte adqurido peto fato de um novwo models ter sids cotocado ne mercada
3.11 - & empresa ndo se responsabiliza por montagens e mstalapdes externas dos produbos, bem como instalapbes de dgua, gas GLP ou
eléfricas, sendo estes de total responsabilidade do adguenente do produto.
1.12 - & garantia especial ndo cobre deslocamentos fora do municipio sede da rede de &ssisténcia Técnica. Para atendimentos fora desta
drea, serdo acrescidos os cusins de deslocamento apds aprovacio do conswmidor.

4~ EONDIGOES GERAIS DE GARANTIA:
4.1 - & Progds ¢ a Braesi ndo assumem quaisquer consequéncias criundas da ndo observincia das normas de seguranga, nio apenas
a5 desoritas neste Termo de Garantia, mas também todas as demais previstas em normas especificas da atividade em gue o produto se
enconira ksto porgue, diante da dwerssdade de situacoes de uso ¢ operacio do produto, a Frogds e a Braes: ndo tém como prover todas
as situaghes de risco ervolvidas.
4.2 - A papcucdo de um servio ou troca de componerie em garantsa ndo causa prorrogacso do praze de garardia.
4.3 - A Progis e a Braesi ndo asternzam nenhuma pessoa ou EMOresa 3 assumir por sea conta qualguer outra responsabdlidade quants a
garanbta deste produte.

&= FORMAS DE ATENDIMENTO EM GARANTIA:
6.1 - Quando o cliemte emva o produte em garantia & Progds & Braesc neste caso sdo de responsabslidade do cliente as despesas de
transporte @ segurn do material defeibuoso, desde o local da instalacdo até a fdbrica & o seu respectso retormo. Somente os servigos
reafizados efou subsbivicde de componentes sdo de &nus da Progds e Braesi.
5.2 - Quando o cliente solicita os servigos de garantia a ser realizado no local de instalacio do produto: neste caso sdo de responsabdlidade
da Progas e Braesi as despesas de deslecamento e estadia do {s] bécnico {s] e os servigos realzados efou substituicio de compenentes.
5.3 - Dependendo da anomalia ocorrida no produto, a Progds ¢ a Braesi reservam-se o deneito de realizar analise (verificaciol e gerar Laudo
Téonico de Awaliacdo. O resultado desie laudo validard ou rdo o5 itens acema exposios.
6.4 - A garantia oferecsda pela Progds & Braesi limita-se 4 reparacio ou substiuicio do equipaments defeftucse, respeitadas as ressatvas
dos iens anberiores, ndo abends quassquer oubros tipos de indenzacdes cu coberturas, tais coma, lucros cessantes, danos emergentes,
danos morais, prejuizos origendrics da paralisacic do equipaments, dancs causades a bens materiais ou pesscais ledou a terceires) por
acidertes decorrentes do wso do equEpamento.
5.5 - & Progds ¢ a Braesi reservam-se o direito de, sem aviso prévio, cfetuar modificapdes em seus produstos sem que isto importe em
gualguer obrigacdo de aplici-las aos produtos antericrmente fabricados.

Para maiores informagdes entre em contato com rosso Departamento Técreoo
atrawes o teleforse OBOD. 9796222 - Caxias do Sul - RS - Brasil
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8.2 MODELOS PRP-8000 E STYLE e PRP-10000 E 5TYLE

ALY

&
MC
LEGENDA DEF-4%
SMGLA  DESCRICAD SMELA  DESCRICAD SMELA  DESCRICAD
B Barme BTWP-35 Ts  Termostato de Sequranca AM | Amarelo
CD | Controlador Digital WA Valvula Solencide Agua AZ | Azul
CF | Cabo de Forga BR | Branco
CM | Contactora Motor CZ | Cinza
CR | Contactora Resisténcia L) | Laranja
C¥F | Conector Pino 9 Vias Fémea PR Freto
C%M | Conector Pino 9 Vias Macha RS | Rosa
i} Disjuntar R¥ | Roxo
ILD | Interrupter LigasDesliga wvD | Verde
L Lampada WD/AM Verde/Amarelo
M Motor WM Wermelho

MC | Micro Chave
R Resisténcia
T Termoelemeanto

1. INTRODUGAO

1.1 SEGURANCA
Este equipamento & potencialmente PERIGDS0 quande utilizado incorretamente.

A manutencao, limpeza afou qualguer outro servigo deve ser realizado por uma pessoa qualificada e
com o equipamento desconectado da rede elatrica.

Ags instrugoes abaixo deverao ser seguidas para evitar acidentes:
1.1.1 Leia todas as instrugdes contidas neste manual.

1.1.2 Para evitar risco de chaque elétrico e danos ao equipamento, nunca o utilize com roupas ou pés
molhados e/ou em superficies umidas ou molhadas, nao mergulhe em agua ou gualquer outro liguido
e nao utilize jato de dgua diretamente no equipamenta.

1.1.3 Deve ser sempre supervisionada a utilizacao de qualquer equipamenta, principalmente quando
estiver sendo utilizado proximo a criangas.

1.1.4 Desconecta o equipamento da rede elétrica quando ndo estiver em uso; antes de limpa-lo; quando
estiver em manutencao; ou qualquer outro tipo de servigo.

1.1.5 Mao utilize-o caso asteja com o cabo ou plugue danificado. Assegure-se de que o cabo de forga
nao esteja na borda da mesa/balcdo ou gue togue superficies guentes.

1.1.4 Quando o equipamento sofrer uma queda, estiver danificado de alguma forma ou nao

funcionar & necessario leva-lo a uma Assisténcia Técnica Autorizada para revisao, reparo, ajuste
mecanico ou elétrico.

1.0.7 A utilizacao de acessdrias ndo recomendados pelo fabricante pode ocasionar lestes corporais.

1.1.8 Mantenha as maos e utensilios afastados das partes em movimento enguanto ele estiver em
funcionamento para evitar lesoes corparais ou danos ao equipamento.

IMPORTANTE!

= Certifigue-se regularmente de que o cabo de alimentagao esteja em perfeita condigao
de uso. Caso nao esteja, faga a substituicae do cabe danificade por outro que atenda as
especificacdes tacnicas e de seguranca. Esta substituicdo devera ser realizada por um
profissional qualificado e devera atender as normas de seguranga locais.

» Este equipamento nao se destina a pessoas (inclusive criancas) com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou gue nao disponham de experiéncia efou conhecimentos
necessarios para uliliza-lo, a menos que tenham recebido instrugoes de uso do equipameanto
ou que estejam sob a supervisio de um responsavel pela sua seguranca.

+ Certifigue-se de que criangas sejam vigiadas para assegurar-se de que elas ndo brinquem
com o equipamenta.

+ Durante a instalagdo nao coloque o equipamento sobre superficies ou praximo de paredes,
divisorias, moveis de cozinha e similares = a menos que sejam feitos de material ndo
inflamavel ou cobertos com isclamento térmico nao inflamavel. Preste atencao nas regras
de prevencan de incéncio.



1.2 PRINCIPAIS COMPONENTES
Todos os componentes gue incorporam o equipamento sao construidos com materiais criteriosamente
selecionados para cada fungio, dentro dos padrbes de testes e da experiéncia Progas.

8. DIAGRAMA ELETRICO

+ Acompanha o equipamenta: 1 mangueira de entrada de dgua e 1 manual de instrugdes.

1.2.1 MODELOS PRP-B000 E STYLE E PRP-10000 E STYLE

1. Valvula vapar

2. Maganeta da poria
3.Entrada de agua

4. Placa de identificagan

5. Painel de instrumentos

4. Cabo de forca

7. Cavalete

8. Rodizio sem trava

9. Rodizios com trava

10. Termostato de Seguranca

1.2.2 MODELOS PRP-5000 NEW ELETRIC

1. Walvula vapor

2. Macaneta da porta

3. Entrada de agua

4, Placa de identificacao
5. Painel de instrumentos
&. Cabo de forca

7. Cavalete

8. Rodizio com trava

9. Rodizios sem trava

10. Termostato de Seguranca
11. Etiqueta do Inmetro

1.2.3 ACESSORIOS QUE ACOMPANHAM O FORND
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1.3 CARACTERISTICAS TECNICAS

7. ANALISE E RESOLUGAO DE PROBLEMAS

FRP-5000 NEW ELETRIC

PRP-8000 E 5TYLE

UrEDADE PRP-10000 E 5TYLE

Capacidade Esteiras B 1d 12
7.1 PROBLEMAS, CAUSAS E SOLUCGES e L= :
Tensaa v M 220 T 220 T380 MZI0|T 220 T340 M220|T 220 T80
Este eguipamento foi projetado para necessitar o minimo de manutencao. Entretanto, podem ocorrer Frequdnela Hz 50-80 £o/a0 50-40
algumas irregularidades no seu funcionamento devido ao desgaste natural causado pelo uso. Caso Fathe el W 1457 1931 434
haja algum problema com ¢ seu equipamento, verifigue a tabela a seguir, onde est3o descritas s =l ...J ~ e '.-.-
algumas possiveis solugbes recomendadas. el i 1238 16,42 110
: i ; e i ! it ; . Dimenses (xleP AR 1BE0 « 70 % 1320 1850 = 970 % 1320 1530 % 910 = 1230
Além disso, a Progas coloca & disposicao toda a sua rede de Assistentes Tacnicos Autorizados (vide : e = =
_ g i F . i Pesa Liguido kg 2235 230 13
relacdo de assistentes técnicos autorizados da Progas no site www.progas.com.br).
Pesa brute kg 274.5 281 162
Presso hidrdulica kPa 144 a TBY 196 aTEL 19,6 a 744

PROBLEMAS CALSAS

= Falta de energia elétrica.
0 equipamento naa liga. * Problema no circuite elétrica

externo do eguipamenta,

* Problema no circuito elétrica

Cheiro de queimaca efou fumaga.

interna au externs do

20

Eduipameania.

0 assador liga, mas quando

o produla & celocado no
equipamenta, ele para cu gira em
baixa rotagan.

* Problemas com o metor elétnco.

* Falha no transporte do

Caba elétrica danifcado.
X = enuipamanta,

; | Froblerna nas partes elétricas
0 egquipamento estd dande chogue
*|Problema nos fios.

= Equipamenits ligado atrawés de
extensdes ou T.

+ Quantidade de massa acima da
capatidade do eguipamenia.

Jequipaments naa term forga

* Ligads na tensao errada

SOLUCOES

«Venfigue se ha energia elétrica

*LChame a Assisténcia Técnica
Autorizada

* Charme a Assisténcia Técnica
Autorizada

+LChame a Assisténcia Tacnica
Autorizada

+LCharme a Assisténcia Técnica
Autorizada

* Certifigue-se de que as partes
elétricas do equipamento nao
astejarm molhadas.

*Werifigue & ha algum fio
descascado em cantato com o
equiparmento

+ Chame a Assisténcia Téocnica
Autorizada
» Elimine a extensdoou T

*Venfigue a capacidade de massa
da equilpamento

* Ligue na tensas correta

= Estrutura em aco com fino acabamente em pintura epaxi;
= Acabamento frontal em aco inox;

+ Isolamente térmico com L3 baséltica;

= Painel de comando com tecla geral, turbina e lampada;

* Visor em vidro;
* lluminagao interna;

* Micro=-chave que liga ou desliga a turbina ao abrir e fechar a porta;

+ Rodizios que facilitam o deslocamenta;
» Tensao monofasica 220 V ou trifasica 220 ou 380V;

= Controlador digital para programar tempo, temperatura e vapor.

1.3.1 PRP-5000 NE

+ Controlador com indicagao de temperatura e tempo simultaneos;
* Teclas expostas e individuais para acionamento de vapor, programagao & temporizadar.

1.4 CAPACIDADE DE COZIMENTO

Os fornos turbo utilizam esteiras de 580 x 700 mm*. Cada esteira tem capacidade para 25 paes de 50g.

MODELD GOT. ESTEIRAS S POR FORMADA
FRP-8000 E Style -] 200 unid.
PRP-10000 E Styla 10 250 unid.
PRP-5000 Mew Elatric 05 125 unid.

1.5 ETIQUETAS

1. Etigueta de identificagao do
equipamento;

2. Etiqueta INMETRO:

3. Simbolo que indica o terminal de
ligagao equipotencial, destinado a ligacao
do equipaments via condutor elétrico a
outros pontos de ligagao equipotencial
minimizando possiveis riscos de chogque
elétrico;

4. Etigqueta de indicagao para tomar
cuidados quando efetuvar limpeza ouw
manutengido no equipamento;

5. Etigueta de indicagdo cuidade
superficie quente, serigrafadanovidro;

4. Etiqueta de sinal de altera contra perigo
de gueimaduras, serigrafada no vidro.

PAES POR HORA
&00 unid
750 unid
375 unid.

*sedidas Aprodimadas

g

e ' AT
_H-ﬁ

KTEMCED + ATERCIH » STTERTION
e e L T
e R T

b e R
werbal L fme mn
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2. NOGOES DE SEGURANGA - GENERICAS

As nocdes de seguranga foram elaboradas
para orientar e instruir adequadamente os IMPORTANTE!

usuarios dos equipamentos € agueles que serao _
responsaveis pela sua manutengio. Caso algum item ‘das N'Dl:f.flES- GERAIS
: DE SEGURANCA ndoc se apligue ao seu
0 equipamento so deve ser entregue ao usuario equipamenta, favor desconsiderar.
em boas condigdes de uso, apos ser orientado
quantoao seuusoe aseguranga pelorevendedor.
0 uswario somente deve utilizar o equipamento apds conhecimenta completo dos cuidados que devemn
ser tomados, LENDO ATEMTAMENTE TODO ESTE MANUAL

2.1 ADVERTENCIAS
Antes de gqualquer tipo de manutencao, desligue o equipamento da rede elétrica {retire o plugue da
tomadal
Faga uso do equipamento em local onde haja espago suficiente para o seu manejo seguro, evitanda

assim quedas perigosas.
Agua ow dlao poderdo tornar o piso escorregadio & perigoso. Para evitar acidentes, o piso deve estar

seco e limpo.
2.1.1 Avisos

* Em caso de falta de enargia elétrica, desligue imediatamente a chave geral.

* Evite choques mecanicos, uma vez que poderao causar falhas ou mau funcionamenta.

+ Evita que Agua, sujeira ou pd entrem nos companentes mecanicos e elétricos do equipamenta.

* Munca altere as caracteristicas originais do equipamento.

* Mao suje, rasgue ou retire qualguer etiqueta de seguranca ou identificacao. Caso alguma esteja
ilegivel ou extraviada, solicite uma nova na Assisténcia Técnica Autorizada.

2.2 CUIDADDS E DHSEE’H‘ﬂ.CﬁES ANTES DE

LIGAR O EQUIPAMENTO IMPORTANTE!

Leia atentamente as INSTRUCOES
contidas neste manual antes de ligar o
equipamento. Certifique-se de que todas
as infarmagdes foram compreendidas.

Em caso de dividas, consulte o Servico de
Atendimento ao Consumidor Progas.

2.2.1 Perigo

Ocaboouum fioelétricocujaisolacdoesteja

danificada pode produzir fuga de corrente
eletrica e provocar choques eletricos. Antes de
usar o equipamento, verifigue suas condicbes.

2.2.2 Avisos

« Certifigue-se de que todas as instrugdoes contidas neste manual foram completamente
compreendidas.
* Cada fungdo ou procedimento de operacdo @ manutengao deve estar inteiramente claro.

2.2.3 Cuidados

0 cabo de energia elétrica, responsavel pela alimentacao do equipamento, deve ter seccao suficiente
para suportar a poténcia elétrica consumida. Os cabos elétricos que ficarem no solo ou junto ao
equipamente precisam ser protegidos para evitar curto-circuito.

2.3 OPERACAD
2.3.1 Avisos

Cabelos compridos soltos podem tocar alguma parte do equipamento e causar acidentes sérios.
Amarre-os para cima e para tras ou cubra-os com um lengo.

2.4 APOS UTILIZAR O EQUIPAMENTO
2.4 Cuidados

« Limpe o equipamento sempre apads o uso. Para isso, desligue-o da rede elétrica.

* Enrosque a mangueira e certifiqgue-se de gue o
aperto garanta a vedacao.

+ Em caso de duvidas, consulte a Assisténcia Técnica
Autorizada.

* Faca a limpeza do injetor se necessario. Rosqueie o
injetor novamente no cano e fixe-0 na grade.

5.4 LIMPEZA DO FILTRO DE ENTRADA DE AGUA

Para manter o bom funcionamento do produto,
efetue periodicamente a limpeza do filtro, evitando
entupimento. Proceda da seguinte maneira:

+ Desligue o registro de agua e desenrosque a
mangueira de entrada (A).

+ Remova o filtro de residuos (B} e limpe-o em agua
corrente. S5e necessario, utilize uma escova para
remover a sujeira.

5.5 REGULAGEM DE PRESSA0 DA PORTA
Mo interior do painel de instrumentos & possivel
fazer a regulagem de pressao da porta atraves de
dois parafusos que fixam o suporte do trinco.

+ Para isso, solte as porcas (A) com o auxilio de uma
chave n" 19, movimente para a posigao desejada e
torne a aperta-las.

6. MANUTENCAD

A manutencdn deve ser considerada como um conjunto de procedimentos que visa manter o
eguipamento nas melhores condigbes de funcionaments, propiciando aumento da vida Otil & da
SEgUranga.

= Limpeza: verificar item 5 deste manual.

+ Fiagao: cheque todos os cabos quanto a deterioragao e todos os contatos (terminais) elétricos quanto
ao aperto e corrosdo.

+ Instalagao: verifigue a instalagao do seu equipamento, conforme item 3 deste manual.

Em uma eventual consulta:

= Verificar a instalagao elétrica.

* Medir a tensao da tomada.

= Medir a corrente de funcienamento e comparar com a nominal.

«Verificar aperto de todos os terminais elatricos do equipamento para evitar possiveis maus-contatos.
= Verificar possiveis folgas do eixo do motor eletrico.

* Checar a fiagdo e cabo elétrico quanto a sinais de superaguecimento, isolagao deficiente ou
avaria mecanica.



4.5 UTILIZAGAD DAS ESTEIRAS PARA COZIMENTO

" "’{?_f’f

Esteira Flandres Esteira Reta Perfurada: Esteira Ondulada Esteira 5 Tiras

Indicada para assar
biscoitas, balachas & sutras.

Indicadas para assar paa
francés ou similares.

ATENCAD:
Caso utilize duas ou mais esteiras fechadas (flandres), elas devem ser intercaladas. Isto &

necessario pois oforno precisade circulacdo de ar antre as esteiras para possibilitarum
cozimento uniforme dos produtos.

5. INSTRUCOES DE LIMPEZA

5.1 LIMPEZA E HIGIENIZACAD

0 equipamento deve ser totalmente limpo e I‘.'I'Elltil:l

higienizado:

* Antes de ser usado pela primeira vez.

+ Antes de coloca=lo em operacdo apos um temipo
de inatividade prolengado.

Retire o plugue da tomada antes de
iniciar o processo de limpeza. Munca
faca a limpeza com o0 equipamento

ligado & rede elétrica.
Paraalimpezaaposcadaoperacao sigaos

passos abaixo: Lave todas as partes mdveis com agua
* Healize a limpeza sempre que wusar o quentz e sabio neutro. Passe um pano
equipamenta, utilizando esponja ou pano umido Umide na base e no gahinete.

e sabao neutro. S 5
Mio wtilize jato de agua diretamente
0BS.: Munca use produtes abrasives, corrosivas sobre o equipamenta.

ou cortantes. Evite contato de umidade com os
gueimaderes - risco de danificar.

5.2 LIMPEZA DA CAMARA INTERNA
* Mao limpe o vidro da porta enguanto ele estiver guente;

* Mao jogue agua no interior do forno;

= Efetue a limpeza com sabae neutro e agua limpa, sem utilizar solventes ou produtes quimicos gue
possam acelerar o processo de desgaste e corrosdo do seu equipamento;

* Juando passar periodas prolongados sem utilizagdo, mantenha a porta entreaberta.

5.3 LIMPEZA DO CIRCUITO DE VAPOR
Para a limpeza do circuito do vapor, proceda da seguinte maneira:
+ Com o auxilio de um alicate, retire o arame (1) que fixa o cano (2] na grade (3).
* Com uma chave de boca, retire o injetor (4) do cano com cuidado para nao danifica-lo.

* Reinstale o filtro na posicao correta de montagem.
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* Comece a limpeza apenas quando o equipamento parar completamente o seu funcionamento.
* Recologue todos os componentes em seus devidos lugares antes de liga-lo outra vez.

2.5 MANUTENCAD
2.5.1 Perigos IMPORTANTE!
Qualquer operacio de manutengdo é perigosa. Retire o plugue datomada em qualquer

DESLIGUE 0 EQUIPAMENTO DA REDE ELETRICA caso de emergéncia.
DURANTE TODA A OPERACAD DE MANUTENCAD.

2.6 AVIS0S

« A manutencao eletrica efou mecanica deve ser feita por pessoas qualificadas para a realizacao do
trabalhao.

* A pessoa encarregada pela manutencao deve certificar-se de gue o equipamento trabalha sob
condicdes totais de seguranga.

3. INSTALACAO E PRE-OPERACAO

3.1 INSTALACAD
3.1.1 Posicionamento

Os equipamentos devern ser posicionados & nivelados sobre uma superficie plana.

3.1.2 Instalacio elétrica

Verifique se a tensao do equipamento & a mesma da tomada. A instalacdo elétrica deve ser realizada
conforme estabelece a norma MBR 5410 ABNT e NMADESE.

REDE
IMPORTANTE! _ ELETRICA

Paraainstalacao elétrica do forno recomenda-se utilizar disjuntores
conforme tabela abaixo. Em caso de dividas consultar um eletricista.

- i C
MODELD  RESSTENCIAM)  TENSAOMD o ernroe o fet o
Tt 220V Mano B - 50 10mm’
FRP-3000 Ma = g ]
I-_::rr-' " 8000w 220V Trifdsico B - 32A armm”
Ea 380V Trifasica B - 204 2,5mm*
220V Mario B - BOA 16mm?
PRP-B00D E Style 14000 220V Trifdsico B - G0w 10men*
380V Trifdsico B - 254 arnm’
220V Mario B- 1004 25mem?
PRP-10000 E Style. 18000 220V Trifdsico B - 34 14mem* [cano oz romea
380V Trifdsico B - a0 18mm* DO FORND

3.1.3 Montagem do cavalete do modelo PRP-5000 New Eletric:
Para montar o cavaletem siga as instrugoes abaixo:
1. Fize os rodizios no quadro inferior {01) utilizande a arruela lisa {07) e a porca sextavada (8}
que acompanham o forno.
2. Fixe os pés laterais {02} no quadro inferior {01) utilizando o parafuso sextavado 5/14%x1" (04)
8 a porca sextavada 57167 (03) (veja "Acessdrios que acompanham o forno”, pagina 00 deste manual).



3.2.4 Controlador Digital Modelos PRP-B000 E Style e PRP-10000 E Style

Display
. Indicader de aguecimento
. Indicador de lampada acionada
. Indicador de vapor acionado
. Indicador de ventilador acionado
. Indicador de timer
. Indicador de temperatura
. Indicador de tempo decorrido

o =~ O~ O B W R =

. Leds indicadores de receita selecionada

Teclas

Tecla Programa

Tecla Menos

Tecla Mais

Tecla da Receita

Tecla de acionamento do temporizadeor

Tecla de acionamento da turbina

TURBO STYLE

« (JPRP-10000 62 = (] PRA-120

Tecla de acionamenta da lampada

(@5 @=> <2

=3
=

Tecla de acionamenta do vapor

Para programar a temperatura, pressione a teclaPGM. O display comecara a piscar, indicando a temperatura
programada. Para alterar a temperatura, pressione as teclas# &% de acordo com sua necessidade.
Pressione novamente a tecla PGM. O display inferior comegara a piscar, indicando o tampo programado.
Para alterar o tempo, pressione as teclas # e % de acordo com a sua necessidade.

Parasair da programacao e gravar os dados na memdria, pressione novamente a tecla PGM ou aguarde

15 segundos sem pressionar nenhuma tecla. Apds esse periodo, o aparelho sai da programacio e
grava novamente g5 dados na memadria.

3.3 FUNCIONAMENTO DO ALARME

* Quando o temporizador estiver ativo, observamos um crondmetro progressive no display inferior.
Este crondmetro ira avangar até atingir o tempo programadao.

+ Quando atingir o tempo programado, o forno emitird um bipe lento (1 segundo ligado e 1 segundo desligada).

* Para cancelar este alarme, basta pressionar a tecla temporizador | o).

3.4 FUNGAD TEMPO

Para ligar o temporizador, pressione a tecla (3 Oprocessodecontapemregressivaseraativado,
podendo ser visualizado no display. No momento em gue o forno atingir o tempo pregramado, um alarme
sonoro disparard, indicard o término do tempo. Para desliga-lo, basta pressionar a tecla(® novamente.

3.1.5 Instalagdo da Agua para vapor

Conecte a extremidade A da mangueira na entrada d'agua localizada através do equipamento.
Recomendamaos instalar filtro d'agua para evitar o entupimento e vazamento da valvula d'agua .

IMPORTANTE!

Nao ligue a Agua que serd usada para
a formagao de vapor diretamente na
rede da rua, devido ao excesso de
pressao e impurezas.

8=

Antes de utilizar seu equipaments, lave com agua e sabdo neutro todas as partes que entram em
contato com o produto a ser processado {leia o item &.3 deste manwal). Verifigue se o equipamento
esta firme no local de trabalho. Este equipamento & revestido com uma pelicula de PVC. Retire toda a
pelicula antes de usar o equipamento.

3.2 PRE-OPERACAD

IMPORTANTE! IMPORTANTE!
Modelo PRP-5000 Mew Eletric Modelos PRP-8000 E e PRP-10000 E:

Antes de utilizar o forno, certifigue-se de Antes de utilizar o forno, certifigue-se de
que a base da camara esteja encostada gue a base da camara esteja encostada
na parte traseira da edmara interna e os na parte traseira da camara interna e
recortes estejam posicionados para a os recortes estejam posicionados para
frente, conforme figura abaixao. tras, conforme figura abaixo.

]




1. Controlader digital B. Vilvula solendide de dgua Mensagens nodisplay:

Este dispositivo permite visualizar & controlar Acionada pelo  controlador  digital, @
a temperatura da cémara interna, o tempo de responsavel por controlar o fluxe de dgua para [N indica que o controlader esta em modo econdmico.
cozimento, o vapor, o motor & a lampada. a farmacao de vapor durante o funcionamento B E:sa mensagem @ exibida alternadamente com a temperatura do forno.
do equipamenta.
2. Alarme i Para sair deste modo, basta pressionar a tecla ™,
Comunica através de som o término do tempo 9. Chave geral

programade no temporizadar. Liga ou desliga totalmente o farno.

3. Cabo de forga 10. Fusivel o B
Conecta o equipamento a reda alétrica. Tema fungao de proteger o circuito eletronico do
forno. Emcasode reposicao, substitua porum

4. Disjuntor moter fusivel de vidro de 5A B5x20 para 127V e 220V
Protege o motor contra sobretensao.

Indica que o controlador nao detectou a presenga do sensor de temperatura.
Causas: Sensor de temperatura [termopar) desconectado ou danificada.
Solugdes: Chamar a assisténcia técnica autorizada.

11. Haste de abertura do vapor
5. Contactora motor Controla a saida de vapor da camara interna.
Controla o acionamento do motor. 12. Tesmoalamants

Indica que o sensor de chama esta em curto circuito com o queimador.
Causas: Sensor de chama danificade ou encestado no queimador.

=i =y Solugdes: Chamar a assisténcia técnica autorizada.
&. Disjuntor resisténcia

S R i Mede a temperatura da camara interna.
Protege o circuito elétrico da resisténcia contra

sobretensao. 13. Termostato de Seguranga 2
B e Desliga o equipamento em cass de falha Indica que o controlador detectou erro para acender a chama.
Controla o acienamanto da resistdncia. no termopar, controlader ou contactora. Se Causas: Falta de gas, registros de gas fechados ou mal funcionamentao na valvula de gas.
ocorrer a falha, entre em contato com o servigo Solugdes: Verificar se ha gas e se os registros estao abertos ou chamar a assisténcia
técnico autorizade. técnica autorizada.

3.2.2 Painel de instrumentos do modelo PRP-5000 New Eletric

1. Disjuntor comando
Tem a finalidade de proteger o circuito eletro
eletrdnicedoforno Emcasoderepasican,
substitua por um disjuntor monopolar de &
amperes para 220V ou 16 ampéres para 127 V.

2. Controlader digital
Este dispositivae permite visualizar e controlar
a temperatura da camara interna, o tempo de
cozimento e o vapor. Veja itemn 3.2.3 deste manual.

3. Botdo (Liga/Desligal motor
al Sempre que o ferno estiver em aquecimento
ou funcionamento, & indispensavel gue o motor
{hélicejestejaligadoparaumaquecimenta
uniforme do forno e refrigeragao do motar.

bl O circuito elétrico de acionaments do
miotor esta interligado a um micro interruptor
localizade no painel de instrumentos, que
desliga o motor com a abertura da porta e torna
a liga-lo com o fechamento da porta, tornando-
se desnecessario ligar ou desligar o motor no
painel de instrumentos durante o uso de forno.

&, Botdo (Liga/Desliga) limpada
Alimpadainternalocalizada na lateral da porta
liga e desliga pelo acionamento de sua tecla.
Em caso de reposigio, retire a protegio da
lampada localizada na lateral direita da porta
com o auxilio de uma chave phillips e substitua
por uma lampada de 40W (p/ alta temperatura).




Modalo 2 5. Botdo (Liga/Desligal geral
Liga ou desliga totalmente o forno.

Display inferior {verdel: Indica o Display superior (vermelhol indica &, Dii_i'hlﬂ?ﬂr maotor o . B
lernps de cozimenta programads & lemperatura da chmara interna Tem a finalidade de proteger o motor do forno. Em caso de repesicao, substitua por disjuntor
=L = monopolar & ampéres para 220 ¥ e 16 ampéres para 127 V.
| r 7. Cabo de forga
Sinalizador de ¥

Conecta o equipamento & rede elétrica.

H ::L::ﬁ: : :::::_: 8. Valvula solendide de Agua
—b@ Acionada pele controlador digital, & respensavel por controlar o fluxo de agua para a formacae de
Sinalizador de bloqueio vapor durante o funcionamento do eguipamento.
- de luncas [verde) H
@ %. Disjuntor resisténcia

Sinalizader de usa de Protege o circuito elétrico da resisténcia contra sobretensao.
receilas [verde

o aquecimento [vermelha)

Piacanda: sinaliea que
a temporizader ests
ationado (verds)

Sinalizadar de

oo

GEE

10. Contactora resisténcia
Togue para ajusiar a Controla o acionamento da resisténcia.

temperalura & a tempa

Ti i i
kot 11. Contactora motor

Ol: D
Oi"'“l"ﬁ"‘l

O\E&@#

de corimento. 1 .
Controla o acionamento do motaor.
Taque para aurmentar
leriga & lemparalura
@Tﬂque cuirte: Selegha de receila
Toque lange: Contiguracha das receitas E‘:‘é’::sﬁirn‘},“ﬁf?f{..::ﬁﬂﬂ%fm
Togque para - E
ACienar o vapor SET FUNCIONALIDADE DAS TECLAS
|_£ Cada tecla possui um LED {wermelhod para
irdicar sua furgdo Quande o LED estiver ligado
L

Programacgio temperatura e tempo de cozimente:

* Pressione a tecla @ . 0 display superior [vermelha) comecara a piscar, indicando a temperatura

programada. o 0

= Paraalterar atempeaa ura pressione as teclas efgu Je acordo com a sua necessidade.

+ Pressione a tecla novamente. O display inferior (verde) comegara a piscar, indicando o tempa
programadoa.

* Paraalterar otempo pressione as teclas elou de acorda com suanecessidade.
= Para 5@!& programagao e salvar os dados programados anteriermente, pressione novamente a tecla

Funcisnamento do crondmetro do temporizador:

©

* Pressione atecla para ativar acontagem do tempo do lempuriza{@

+ UOuando o temporizadar estiver ativo o sinalizader na cor verde ficara piscando, & o tempo &
mostrade na ordem decrescente no display inferior {verde), assim que o crondmetro zerar o mesmo
ficara piscando e um alarme sera disparado. @

+ Paracancelar este alarme basta pressionar atecla



3.Com o auxilio de mais duas pessoas, cologue o forno sobre o cavalete e fixe com os parafusos

sextavados 5/167x1 e as porcas sextavadas 5/14%,

MONTAGEM - 1 g

MONTAGEM - 2

3.1.4 Ligagdo do fio terra:

Por medida de seguranca e eficiéncia do seu forno, @ obrigatério a
ligagdo do fio terra, conforme Norma NEBR-5410 ABNT.

Faga instalagao do equipamento conforme a identificatao de tensao
contida na equipamento.

Certifigue-se de que a tensao da redelétrica onde o equipamento sera
instalado seja compativel com a tensie indicada na etigueta existente
no cabo elétrico.

FRENTE DO FORND

MONTAGEM - 3

PIND TERRA

3.5 PROGRAMACAQ DO TEMPO

Pressione a tecla PGM duas vezes, o display do temporizador comecara a piscar indicando o tempo
programado. Ajuste a programacio de tempo pressionando as teclas M e %. Depoiz pressione
PGM para confirmar.

3.6 FUNCAD VAPOR

Carm o forno ja aquecido, cologue o alimento e pressione umavez a teclagiy, que liberara automaticamente
aentrada de agua para a formacao de vapor. A funcao desligara apds & segundos. Caso haja necessidade
de uma quantidade maior de vapor, depois de B segundos pressione novamente a tecla 7.

4, OPERACAD

4.1 ACIONAMENTO

Certifique-se de que a montagem dos componentes esteja na sequancia correta.

4.2 PROCEDIMENTOS PARA OPERACAD
IMPORTANTE!

Antes de iniciar o cozimento, @
necessario fazer a cura da tinta interna
do forno. Para isto, agueca-o a 200°C
por &0 minutos, liberando os gases
provocados pela queima da tinta.

4.2.1 Primeire funcionamento

1. Ligue o botao geral no comando do forno.
Meste momento, seu forno entrard em fase de
aquecimento.

2. Programe a temperatura desejada
pressionando uma vez a tecla PGM e depoisas
teclas M e % para fazer os ajustes.

3. Pressione PGM novamente para programar a temperatura e faca os ajustes necessarios com as
teclas M e % Para confirmar, pressione novamente PGM.

4. Abra a porta do forno ineste momento, o motor e as resisténcias desligardo automaticamente), introduza
as esteiras no forno e feche a porta [neste momento, o motor @ as resisténcias voltardo a ligar].

5. Para o cozimento de paes e massas doces (confeitarias), mantenha a saida de umidade aberta
durante todo o processao.

4.3 AQUECIMENTD

Pressione a tecla motor para ligar ou desligar o motor. Desta forma, as resisténcias serao ligadas e o
forno entra em processo de aguecimento.

4.4 TEMPERATURAS E TEMPO DE COZIMENTD

TEMPERATURA DE COZIMENTO TEMPO DE COZIMENTO

Fao francés de 170°C a 220°C 15-20 min
Confeitaria de 130°C a 1B0°C 1B-22 min
Paes & massas doces de 130°C a 1B0°C 13-28 min
Sovados de 130°C a 1B0°C 12-28 min



3.2.3 Controlader Digital PRP-5000 NE

Este produto possui dois modelos de controlador, identifigue qual o controlador do seu equipamento e
siga as instrugoes referente ae moedelo recebido.
Modelo 1

Display superiar (vermelhe): Indica

& lemperalura da cAmara inlerna

Sinalizadar de "
o apuecimena (amarsla) i L
i L]

Sinalizadar de Sinalizader do

¥ 18 -
QM_J_-_L_{ G temparizadar (verde)
G 2
-, ' HoY | o o
9 Pizcanda: sinaliza que s HERIRY W .H '.:" ki o u,
o lemparizadar [] — gt

esla acionado

Sinalizador wnidade da

lermparalurs (vermelhel

Tague para acianar a
cantagerm decrescen|

¥,
= X €]
:ﬁ:ﬂi‘_:;‘:i":r do lemporizador
tempo do cozimerito. V A F1 F2

Tague gara diminuir Togue para

lempa ow lemperalura ACiOMAr O vapos

Togue para aumenlar

tempo ou lemperatura

Programatido temperatura e tempo de cozimento:

* Pressione a tecla 0 . O display superior (vermelho) comegara a piscar, indicando a temperatura

programada. @

= Paraalterar atempggtura pressione as teclas afau de acordo com a sua necessidade.

* Pressione a tecla novamente. O display inferior {verde} comecara a piscar, indicande o tempo
programado.

= Paraalterar otempo pressmr@teclﬁ efou de acordo com sua necessidade.

* Pressione novamente atecla par@r & salvar os dados programadoas anteriormentea.

= Paraacionar ovapor pressione atecla
Programacao tem pa@ura e tempode cozimento:

* Pressione atecla para ativar a contagem do tempo do tempar izanﬁ

* (Quando o temporizadar estiver ativo o sinalizador na cor amarela ficara piscando, e o tempo &
mastrado na ordem decrescente no display infe ric@-e rde), assim que o crondmetro zerar o MeEsmMo
ficara piscando e um alarme seradisparado.

Mensagens nodisplay:
L‘l'||_nl"'I L'lII IID i'l'u‘ll':r'NJZEl

Indica gue o controlador detectou erro para acender achama.
Causas: Falta de gas, registros de gas fechados, mal funcionamento na valvula de gas ou faiscadores.
Solugbes: Verificar se os registros de gas estio abertos ou chamar a assisténcia técnica autorizada.

turto SEnSor CRARNA

Indicaque o sensor de chama esta em curto circuito com o gueimadar.
Causas: 5ensor de chama danificado ou encostado no queimador.

FALHAR SEnSor EEnnPE-AEurA

Indicaque ocontrolador nao detectou a presenca do sensor de temperatura.
Causas: Sensor de temperatura [termopar) desconectado ou danificado.
Solugdes: Chamar a assisténciatécnica autorizada.

Observagoes: As mensagens ficam ciclando no display superior (vermelho) e um alarme & acionado.



