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APRESENTACAO

A empresa, especializada no ramo de maquinas para alimentagdo, oferece
uma variada linha de produtos, que atendem as necessidades do mercado. Sao
dezenas de equipamentos projetados para facilitar o trabalho de quem atua no
ramo de alimentagdo. Fornecemos equipamentos para restaurantes,
panificadoras, acougue, pizzarias, supermercados, confeitarias e até mesmo
para cozinhas residenciais e industricis.

Todos os produtos sGo fabricados com matericis de alta gualidode e
acabamento superior, dentro das normas de seguranga e higiene das leis
vigentes.

A facilidade na instalagdo, manutengdo minima, baixo consumo e o alto
rendimento produtivo, colocam os produtos GPANIZ, & frente no mercado, com
vantagens de economia, produtividade, seguranca e qualidade.

Queremos cumprimenta-lo por ter escolhido um produto com a qualidade a
que o nomemerece, GPANIZ.

FINALIDADE DO MANUAL

A findlidade deste manual & passar ao usudrio informacdes necessarias sobre o
produto que acaba de ser adguirido. Leia este manual atentamente e tera a
orientacao comreta para gue obtenha um melhor aproveitamento e durabilidade
doequipamento.

INSTRUCOES DE SEGURANCA

Este aparelho ndo deve ser utilizado por pessoas (inclusive criongas) com
capacidade fisica, sensorial ou mental reduzida, falta de experiéncia ou
conhecimento, ao menos gue tenham recebido instrugdes quanto ao uso deste
equipamento por pessoaresponsavel pelasuaseguranca.

Tensao Pernigosa IEC 60417-5036
A Indica os riscos decorrentes de
tensdes perigosas

Verifique se a tens@o do seu aparelho estd de acordo com a etiqueta que
acompanha o produto (no corddo de dlimentagdo).

Para evitar choques e danos ao seu produto verifigue o aterramento de sua
rede elétrica.

Criangas devem ser vigiodas para assegurar gue ndo estejam brincando com o
aparelho.
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ASPECTOS DE SEGURANCA

Dados Especificos: Informacdes especificas do aparelho, ou mesmo da
empresa, como razdo social, CNPJ, n® de série, podem ser encontradas na
contracapa domanual.

Moinho de Pao: A descrigdo da maquina e sua utilizagdo prevista, podem ser
visualizada pagina 07.

Esquema Elétrico: Para a visualizacdo da esquematica do comando elétrico,
verificara partirdapag11.

Riscos: Este equipamento ndo gera qualquerrisco d exposicdo dos usuarios.

Seguranca: Leia com atengdo os itens aseguir para evitar problemas durante a
instalac@o e o uso de seu equipamento.

Mantenha esse manual sempre proximo dos usudrios nos locais de trabalho.

Munca retirar o cabo do equipamento puxando pelo fio, sempre pegando o
plugue e firando-o da tomada.

Munca use extensdes ou adaptadores para a ligacdo dos equipamentos.

N&oremova o pino central do plugue.

Para a seguranca do operador e dos componentes elétricos, recomendamos
guesejaverificado se olocal de instalagdo possui ateramento.

Conforme o Artigo 198 da CLT [Consclidacdo das Leis do Trabalho), € de 60 kg o
peso maximo que o trabalhador pode carregar sem prejudicar sua saude.

Limitagdes: Instalar o equipamento com disténcia minima de 50 cm entre um
eguipamento e outro, para evitar superaguecimento do motor.

Instale o equipamento emn local onde ndo haja frafego intenso de pessoas.

Utlizacdo do Aparelho: Este eguipamenta foi projetado exclusivamente para a
area de dlimentacéo, a ufilizaco para outros fins resultarGe em desgaste
prematuro do produto e danos no seus componentes,

Manutencao: Procedimentos para manutengdo, cabo danificado.

RECEBIMENTO DO PRODUTO

Ao receber o produto, recomendamos cuidado e inspegdo para detectar
qualguer avaria proveniente do transporte, tais como:

- Amassados eriscos na pintura;

- Quebra de pecas;

- Falta de pecas através da violacdo do embalagem.
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INSTALACAO

Os procedimentos a seguir devem ser executados para a melhor seguranga
do usudrio:

- Instale seu equipamento em area bastante arejada;

- Ainstalac@o do equipamento deve ser em uma superficie plana;

- Deixar um espago de pelo menos 50 cm em forno do equipamento;

- Partes metdlicas s@o condutoras de calor, portanto, antes de iniciar
gualguer manutencao verifigue se o equipamento esta completamente
resfriado;

- Verificar se a chave bivolt estd na mesma tensdo de seu estabelecimento;

- Nunca use extensoes ou 'T' para a ligogdo dos eguipamentos;

5e nao for apto a estes procedimentos, contfratar profissional habilitado para
a realizagdo. Ligue para 0800-704-2344 e contate a Assisténcia.

Largura * Profundidade
W= :
g i q
< b £ *
W 185 |
777707777 VI )

Tabela de Dimensoes
MODELD ALTURA LARGURA PROFUMDIDADE
MFP-BOD 950 mm 275 mm 355 mm

Este equipamento necessita de:

@ Conexda Elédica Digunter @ Terminal Terma Tomodo As

Atencao
E PROIBIDA A RETIRADA DE QUALQUER ITEM DE SEGURANCA DE SUA MAQUINA
SOB PENA DE PERDA DA GARANTIA E FUNCIONAMENTO DO EQUIPAMENTO.
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CARACTERISTICAS TECNICAS

O moinho MFP- 80 destaca-se pelo seu avancado design, & fabricado em chapa de aco
SAE 1020 com pintura [epdxl), opcional em aca inox AlS| 430 liso.

2 moinho de Pao serve especificamente para fransformaor pdo torrado em farinha de
pao, fem a capacidade de moer 80 paes por hora, &le & indispensdvel em padarias &
similares.

Verfigue o tensdo antes da instalacas [ DANOS CAUSADOS POR MAL USO NAO ESTA
COBERTO PELA GARANTIA).

Infroduzir alimentos somente com aroetacdo do motor no mdéximoeo.

Use samente para pdo forrado (DANDS CAUSADOS POR MAU USD NAD ESTA COBERTO
PELA GARANTIA].

Especificagdes Técnicas

Produto | Modelo | Peso | Poténcia | Consumo | Capacidade Dimensoes
mMoinho | MFP-80 22 1CY 0,85 kwih 80 kg/h 5035527 5mm
de Pdo kg

INSTRUGCOES DE USO

Paraligar seu moinho, siga os passos descritos abaixo:

1°Selecionar a tens@o desejada na chave bivolt conforme a tensGo da sua
rede.

2° Conectar o plugue na tomada

3"Pressione a tecla para ligar o equipamento. ( Ligar o equipamento somente
semcarga).

4°Com o equipamento em operagdo acrescente apenas pdo torrado naregiao
de carga, vm pdo por vez ( Alengdo: Trabalhar com o motor somente em alta
rotagao).

5 Apds terminar o processo pressione atecla para desligar.

Atencdo: Seguir os passos descrito acima para evitar o mav uso do
equipamento e evitar a perda da garanfia do mesmo.

Regitio de carga
L] T T de pio

1+ Regido de descarga = il bl
de pdo

N
=
=
=

Chove L
Chave seletora e,

& |k t—0& tensdo |bivolt]

r
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MANUTENGCAO

A manutencdo periddica do equipamento evita o desgaste prematuro das
pecas que trabalham entre si. Além da manuteng@o, é necessario fazer algumas
verificacoes:

- Um eletricista deverd formecer servigos elétricos conforme especificacdes de
leis locais e nacionais.

- Caso o corddo de dlimentacdo esteja danificado, © mesmo deverd ser
substituido pelo fabricante ou servigo autorizado com um corddo de dlimentacdo
especial disponibilizado pelo fabricante ou servico autorizado, com o objetive de
prevenir acidentes.

Paratrocar a peneira (item 08 pag. 08) seguir os passos descritos abaixo:

Passo 1: soltar o bocal de alimentacao retirando os 4 parafusos Mé que ©
prendem:

Passo 2: retirar as protegdes de entrada (item 07 pag. 08) soltando os parafuso
Mé;

Passo 3:retirar a peneira soltando os dois parafuso MB;

Passo 4: para montar novamente faca os passos reversos.

MNOTA: A troca da peneira deve ser realizada somente por profissionais
habilitados e auvtorizados.

LIMPEZA

- Antes de efetuar alimpezaretire o plugue datomada.

- Nunca utilize acessério de metal (faca, colher, etc) para ndo agredir as
partes de acoinoxidavel.

- Para a limpeza externa, aconselha-se utilizar um pano Umido com sabdo
neutro. Nunca utilize mangueira de Ggua pois podera provocar curto circuito e
danificar os componentes elétricos como motor e itens de seguranga.

- Alimpeza de seu equipamento devera ser feita sempre apos a sua utilizagdo.
Mao utilize produtos abrasivos, somente sabao neutro.

- Este equipamento ndo deve serlimpo comjato de dgua.

- O equipamento ndo poderaser submergida paralimpeza.

OCORRENCIA DE DEFEITOS

- Em caso de nao funcionomento do equipamento, antes de chamar g
assisténcia técnica, observe se a maquina apresenta os seguintes problemas:

1 - Se amdaquina ndo liga: Verifique se a tensdo da maquina coincide comado
estabelecimento.

-VYerifigue atomada utilizada.

2 - Se ndo estd@ moendo o pdo: Verfigue se o peneira estd posicionada
adequadamente.

-Verifigue se o pdo estd devidamente torrado antes deir para o meinho.

(XL o7



ESQUEMA ELETRICO MFP-80 BIVOLT




TERMO DE GARANTIA

A empresa compromete-se com a garantia de é [seis) meses referente ao
produto . a partir da data da revenda ao cliente final, mediante as seguintes
condicdes e normas:

1) A empresa ndo cobrird em hipStese alguma defeitos e riscos na pintura ou
amassamento  decomrentes de transporte, devendo estes serem exigidos no
recebimento da mercadora. Também n&o terGo garanfia equipamentos
expostos ao tempo, ou que por alguma forma apds seu uso tenham ficado muito
tempo sem funcionamento, pois podera aparecer ferrugem nas partes de
movimento ndo lubrificadas.

2) A garantio ndo cobrird vidros, lampadas, fusiveis, chaves contactoras,
resisténcias, termostatos, controlador de temperatura, relés, valvulas solendides
de dgua e valvula sclendide de gds, pois so componentes sensiveis as variacdes
de tensdo eléfica, ao transporte nGo apropriado e 4s instalagdes ndo
apropriadas e sem protecao.

3) O motor elétrico, quando danificado, deve ser encaminhado & assisténcia
Técnicas dos respectivos fabricantes, devendo ocomer um prévio contato coma
G.Paniz.

4) O cliente terd o direito a assisténcia técnica no local de uso da maguina cuja
medida da mesma seja maior gue 0,340m?* ou peso superior a 94kg. Caso a
maquina ndo se enguadre nas medidas citadas, devera ser enviada para a
assisténcia técnica autorizada mais préxima. Caso seja constatado que houve
mau uso ou instalacdo inadeguada do equipamento, a visita, o deslocamento e
os custos do conserto correrdo por conta do usudrio, mesmo sendo no periocdo de
garantia.

5) A garantia estabelecida pela fabrica refere-se as maquinas que em servigo
e uso normal apresentarem defeitos de material ou montagem. A fdbrica reserva
o direito de dar pareceres e ndo autoriza outras pessoas a julgarem defeitos
apresentados durante a vigéncia da garantia. A garantia cobrird custos com a
mao-de-obra desde que seja executada pela assisténcia técnica autorizada.
Excluem-se da garantio defeitos ou avarias resultantes de acidentes por
negligéncia nas operacoes.

&) A empresando se responsabilza por modificagdes no produto, salvo as
alteragdes feitas pela propria fabrica.

7) Apos 3 [trés) meses de uso, considera-se fora de garantia todas pegas ou
acessorios que tenham desgaste natural ou acelerado tais como: rolamentos e
retentores, discos do Moedorde Carne e do Preparador de Alimentos; globo, pa e
espiral da Batedeira Planetdria; feltros da Modeladora; trefilas, caracdis e
alimentadores de extrusdo.
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8) Regulagens, lubrificagdes, ajustes e impeza do equipamento, oriundos de
seu uso e funcionamento, ndo serdo cobertos pela garantia, devendo estes comrer
por conta do proprietario.

9) EXTINGAO DA GARANTIA:

v A ndo execugdo dos servigos de revisdo e lubrificagdo constantes no Manual
de Instrugcdo do equipamento;

v O emprego de pecas e componentes ndo originais e ndo recomendadas
pelaempresa;

¥ Modificag@o do produto e consequente alterac@o das caracteristicas
técnicas de funcionamento, com excecdo as executadas pela empresa;

v Utilizagdo das maquinas e equipamentos para outras fungdes que ndo sejam
as indicadas pelo fabricante;

v Pelo decurso do prazo de validade da garantia.

Obs: Para qualquer demanda judicial fica eleito o Foro da Comarca de Caxias
do Sul (RS), com renincia a qualquer outro, por mais privilegiado que seja ou
venha aser.

ASSISTENCIAS TECNICAS AUTORIZADAS

Yocé pode entrar em contato com a assisténcia técnica autorizada mais
proxima de vocé, acesse:

https://gpaniz.com.br/assistencia-tecnica/autorizadas/

Aponte a camera do seu celular
para o QR CODE ao lado,

e tenha acesso a lista completa
das assisténcias técnicas
autorizadas.
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LISTA DE REVISOES MAQUINA

Intervencoes

realizadas

Data de
Intervengoes

—J_J20__

_/J20

—/__J20___

_ 20

Servico

realizade

Pegas reparadas

ou subsfituidas

Condigoes de

seguranga do

equipamento

Indicacoes Conforme
conclusivas

quanto as O
condigdes de NEo
seguranga da Conforme
mdguina

Conforme

O

Mao
Conforme

O

Conforme

Conforme

Confomme
Mao
Confomme

Responsavel

CRONOGRAMA DE MANUTENGAO

NUMERO DESCRICAD PERIODICIDADE
1 Limpeza sisterma elétrico 1.800 Horas
2 Reaperto sistema elétrico 1.800 Horas
3 Limpeza externa equipamento Digria




LISTA DE REVISOES MANUAL

RevisGo | N° Série Inicial N® Série Final | CDA DescricGo
00 D101 13XXHNXX | 111214XXXXXK | %
01 121214XXXXXX | 040515XXXXXX | 1167
02 | D50SISO000NE | 170417000000 | 2253 | A i o aikade s tan 40 pate: oot £t B e 1o
03 180471 7300000 | 240319530000 2400 | subshituids item 71400 pera 72390 pagine 8 & 14,
04 | 250319XXXNKX | OB1219XXNKXXX | 2754 |substivico ilem 04375 pora 25991 pagina 8.
|00 | OE O | (o [ s
06 | 0512223000000 | 17072300000 | 4904 o oy e o cieraghies nos
07 | 1B0123XXXXXX
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'6.PANIZ

MAIS DO QUE AMPLIAGAO
DE LINHA, A G.PANIZ

APRESENTA UMA
MUDANCA DE ERA.

Newas produtos, novas soluobes,
mas 2 mesma certeza de sempre.

A de que Bastronomia com garantia
de resultados, comega pela escolha
de um produto com a grife G. Paniz.

AE-06 CR G2 e AE-10 CR G2

+ Pairigl frantal
com & veleidades

+ Baparador & batedar
clesmtiyel

+ Guba remoivel
« Fagll acesso para limgeza
+ Bane nivel de ruido

BP-18 G2; BP-30 G2 e BP-38G2

+ Paingl frantal
* Pés da borrecha
B oo rigulagenn
« 4 yalooidades
£ 3 batedones

+ Bistema de abartura
lakeral do eremado

« B30 & BP 3B passui W
sensar na cule { |_I




FTG-1500; FTG-2400 e FTG-3000

FTE-1500; FTE-2400 e FTE-3000

= [&mara maior que proponcicna
3s5AMEnE uniftrme

» Predta-agtairas Qustavel em aeo
I (pomgorts esteiras de 40 x 60,
45 3 66, 50 x B0 2 58 x T4}

= Gonsumea reduzida poe isolamenta
& [ i raghe de 75 mim

= Perta com vidro dupla, mener
perda de temperstra

= Conirolador na porta, menor
espaga externo & malor Ineragdo
oM 0 LEEudri

« P 10 receitas
pird-programaa

PICCOLA AM-03

= Bvolt autemitioo

= (ks 2m ago nox 304

= Ternpa oom flxagao e sensor

« Basoulante

= Mendnica rabusta som redutar
* Batedor em ferra fundida

MPS-500 G2

* Maior velocidade

« Gapacidade ats 8007
« Troca da fettro facil

* Engrenagens de metal

= Pora Liso 4m meks
ol com pedestal
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Etiqueta do produto

Visudliza agui os dodaos do sau equipamento como n® de série, modelo, frequéncia.
tensdo.

ATENDIMENTO AO CONSUMIDOR
(0-Xx-54) 2101-3400 (¢
0800-704-2366 |

www.gpaniz.com.br  gpanz@gpaniz.com,or
.Paniz Industria de Equipamentos para Alimenfacao Lida.

Rua Adolfo Rondazzo, 2010 - Cx, Postal 8012 - CEF. 95046-800 - Coxias do Sul -RS
CHNPJ 70.771.833/0001-4%



