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VENANCIO
SEGURANCA

Instrucdes Importantes de Seguranca

ESTE MANUAL CONTEM IMPORTANTES INFDHMAC}OES DE
SEGURANCA, LEIA ATENTAMENTE E GUARDE PARA FUTURAS
REFERENCIAS.

Os contatos de nossa assisténcia estdo na contracapa
deste manual, mantenha-o sempre a mao, para qualguer
necessidade.

Este & o simbolo de alerta de seguranga. Todas as
mensagens de seguranga virSo apds este simbolo e a

mensagem “ADVERTENCIA" e/ou “PERIGO" efou "IMPORTANTE". Estas
palavras significam;

A ADVERTENCIA

Todas as mensagens de seguranca mencionam qual é o risco em
potencial, come reduzir a chance de se ferir e o que pode acontecer se as
instrugdes nao forem seguidas.

A PERIGO

Existe risco de vocé perder a vida ou de ocorrerem danos graves se as
instrucoes nao forem seguidas corretamente.

A IMPORTA

Sao informagdes essenciais, que devermn ser seguidas em relacdo ao
produto.

Avisos de Seguranga

* Ainstalacao deve ser realizada de acordo com as instrugtes do fabricante e
por pessoas qualificadas e autorizadas;

= Para eventuais reparos, entre em contato exclusivamente com um assistente
técnico autorizado pelo fabricante e solicite pegas de reposigao originais;

= Antes de colocar em funcionamento o equipamento e cada vez que houver
alguma davida sobre o funcionamento, o usuario tem o dever de ler &
compreender detalhadamente este manual;

» Instale o equipamento em um local onde haja espaco fisico suficiente para o
perfeito manuseio do equipamento;
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IDENTIFICAC&O DO CONSUMIDOR E DO PRODUTO

NOME DO CONSUMIDOR:

ENDEREGO:

PRODUTO ADQUIRIDO:

N° DE SERIE DO PRODUTO:
NOTA FISCAL N*:

DATA:

NOME DO REVENDEDOR:

Conserve esse manual, o mesmo contem informacgoes importantes para
dividas, e ajustes. O mesmao sera necessario para a solicitacdo de garantia,
caso seja necessario.

COLE AQuUI!

N°® de série do Produto

Metaltrgica Venancio Lida
Atendimento ao consumidor:
Setor de Pas-Vendas, (51) 3793-4343
Site - www.venanciometal.com_br
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« Se ao usar o equipamento, for observada alguma anormalidade em seu
funcionamento, interrompa o uso e acione um assistente técnico autorizado
para a correcao do problema;
» Durante o uso, a porta deve permanecer fechada;
* Durante o funcionamento, o equipamento deve sempre ser vigiado e
monitorado, ndo podendo estar em operagao sem a presenga de pessoas
qualificadas;
* Retire o equipamento da tomada quando: ndo estiver em uso, antes de
efetuar qualguer manutencao ou reparo no produto e para limpa-lo;
» Jamais utilize o seu equipamento sem antes ter efetuado o correto
aterramento;
» Deve ser utilizado com um dispositivo Diferencial Residual (DR) instalado no
circuito de alimentacdo deste aparelho com uma corrente residual nao
superior a 30 mA, conforme determina a NBR5410 e sua instalacio deve ser
executada por pessoa qualificada;
* Evite chogues elétricos, uma vez que podem causar falhas e mau
funcionamento do equipamento;
= Nao armazene alcool, gasolina ou qualguer outro liguido ou vapoar inflamavel
proximo de seu forno;
» O usuario deve ter o conhecimento da localizagdo da chave liga/desliga, para
que possa ser acionada a qualguer momento;
» Nunca altere as caracteristicas originais do equipamento;
» Nao use extensdes;
» Nao use adaptadores, benjaminou T's;
* Use duas ou mais pessoas para mover e instalar;
* No caso de uma eventual falta de energia, desligue imediatamente o
equipamento da rede elétrica.

Dicas importantes

* Conservar com cuidado este manual para qualquer consulta;

- Para conseguir o enderego da autorizada mais proxima de vocé, acesse
nosso site (www.venanciometal.com.br), pois nele vocé encontrara a listagem
completa das assisténcias autorizadas com o respectivo endereco e telefone;

» Seu produto requer uma instalacdo especializada e deve ser realizada
adequadamente;

* A ndo observacio das instrucoes do manual do consumider quanto as
condigdes de instalagdo do produto invalidara sua garantia;

* Recomendamos cuidados com as partes do forno que aguecem durante o

Uso;
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» Ndo use o equipamento se ele estiver danificado ou ndo estiver funcionando
corretamente;
- Agua ou dlec poderao tornar o piso escorregadio e perigoso. Para evitar
acidentes, o piso deve estarseco e limpo;
= Nao conserte, nem substitua qualquer peca do equipamento, a ndo ser que
esteja especificamente recomendado no manual;
* Higienizar diariamente o produto apos o uso, utilizando detergente neutro.
Nao utilize materiais abrasivos,
= Use somente utensilios de cozinha aprovados para o uso em forno;
* Evite que agua, sujeira ou po entrem em contato nos componentes
mecanicos e elétricos do equipamento,
- Nao suje, retire ou obstrua as etiquetas de identificacao;
+ O fabricante reserva-se o direilo de modificar a qualguer momento e sem
aviso prévio o conteldo deste manual;
= Amacaneta possui dois estagios (1% e 2° cliqgue) e devera ser sempre fechada
até que escute o 2° clique (2° estagio) evitando assim, que o vapor saia pela
porta;
» Nao use o forno para aguecer o ambiente;
» Ndo aquega recipientes lacrados;
* Durante o uso, a porta do forno deve permanecer fechada e a turbina
acionada;
« Nao use artigos de vestuarios frouxos dependurados, toalhas ou panos
grandes quando estiver utilizando o forno, pois os mesmos podem incendiar;
* Use luvas de cozinha para retirar bandejas e acessorios quando o forno
estiverquente;
* Quando seu forno estiver em uso, partes acessiveis podem ser tornar
quentes, criangas devem se manter afastadas;
« Durante e apos o uso do forno ndo se encoste as superficies internas deste,
até que o forno esfrie completamente.

A ADVERTENCIA

Se o cabo de alimentagdo esta danificado ele deve ser substituido
somente pelo fabricante, agente autorizado ou pessoa qualificada, a fim de
evitarriscos;

Durante o uso, o aparelho torna-se quente. Deste modo, deve-se tomar
cuidado para evitar contato com os elementos de aguecimento.
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» Despesas por diagnésticos que determinem que a falha no produto foi
causada por motivo ndio coberto por esta garantia;

» O uso de eletrodomésticos, cuja explicagao esteja no Manual de Instrugdes
ou em etiguetas e adesivos orientativos que acompanham o produto, sera
cobrado dos consumidores.

» Recomendamos gue quando entregue, confira seu produto na presenca do
transpartador, Verifiqgue se o produto esta de acordo com a compra e a
descricdo da Nota Fiscal. Caso houver qualquer problema, recuse o produto,
registre o motivo no verso da Nota Fiscal e entre em contato com o
responsavel pelo servigo de entrega,

A garantia especial ndo cobre:
» Todo e qualquer vicio de fabricacdo aparente e de facil constatacao;

= Pegas sujeitas ao desgaste natural, descartaveis, pecas moveis ou
removiveis em uso normal, tais como botdes de comando, puxadores, bem
como, a mao de obra utilizada na aplicagdo das pecas;;

7.3 Consideragoes gerais:

+ A Metallrgica Venancio Ltda. ndo autoriza nenhuma pessoa ou entidade a
assumir seu nome, ou qualquer outra responsabilidade a garantia de seus
produtos.

+ A Metalirgica Venancio Ltda. reserva-se o direito de alterar caracteristicas
gerais, técnicas e estéticas de seus produtos, sem aviso previo.

+ Para a comprovagéo do prazo de garantia, o consumidor devera ter o Termo
de Garantia abaixo, devidamente preenchido, junto com a 1# via da nota fiscal
de compra

A ATENGAO

| Para usufruir da garantia, preserve e mantenha em sua posse, a Nota
iFiscal de Compra do produto e o Termo de Garantia. Esses documentos
iprecisam ser apresentados ao profissional autorizado quando acionado o
latendimento.

ﬂﬁaﬂatnmr preenchido com todos os dados de identificag8o do consumidor e
produto..
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A IMPORTANTE

Utilize mangueiras e requladores de pressao certificados pelo INMETRO.

Este aparelho néo se destina a utilizacéo por pessoas (inclusive criangas)
com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou por pesscas
com falta de experiéncia e conhecimento, a menos gue tenham recebido
instrucdes referentes a utilizacdo do aparelho ou estejam sob a supervisdo de
uma pessoa responsavel pela sua seguranca. Devem-se tomar providencias
para gue criangas nfo brinquem com o equipamento.

Estes aparelhos destinam-se a ser utilizados em aplicagbes comerciais,
por exemplo, em cozinhas de restaurantes, cantinas, hospitais e em
empresas comerciais, como padarias, acougues, etc.,, mas ndo para a
producido em massa continua de alimentos.

Jamais utilize jatos d'agua para alimpeza do produto.

Certifiqgue-se que criancas sejam vigiadas para assegurar que elas nao

Procedimentos em situacoes de emergéncia

Em situactes de emergéncia:

= Desligue o forno;

» Desconecte o equipamento da rede elétrica, tirando-o da tomada;

- Feche oregistro da agua;

« |sole g local do acidente:

« Se necessario, preste 0s primeiros socorros;

- Se necessario, entre em contato com o servigo de emergéncia da regido.




INDICE
01. INTRODUCAO

VENANCIO

07

02. INSTALACAO DO PRODUTO

08

2.1 Posicionamento

08

2.2 Montagem do modelo FTDES

08

2.3 Montagem do modelo FTDEB e FTDE10

09

09

2.4 Instalacao hidraulica
2.5 Instalagao elétrica

10

10

2.5.1 Esquema de ligacao
2.6 Sequéncia de instalagao

11

03. CONHECENDO O SEU PRODUTO

12

3.1 Caracteristicas

12

3.2 Principais componentes

13

3.3 Ligando o equipamento

14

3.4 Controlador digital

15

3.4.1 Programacio
3.4.2 Mensagens apresentadas no display

15
17

18

3.4.3 Funcionamento do vapor
3.4.4 Controle de temperatura

18

3.4.5 Restauragao dos padries de fabrica
3.5 Funcionalidade da iluminacao

18

19

04. LIMPEZA E MANUTENGAOQ

19

4.1 Limpeza

19

4.2 Manutengao

20

05. ESPECIFICAGOES TECNICAS

21

5.1 Dimensdes e peso do produto

21

5.2 Dados técnicos

5.3 Diagramas elétricos

21
22

28

06. SOLUGAO DE PROBLEMAS
07. TERMO DE GARANTIA

29

7.1 A garantia legal e/ou especial ficam automaticamente

invalidas se:

30

7.2 A garantia legal efou especial ndo cobrem:;
7.3 Consideragbes gerais:

31

32

2062

VENANCIO

7.2. A Garantia Legal e/ou Especial Nao Cobrem

» Despesas decorrentes e consequentes de instalagdo de pecas e acessorios
que ndo pertengam ao produto, mesmo aqueles comercializados pela
METALURGICAVENANCIO LTDA, salvo os especificos para cada modelo;

« Despesas com mao de obra, materiais, pecas e adaptacdes necessarias
para a preparacao do local para instalagao do produto, ou seja: rede elétrica,
de gés, alvenaria, aterramento e etc;

+ Servicos elou despesas de manutencao efou limpeza do produto;

* Falhas no funcionamento do produto decorrentes de insuficiéncia, problemas
ou falta no fornecimento de energia elétrica, tais como: oscilagbes de energia
elétrica superiores ao estabelecido no manual do consumidor e elc;

* Falhas no funcionamento normal do produto decorrentes da falta de limpeza
e excesso de residuos bem como decorrentes da acao de animais (insetos,
animais domesticos), ou ainda decorrentes da existéncia de objetos em seu
interior,

+ Transporte do produto até o local definitive da instalacgéo;

* Produtos ou pecas que tenham sido danificados em consequéncia de
remogao, manuseio, quedas ou atos pelo proprio consumidor ou por terceiros;;

A IMPORTANTE

NAO NOS RESPONSABILIZAMOS POR VICIO DE SERVICOS
PRESTADOS POR TERCEIROS.

* Defeitos estéticos (produtos amassados ou riscados) ou com pecas internas
ou externas faltando de produtos vendidos no saldo ou produtos de
mostruario;

* Problemas de oxidagao causados pelos seguintes fatores:

= Instalagao em ambientes onde o equipamento esteja exposto a produtos
quimicos acidos que possam agredir a pintura do mesmo;

* Instalagcdo em ambientes de alta concentracido salina, como em regides
litoraneas;

= Utilizagao de produtos quimicos inadequados para a limpeza;
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- E responsabilidade do cliente o comunicado de eventual constatacio de
vicio/defeito de fabricac&o do produto 8 METALURGICA VENANCIO LTDA,
atraveés do setor de Pos-Vendas, pelo telefone (51) 3793-4343 ou pelo Canal
de Pos-Vendas no site da fabricante, ou ainda, através de uma das
assisténcias técnicas autorizadas da marca, as quais estdo disponibilizadas
no site www.venanciometal.com.br.

A IMPORTANTE

Somente efetuar a montagem do produto com equipamentos de
seguranca {oculos de protecdo, luvas de courg, etc.) e ferramental adeguado
ao produto especifico. A VENANCIO n3o se responsabiliza por quaisquer!
danos fisicos advindos da falta de atengdo a tais cuidados, bem como pela
utilizacao inadequada do equipamento, inclusive quando em funcionamento.

7.1 A Garantia Legal e/ou Especial Ficam Automaticamente Invalidas se:

» O uso néo for exclusivamente industrial/profissional;

* Na instalacdo do produto, ndo forem observadas as especificacoes e
recomendacdes do Manual de Instrugdes quanto as condigbes para instalagdo
do produto, tais como nivelamento do produto, adequacéo do local para
instalacao, tensao elétrica compativel com o produto, etc;

* Na instalacdo, as condicdes elétricas efou de gas nao forem compativeis
com a ideal recomendada no Manual de Instrucoes;

* Na utilizagdo do produto, ndo forem ohservadas as instrugoes de uso e
recomendactes do Manual de Instrugdes;

* Ocorrer mau uso, ma conservagao, uso inadequado, descuido com o
produto, ou ainda, sofrido alteracbes ou modificactes estéticas efou
funcionais, bem como, tiver sido realizado conserto por pessoas ou entidades
ndo credenciadas pela METALURGICAVENANCIO LTDA,;

* Houver sinais de violagéo do produto, remogdo efou adulteragdo do nimero
de série ou da etiqueta de identificagao do produto;

VENANCIO

1. INTRODUCAO

Vocé adquiriu um produto com a gualidade da marca Venancio,
agradecemos sua escolha! Forno Turbo Digitop Elétrico (FTDE) & mais uma
revolucdo que oferecemos a vocé, sendo este um produto que possui uma
tecnologia avangada e design inovador, se tormando assim indispensavel para
o seu estabelecimento.

Leia atentamente este manual para conhecer seu equipamento e
garantir o correto funcionamento e o maximo desempenho, aumentando
assim sua vida uatil. Ele & e sera muito (til na hora de tirar duvidas.

Consulte-o.
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2. INSTALAGAO DO PRODUTO
2.1 Posicionamento
= Ainstalacdo deve serfeita em uma superficie plana e nivelada;

+ Deve haver uma distancia de, no minimo 100 mm (10em) de qualguer
obstaculo em todos os lados do produto, para evitar o superaguecimento do
mesmo.

2.2 Montagem do modelo FTDES

Apos o recebimento do equipamento, verifigue se o produto ndo esta
avariado e, somente apds isso, proceda com a montagem do conjunto do
cavalete, conforme a sequéncia e aimagem a seguir.

1) Rosqueie os pés de borracha (3) nos componentes conjunto pé (4 );

2) No tubo curto fixe os rodizios (2);

3) Encaixar de cima para baixo as pecgas conjunto perfil (1) nas pecgas
conjunto pé (4). Ambas as pegas possuem encaixes em forma de cunha para
prover estabilidade ao cavalete e facilitar a montagem;

4) Como sugestao, inicie a montagem de baixo para cima. Posicione todas
as pecas conjunto perfil (1) sobre as pegas conjunto pé (4) e, somente apos
isso, pressione para baixo para dar estabilidade ac cavalete;

5) Posicione o forno sobre o cavalete e fixe-o utilizando os parafusos e
arruelas que acompanham o produto, Para a montagem s&o usados:

+ 4 parafusos;

+ 4arruelas.

Observagéao:

Caso seja necessario mudar o forno de posigcdo, nunca levante o forno
apoiando-se nas pecas (1), pois elas poderéo soltar-se e ocasionar a queda do
equipamento. Para isso, erga o produto apoiando-se no conjunto (4),
posicionando-se lateralmente ao produto. Sugere-se fazer isto utilizando-se 4
pessoas.

A IMPORTANTE

Antes de utilizar o produto, remova as abracadeiras plasticas que fixam o
conjunto suporie das esteiras

VENANCIO
7. TERMO DE GARANTIA

A METALURGICA VENANCIO LTDA, oferece garantia aos equipamentos
fabricados conforme esta especificado abaixo:
= Agarantia se refere somente ao uso normal do equipamento, considerando o
atendimento das recomendactes e instrugbes constantes no manual que
acompanha o produto. Para tanto, a marca concede a garantia de & meses (3
meses de garantia legal + 3 meses de garantia contratual), a contar da data da
emissdo da nota fiscal de compra, sendo obrigatdria a sua apresentagdo para
os atendimentos previstos neste termo de garantia.
» A garantia compreende a substituigdo de pegas e de mao de obra no reparo
de defeitos devidamente constatados pelo fabricante ou pela METALURGICA
VENANCIO LTDA, como sendo de fabricacao. Durante o periodo de vigéncia
da garantia, o produto tera os servicos da METALURGICA VENANCIO LTDA.
Apenas a assisléncia técnica autorizada pela marca VENANCIO sera
responsavel pela constatacdo de defeitos e execugdo de reparos dentro do
prazo de garantia, quando comprovado eventual vicio/defeito de fabricagao, a
reparacao sera sem custos;
» Os equipamentos reparados sem a autorizac3o da fabrica ou que forem
alterados, desmontados efou utilizados em desacordo com as indicagfes
presentes nos manuais respectivos, ndo serdo cobertos por essa garantia;
* Esta garantia se refere somente as pecas e componentes fabricados pela
METALURGICA VENANCIO LTDA, cobrindo, também, os custos de mao-de-
obra em tais consertos;
» Importante considerar que os vidros, lampadas, resisténcias, contatores,
fusiveis, relés, solendides, controladores digitais e termostatos, nao sao
cobertos por esta garantia;
* No caso de motores elétricos, por serem de fabricagdo de terceiros, quando
defeituosos, deverdo ser enviados para a assisténcia técnica autorizada dos
mesmos;
* No caso de equipamentos volumosos (assadores, fornos, estufas de
aquecimento, fogdes industriais, etc.) a assisténcia técnica, quando
necessario, realizara a visita direto no estabelecimento do cliente. Ja em
relacdo aos equipamentos de pequena montagem (aquecedores, chapas,
molheiras, tachos, sanduicheiras, bebedouros, refresqueiras, etc.), o cliente
devera, por conta propria, encaminha-los a assisténcia técnica autorizada da
marca;
* Defeitos na rede elétrica, instalagdo inadequada, danos no transporte

realizado por terceiros ou intempéries invalidardo esta garantia;
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6. SOLUCOES DE PROBLEMA

SOLUGOES VERIFICAR |
Se ha falta de energia elétrica;

Se vocé acionou todos os botdes que deven
estar acionados;

O forno nao liga:

Se o disjuntor desarmou;

O equipamento parou de

funcionar: Se ha falta de energia elétrica;

Se a mesma tiver quebrada;
Se a lampada esta encaixada corretamente;

Se o forno esta nivelado (confira a segao de
instalagdo do produto);

Alampada nao acende:

O Forno apresenta ruidos:

Se o suporte das esteiras esta encaixado da
forma correta;

Se o forno foi pré-aguecido como deveria
antes de ser usado;

Se a temperatura, a posigdo de prateleira e
funcao de assamento estdo adequados;

Busque, em sites ou livros de culinaria, a
informagdo de qual tipo de recipiente é
recomendado para a receita.

Os resultados culinarios
ndo foram como esperava:

Se o sistema de ventilagdo estiver
funcionando, sendo que o ndo funcionamento
€ ocasionado pelo produto desconectado da
tomada ou falta de energia elétrica;

- Para qualquer outro problema aparente, entre em contato com um assistente
técnico autorizado.

VENANCIO

2.3 Montagem do modelo FTDES e FTDE10
Apos o recebimento do equipamento verifiqgue se o produto nac esta
avariado. Os modelos de 8 e 10 esteiras ja vem totalmente montado de fabrica,

portanto, posicione o forno no local onde ele ficara instalado e, logo apés, trave
os rodizios para evitar que se mova durante o uso.

A IMPORTANTE

Antes de utilizar o produto, remova as abragadeiras plasticas que fixam o
onjunto suporte das esteiras.

2.4 Instalacao hidraulica

A rede de abastecimento de agua deve ser de diametro minimo de 1/2" e
pressdo maxima de 196 kPa ou 20 mH20 ou 2,0 kgffcm?. Além disso, deve ser
utilizado um registro ou valvula de retengao no ponto de conexao do forno com
arede hidraulica.

A IMPORTANTE

FPara conectar o equipamento a rede hidraulica, utilize a mangueira que
acompanha o produto.

Caso for necessaria a substituigao da mangueira de entrada de agua, ela
deve ser substituida por uma de modelo exatamente igual a fornecida
juntamente com o equipamento. Os velhos conjuntos da mangueira nao
devem serreutilizados.

Observagao: O Forno Turbo Digitop Elétrico (FTDE) tem como opcional
um reservatdrio para ser utilizado quando ndo se tem acesso a rede hidraulica
do estabelecimento.
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2.5 Instalacgao Elétrica Diagrama Elétrico Trifasico 380 V (FTDES e FTDE10)

Certifique-se que a rede elétrica possui a mesma tensdo que o

equipamento e que o condutor de aterramento da rede elétrica esteja R
corretamente instalado, conforme a legislagao vigente. O aterramento elétrico 5 ,>®
& importante para evitar que os operadores do equipamento sofram acidentes 1 /
devido a choques elétricos. Em relagdo aos disjuntores de protego deve ser et 1 i el 1
de acordo com o especificado na pagina 21 em dados técnicos. oo == | B ®7\ AL
" g@} ol o
A IMPORTANTE =
- o , @ m.ummm
Antes de conectar o equipamento a rede elétrica, certifique-se de que o CIEALILRLAERLI RER (M |%”ﬁ|_iﬁl_ '
mesmo corresponde a tensdo do estabelecimento. ® | ¥ 1@@ |
: T ; . i i : Ligegdo dos ‘
Q SImbolq indica o t&rmmat de I:ggt;:an eqmpoten:m!al, resisbincios . ®-
destinado a ligagéo do equipamento via condutor elétrico 5hhs 5—|
a outros pontos de ligagac equipotencial, tais como g - J (o0 ®
equipamentos, bancadas, edificacdes, mantendo-se ‘I| z@ ||| | I
desta forma, o equilibrio entre diferentes pontos de |l 1 11] "—ﬁg‘
linag&o, minimizando possiveis riscos de choque elétrico. hise: ® é
i-Hens 0917 & 13 =8 quendo o com resevlini i
i I-liggrdo do fermepar no copfralodor NV =20R04 nes temiesin JH- & 12- e no [_..
A IMPORTANTE comtrolodsr FULLGAUGE—T0-TIFW nos termingis 1~ ¢ 24 TR
Tfiem (5, 54 & 59 confreme fomanhe do predeto E, & o3 10 B I" : |
O corddo de alimentagéo é do tipo Y e, em caso de avarias somente pode L O L TGN W T S '
iser substituido pelo fabricante ou assistente técnico autorizado. L
2.5.1 Esquema de Ligagao ESPECIFICAGOES
. Modelos Codigo Descrigdo Quant.
Monofasico 220V 1 | FTDES & FTDET0 | 2802500016077 | Interruptor tecla bip 164 250 VCA com capa verde 01 wn,
Se o forno for monofasico 220V deve ser 2 | FTDES e FTDE10 | 2801100020504 | Controladar NV 20804 01un. |
MILLIERL utilizado um disjuntor bifasico. Conecte os 3 | FTDES e FTDE10 | 4120100021380 |K1 & K2 mini contalo fripolar CWCS 220V 02 wn:
s HI TE fios da Seguirﬁe forma: Fase e neutro no 4 FTDES 4020835505948 | K3 contator tnpotar CWEB18 2200 07 wn.
aterramento da rede (caso ndo o tenha, oy [Seeuieliewen b i e fia )
i ' BEIsLancia x LEn.
pmwdenmar conforme NBR 541 D} & | FTDES & FTDE10 | 2805301021077 | Vahula solendide agua 220% 07 wn,
Trifasico 220V 7 | FTDES e FTDE10 | 2803001020015 | Motor frifasico 1 1/2CW 220V 60 He 01 un.
gk w B | FTDES e FTDE10 | 2801100000123 [Chicote de comanda do Forna 07 wen:
. :SE-‘ o fDrnlD. fFH‘ tﬂfESIlC:D .ZEUV deve ser 9 | FTDES e FTDE10 | 4130100000004 | Transformador TM 1277220V 512v 02 umn.
utilizado um disjuntor trifasico. Conecte os 70| FTDES @ FTDEND | 2302600055422 | Lampada ecanamica Biping Z0W 12V gy
CHICOTE fios da seguinte forma: os 3 fases no disjuntor 11| FTDES e FTDE0 | 2801100000125 | Chicote foma digitop elétrico O,
: e o fio terra diretamente ao aterramento da 12| FTDES & FTDE10 | 4130100023717 |Ponts ratificadara KBPC 3510 01 un.
rede (caso nao o tenha, providenciar 12| FTDE® e FTDE10 | 4040401047231 | Bomba de dgua do impador 01 un.
conforme NBR 5410). 14 | FTDES e FTDE10 | 2801103000010 | Termopar fipo J 4,7 x 7T0mm caba 750mm 01 un,
15| FTDES e FTDE10 | 2802500023005 |Interruptor Mag SM 1001 01 wn.
16 | FTDEB e FTDE10 | 2802500011785 | Interruptor tecia bip 184 250 VCA com capa amarala | 01 un.
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Diagrama Elétrico Trifasico 380 V (FTDES)
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ESPECIFICACOES

Cadigo Descrigdo Quant.
1 | 2802500016077 |Interruptor tecla bip 164 250 Vea com capa verde 01 un.
2 | 28011000007 11 |Controlador 071 un.
3 | 4130100021380 |K2 mini contator tripotar CVWM 98 1NA 220V 50060Hz | 01 un.
4 | 4130100021380 |K2 mini contator tripokar CWR S8 TNA 220V 50060Hz | 01 un.
5 | 2804200026737 |Resisténcia 95000W x 220V 01 un.
& | 2805301021077 |Vilvula solendide égua 2200 01 un.
T | 2803001000050 |Motor Trifasico 1/2CY 220/3800 60 Hz 01 un.
8 | 2801100000122 |Chicote de comando do Fomo 01 un.
9 | 4130100000004 |Transformador ThM 127/2200 S12v 02 un.
10 | 2802600056422 |Ladmpada econbmica Bipino 20W 12V 01 un.
11 | 2801100000124 |Chicote forno digitop eléirico 5E mono 220V 01 un.
12 | 4130100023717 |Ponte retificadora KEPC 3510 01 un.
13 | 4040401047231 |Bomba de dgua do limpadaor 01 un.
14 | 2801103000010 |Termopar tipo J 4.7 x TOmm cabe 750mm 01 un.
15 | 2802500023005 |Interuptor Mag SM 1001 21 un.
16 | 2B02500011795 |Interruptor tecla bip 164 250 VCA com capa amarala | 01 un.

VENANCIO

Se o forno for trifasico 380V deve ser
utilizado um disjuntor trifasico. Conecte os
fios da seguinte forma: os 3 fases no disjuntor,
o fio neutro diretamente na rede e o fio terra
diretamente ao aterramento da rede (caso
ndo o tenha, providenciar conforme NBR
5410).

2.6 Sequéncia de instalagao

Trifasico 380V

CHICOTE

]

- v \\
- ™ r i CONEXAD
. — ELETRICA

- —_— //__,.

2 LA ! = 3
A

\ CONEXAD
 HIDRAULICA

"] A /

DETALHE A

1) Conecte 0 eguipamento a rede hidraulica e certifique-se de gue ndo existem
vazamentos;

2) Conecte o equipamento a rede elétrica,

3)Abra o registro ou valvula de retengao de agua;

4) Ligue o equipamento e deixe-o trabalhando na temperatura de 200°C por 30
minutos, para finalizar a cura da tinta de prote¢ao da cadmara interna. Abra a
porta e deixe o forno ventilando por 5§ minutos;

5) O equipamento esta pronto para ser utilizado.
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3. CONHECENDO O PRODUTO Diagrama Elétrico Trifasico 220 V (FTDE8 e FTDE10)

3.1 Caracteristicas i

- Caracteristicas construtivas que propiciam mais seguranca aos usuarios,
entre elas aredundéancia dos componentes elétricos;

(¥,

+ Sistema de ventilagao que alterna sentido de rotagao entre horario e anti-
horario proporcionando uniformidade na cocgao;

P
+ Maganeta em Aluminio reforgado de facil abertura e fechamento com 2 (dois) * 1 @Jﬁ
estagios (1° e 2° clique);

« Controlador inteligente com "Modo Receitas” que permite armazenar

programacao dos parametros e facilita a utilizac&o do forno; Ligago das
: . . resisténcias
- Adigao de vapor na camara com tempo padrio de 3 segundos; A
,;j 245 6
» Painel elétrico integrado de facil acesso e manutencio; I_L‘ih
- O Forno Turbo Digitop Elétrico (FTDE) tem capacidade para esteiras de
pao doce e pdo de sal, na medida de 580 x 680 mm. As esteiras sdo opcionais;
Hatr
. 2 A Tell I=ltems 12 & 13 56 quonde for com reseresbiio
No modelo FTDES, o cgvalete totalmente & desmontavel e de facil Reiie s ot o caiatr Y 2060 s hamibck 2.+ 2= ¢
montagem apenas por encaixes; contrciodor FULLGAUZE=TO- TTIFH oy ferminais 1~ & 24
i-item €5, 54 ¢ 58 conorme tamarho do produto 5E. & su 1 12'.1 |
i ] = 5 5 e 4=ftem OF, TA & T conforme bemarho do produte 3 B i HE
Perfil de vedagao da porta de facil remocgao; < om0 i n, Bt e OF
« Limpeza interna facilitada devido a simples remocdo de conjunto das
esteiras e vidros da porta; ESPECIFICAGOES
; : ) Meodelos Cadigo Descrigio Quant.
« Turbina se desligara ao abrir a porta do forno, pois acionara o micro- 1 | FTDES e FTDE10 | 2802500016077 | Interruptor tecla bip 164 250 VCA com capaverde | 01 un.
interruptor, 2 | FTDES & FTDE10 | 2801100020604 | Controlador 01 un.
. i ~ . i 3 | FTDES e FTDE10 | 4120100021380 |K1 & K2 mini contato fripolar CW M 220V 02 un.
« O forno possui iluminagéo na porta, centralizada na parte superior, afim de § FTDES 4130100277773 |K3 contator tripolar CWE 38 220V 01 un.
garantir que o usuario possa verificar o andamento da sua receita. Alampada FTDE10 4130100277837 |K3 contator tripolar CWM 50 220 o1 un. |
é do tipo halégena com poténcia de 20W na tensdo de 12V, o que diminui 5 rines 2804200026735 | Resisténcia 16000W x 220V 01 un. |
- . Ew FTDE1D 2804200017713 |Resisténcia 1R000W x 230V 01 un.
risc cid comc letricos.
osdea entes com h'DEILlES eeinos & | FTDES & FTDE1D | 2205301021077 |Vahula solendide gua 220 01 un.
7 | FTDER e FTDE10 | 2803001020015 | Mator irfésico 1 1/2CY 220V 60 Hz 01 un.
A IM PORTANTE 8 | FTDES e FTDE10 | 2801100000123 | Chicote de comando do Formo 01 un.
o de adicko d 4 od | d as d 9 | FTDES e FTDE0 | 4130100000004 | Transformadar TM 1277220V S12v 02 un. |
tempo de adigdo do vapor na camara pode ser alterado através do 10| FTDES « FTDE10 | 2802600056422 | Lampada sconbmica Bipin 20W 127 e
controladar, 11 | FTDES & FTDE10 | 2801100000125 | Chicate fama digitop elétrico o1 un.
Os modelos com 8 € 10 esteiras do Forno Turbo Digitop Elétrico (FTDE) 12 | FTDES e FTDE10 | 4130100023717 | Ponts ratificadora KBPC 3510 01 un.
é fabricado com rotagdo da turbina no sentido alternado, sendo que o 2 ron e PO | AU 1§ oarisa s Sk e e o
N : : = e : 14 | FTDES e FTDE10 | 2801103000010 | Termopar tipo J 4,7 x T0mm cabo 750mm 01 un.
operador pode rgahzar alteragao para o sistema unico, anti-horario, através 15| FTDEB & FTDE10 | 2802500023005 | interruptor Mag SM 1001 ot un |
do controlador. Siga 0s passos na pagina 16 deste manual. 16 | FTDES e FTDE10 | 2802500011785 | Interruptor tecla bip 16A 250 VCA com capa amarsla | 01 un. |

123 2253
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Diagrama Elétrico Trifasico 220 V (FTDES)
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ESPECIFICACOES

Cadigo Descrigio Quant. |
1 | 2802500016077 |Interruptor tecka bip 164 250 Vea com capa verde 01 un.
2 | 2801100000711 |Centroiador 01 un.
3 | 4130100021380 |K1 minl contato tripolar CWM3 220V {1 un.
4 | A130100277043 |K2 contator ripolar CWEB18 220V {1 un.
5 | 2804200026737 |Resisténcia BE00W x 220V {1 un.
6 | 2R05301021077 |Véhula solendide dgua 220V 01 un.
T | 2803001000050 |Motor frifdsico 1/2CY 4 polos 2200380 {1 un.
B | 2R01100000122 |Chicote de comando do Forno 01 un.
9 | 4130100000004 |Transformador TM 127/2200 S12v 02 un.
10 | 2802600056422 |Lampada acondmica Biping 200 12V 01 un.
11 | 2801100000126 | Chicota forno digitop elétrico 5E mono 2204 01 un.
12 | 4130100023717 |Ponte retificadora KBEPC 3510 01 un.
13 | 4040401047231 |Bomba de dgua do limpadar 01 un.
14 | 2801103000010 | Termopar tipa J 4,7 x TOmm caba 750mm 01 un.
15 | 2802500023005 |Wterruptor Mag SM 1001 01 un.
16 | 2802500011795 |nterruptor tecka bip 164 250 WCA com capa amarela | 01 un.

3.2 Principais componentes

VENANCIO

ITEM | DESCRIGAD | ITEM| DESCRICAD
1 | Conjunto maganeta 11 | Painel de acabamento
2 | Conjunto porta 12 | Motor
3 | Perfil de vedagio 13 | Conjunto elétrico
4 | Lampada 14 | Protecao conjunto elétrico
5 | Conjunto de esteiras 15 | Protecao motor
6 | Protecéo da turbina 16 | Conjunto ligagso hidraulica
T | Conjunto tubo de vapor 17 | Conjunto guadro cavalete
8 | Turbina 18 | Conjunto reservatorio (OPCIOMNAL)
8 | Resisténcia elétrica 19 | Conjunto painel do controlador
10 | Conjunto cdmara 20 | Conjunto cavalele
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3.3 Ligando o equipamento

Siga os passos abaixo para o procedimento correto de ligar o equipamento:

1) Certifique-se que a porta esta fechada;

2) Para ligar o Forno Turbo Digitop Elétrico (FTDE) pressione, para cima, ©
botdo da chave liga/desliga que encontra-se entre o controlador digital e a
chave liga/desliga da turbina;

3} Para acionar a turbina pressione, para cima, o botdo que localiza-se em
baixo da chave liga/desliga;

4)Para configurar o forno, use o controlador digital.

B
-‘H""H.—

|

B

o
(=]
0

- Controlador Digital <
- Chave Liga / Desliga <

- Chave Liga / Desliga da Turbina l
A IMPORTANTE

Antes de iniciar o processo de cocgdo da sua receita € recomendado
realizar pré-aguecimento. Este procedimento serve para deixar a
temperatura do forno de forma linear e, consequentemente, melhorar o
processo. Alémdisso, algumas receitas necessitam de um chogue térmico ao
colocar o alimento no forno apos o pré aguecimento para obter um processo
de cocgao satisfatorio.

A temperatura sinalizada no painel nos primeiros 10 minutos ira
ultrapassar, entre 10°C a 20°C, a temperatura estabelecida pelo usuario
sendo isso um acontecimento normal desde que a resisténcia desligue apés o
forno atingir a temperatura programada.

Evite deixar aturbina desligada.

D% [de

VENANCIO
Diagrama Elétrico Monofasico 220 V (FTDE8 e FTDE10)
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ESPECIFICAGOES
Medelos Cadigo Descrigdo Quant.
1 | FTDES e FTDE1D | 2502500016077 | nterruptor tecla bip 164 250 Vea com capa verds 01 un.
2 | FTDEB e FTDE1D | 2801100020604 | Confralador INY 20604 01 um,
FTDES e FTDE10 | 4130100021380 | K1 & K2 mini contato tripalar CW NS 220 {02 um,
4 FTDEB 413010027TEIT | K3 contator tripolar CWMS0 220V 01 um.
FTDE1D 4130100277901 | K3 contator tripolar CWMES 220 01 um.
5 FTDER 2804200026738 | Resisténcia 16000W x 2200 01 umn.
FTDE1D ZB04200041533 | Resisténcia 18000W x 2200 01 umn.
6 | FTDE# e FTDE1D | 2B05301021077 [Valvula solendide &gua 220V 01 um.
7 | FTDEB & FTDE10 | 2803001000200 | Molor monofasico 2CY 100220 50060 He 01 um.
8 | FTDEB e FTDE10 | 2801100000123 | Chicote de comando do Fomo 01 umn.
9 | FTDES& e FTDE10 | 4130100000004 | Transformadaor TM 12772200 512y 02 um.
10 | FTDES e FTDE1D | 2802600056422 | LAmpada econdmica Bipino 20W 12V 01 un.
11 | FTDES ¢ FTDE10 | 2801100000125 | Chicote forno digitop eléirico 220 01 um.
12 | FTDES e FTDE10 | 4130100023717 | Ponts retificadora KBPC 3510 01 um.
13 | FTDES® e FTDE10 | 4040401047231 | Bomba de agua do Bmpador 01 um,
14 | FTDE# e FTDE10 | 2601103000010 | Termopar tipo J 4.7 x 7T0mm cabo 750mm 01 um.
15 | FTDES e FTDE10 | 2802500023005 | nierruptor Mag SM 1001 01 umn.
16 | FTDES® e FTDE10 | 2802500011785 | hierruptor tecla bip 1684 250 WCA com capa amarala | 01 un.
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5.3 Diagrama elétrico 3.4 Controlador Digital
Diagrama Elétrico Monofasico 220 V FTDES

Led indicador de saida do aguecimento acionada.

Neutro Led indicador de receita selecionada.
: % Led indicador de lampada acionada.
Led indicador de saida do vapor acionada.
Pe Led indicador de saida da turbina acionada.
| Led indicador de temporizador ativado.
EN-FORTA | & W C
S1-SEM FUNGAD s ;{qmrﬂiﬁﬁﬂﬁﬁ m | Tecla de acesso a programacao. M AN A F1 F2
S2-VAPOR | : % Tecla de decremento do valor programado. A
S3-AQUECMENTD 1 | I_?FE EF E’f {eﬂl sdlnrine » Tecla de incremento do valor programado ou acionamento do vapor.
IR = :
SR HORARD | L Tl F1 Tecla de acesso as receitas.
S5-UDTOR ANTHORARI) | _ " " .
=5 | F2 Tecla de habilita/desabilita temporizador.
SG-AQUECIMENTO 2 -"Eﬂy '_|']_: m i P
i E | o _— .
ST-LAMPADA @ _l R | |_ L C Led indicador de temperatura na escala graus Celsius.
i 1 — g’ (2 Led indicador de contagem de tempo.
FRms 2017 o 13 58 guonda for com pesanvelivie L r Fi Thok A '
2-Ligeo do bemapar to contrdodar Y ~20604 s Nermingls 11+ e 20- i3 (1) Display que indica a temperatura ou os pardmetros programaveis.
& ta comtrobrke FULLCAUCE=TI-TIIEW mes: bl |- & 24 HE L?‘
i L e o o0 ity = % (2) Display que indica contagem do tempo decorrido ou valor dos pardmetros programéveis.
3.4.1 Programacao
ESPECIFICACOES . Aprogramacao é dividida em 3 niveis de seguranca:
Caodigo Descrigio Quant
1 n i
2B02500016077 |Interruptor tecla bip 165 250 Vea com capa varde 01 un. N1 - F'rogramag:ao dos parametrﬂs de processo;
Al oion | M2 - Programacao do funcionamento do vapor e da turbina;
3 | 4130100021380 [K1 mini contato tripolar CWME 220V 01 un. | -rog ca " : P J
4 | 2130100277837 |K2 contator tripalar CWMS0 2207 otun | N3 - Programacéo e selegéo dareceita.
5 | 2804200026737 |Resistincia S500W x 220V 01un. | Programagao dos parametros de processo - N1
6 | 2805301021077 |Vélvula sclendide dgua 220V 01 un. . . .
7 | 2803013248815 |Motor monofésico 1/2CV 4 polos o Pressione a tecla para ter acesso a programacéo e as teclas A e Vv
8 | 2801100000122 |Chicole da comande do Forno 0tun. | para ajustar os valores desejados. .
9 | 4130100000004 |Transformador TM 127/220V S12V 02 un. DISPLAY DESCRIGAQ AJUSTE | DEFAULT
10 | 2802600056422 |Lampada scondmica Bipino 20W 12V 01 un, | EP-L Setpoint da temperatura de tratalha FuarDl |  180°C
11 | 2801100000124 |Chicate forma digitop elétrice SE mona 220V 01 un. = ] e _
12 | 4130100023717 |Ponte retificadora KBPC 3510 01 un. tFo Tempo pageatiad do lmpcizaco il s
13 | 4040401047231 |Bamba de dgua do lmpador 01 un.
14 | 2801103000040 | Tarmopar tipa J 4,7 ¥ TOmm caba 750mm 01 un.
15 | 2802500023005 |Interruptor Mag SM 1001 01 un.
16 | 2802500011798 |Interruptar tecka bip 168A 250 VCA com capa amarala | 01 un.
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Programacao do funcionamento do vapor e turbina - N2
Pressione as teclas ~,v e F1 para ter acesso a programacio, e as teclas
€ v/ para ajustar os valores desejados.

DISPLAY DESCRIGAD AJISTE DEFAULT
I

Tempo da saida de vapor aciohada a2l

LRP Se=0, 0 vapor & acionado enguanto a o 3
tecla estiver pressionade, a
Modo de funcionamento da saida da
turbina,

Eibrh Se=0 Turbina sem reversao Gaul 1

Se=1 Turbina com reversio
Obs: Se nio houver reversdo, apenas
& saida 54 aciona.

Programacao e Selecdo das Receita - N3

[,>SELEGAO DARECEITA

Pressione atecla F1 parater acesso a seleg@o, as teclas ~ e v para ajustar
os valores desejados e para selecionar a receita desejada.

DISPLAY

DESCRIGAD

| AJUSTE

DEFRALULY

rEEC

_‘:} PROGRAMAGAQO DOS PARAMETROS DA RECEITA

Rocoila gue serd seleconada

| 1add

1

Pressione a tecla F1 por 5 segundos para ter acesso a programacio das
receitas. Utilize as teclas ~ e v para ajustar os valores desejados e a tecla
para alternar entre os parametros.

DESPLAY DESCRIGAD AJUSTE REFALLT
rEC Fecsila que serd programada. 1 i
i Sefpoint da temperatura de rabalho Flna i
Wk | b receita. FO7 100
EFm Tempo programado da receita Cugfﬁ:léma 01:00
Wapor i inicio do cicho:
Se=0 Mao utbiza vapor mo Inicio da
ciclo.
Sl Se=l Wiiliza vapor no inicio do ciclo.
u QRS 56 Programado corm vapar no % o 1 9
inicio do ciclo, sua saida aciona &
segundos apds o acionamento do
termponeadorn

5 ESPECIFICACOES TECNICAS

5.1 Dimenséo e peso do produto

VENANCIO

DEERSGHES & AMARA INTERNA FRODUTS LSUiDg FROLUTO BRUTD
MODELY Lamduis mme ALTURS LeREURS PROFUNDIDADE ALTURA & & PESD| LARGURA PROFUMDIDADE ALTURE PESD
[ L] L] ey ] =) kg ] [ i) gl
FTDEE =] thdE Tdd 1EEq 1ZF 10840 1400 1780 17
FTOEE 728 T45 &40 FOe0e3 1450 T4 1] 13?4 1&iF 10840 1430 1380 Ho
FTDEIH 10d8 T 335 1154 172 11 1E30 1280 2T
215Fmm 14E0wT
o ECT
'E."::I= = . I )
] = e ]
a2
S = LY
i L]e
uly
- g % J B
5.2 Dados Tecnicos
|Hﬂ.ﬁmlu.l Comunbe [+ |G te | Co Cabo |Cabo it
MODELD| Tonsgo | FRREt resist. "'::’]’ motor | total | Miximo  |afim. P | Silcons '”'4"“:1”"
0 e [ | 0 ! WA |mix. g | Total ) | fmmt | fmery |PROSOE3S )
220V ittkce 26 | VSV e | e | v 4 4 az
& W2 CW
FTDES |220wnmorotsics | 8600 153 130 | axsm | BEEY | ape | oans 18,60 1060 10 B
380 v Ttdakea war | 2V ga | osmse | re 1 1 a1
230 tritdEico 4204 1‘::;” 4,81 46,05 1F,87 tiH jlr] B0
FTDEB. [220 vhioratisice | 18000 | 80 | 82 | 72r u:nE:f i 84,73 17,42 24 2 80
180 Trtdaka 2432 "?n‘;"’ ame | aran | v 4 & 1
220V Inttaico arzaq | ! ?nf"' ap1 | szio 18,87 10 10 63
FTDE | 220 vioratisica | 12000 | 8,1 | 72 | 8182 L:::f i w382 18,42 24 2 100
180 Trtdak zami | SV L am | seas | qeme & 8 a2

Observagdo: Ligue o equipamento a um disjuntor de protecio conforme a

tabela acima.
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+ O suporte das esteiras e os vidros da porta sdo de facil remogdo, apenas
encaixados. Para limpeza de ambos, recomenda-se a utilizagdo de esponija,
agua e detergente liquido ou desengordurante. E recomendado que esta
operacdo seja realizado por duas pessoas simultaneamente. As figuras abaixo
ilustram a correta remogao do suporte das esteiras e vidros da porta.

4.2 Manutencao

Amanutencdo deve ser um dos cuidados a serem tomados, para preservar
a vida Util do equipamento. A limpeza, instalagao, checagem da fiagdo, feitas
de forma correta, colabora para a diminuigao das manutencao.

Antes de qualquer manutencao elétrica, mecanica ou hidraulica, certifique-
se que o equipamento esta desconectado da rede elétrica e de que os registros
ou valvulas de retencdo estejam completamente fechados.

A IMPORTANTE

A manutengdo do equipamento somente deve ser realizada por|
|profissional técnico autorizado pelo fabricante.

VENANCIO
3.4.2 Mensagens apresentadas no display

Ao ser energizado, o controlador apresenta o modo de funcionamento que
esta selecionado:

DISPLAY | DESCRICAD
=F= O controlador esta programado para trabafhar com controle de
ELEE temperatura no modo elétrica.
=F= O controlador esté programado para trabathar com controle de
&A% temperalurs No modo & gas

;b‘:.;"ftﬁﬁ Indicagdo de porta abera,

Esta mensagem indica de que o tempo maximo de porta aberta
FECHAR (90 segundos) fod atingido. A partic deste momento o controlador
FartA desliga o aguecmento & aciona o alarme, retomando a0 estado
normial quando a porta lor lechada,

O tempo para desfigar a ldmpada, em F 12, foi atingido e o formo

o
Efan | entrou no mado econdmico,

O controlador podera indicar algumas mensagens, sinalizando a
ocorréncia de que ocorreu algum defeito que impede o perfeito funcionamento
do sistema.

| DESPLAY DESCRIGAD

O controlador detectou gue o sensor de chama apresenta curto-
circuite com o queimador por mais de 3 segundos, Verifigue se o

EEHE;HE SENSOr de chama 5338 encosEndo no quemador ou Se exisie
algum ponto da fagio om curto-circwlo com @ estrulurs do
equipamento.

5as O confrodsdor  esgofol RS tenvalivas  de  acendemento

FRLH progranadas @ nfo deteciou & presench de chama no Sensor,

LE & controlador detectou falha ne sensor de temperatura. Verifigue
FHE_rh S8 0 Sensor estd devidamenie conectado no condrotador e se o
SENSOF NBO e34 danificado,

QO controlador deteclou curto entte sensor de chama e o
= gqueimador, na energizagio do aparelho. Apds 10 segundos, o
BA% controladar reinicia € faz um novo teste no sensor de chama, se
O profema persiste, o aparefho entra no modo e talha,

PELC O controlador detectou que a lemperatura presente N sensor
RLER PTC ultrapassou o imite maximo.

Fol detectado algum pardmetro de conligaracdo cormompido e
po sequranca indos eles foram restawrados Bo seu valor de
fabrica. O usudrio deverd pressionar a tecla F2 para retomar ao
funcionamento e  analisar  uma possivel necessidade  de
reprogramacio do produlao

Err
dALA




3.4.3 Funcionamento do vapor

Para acionar a saida S2 (vapor) pressione a tecla ~. Essa saida
permanecera acionada conforme o tempo programado em AP . Vale lembrar
que, se wAP= 0, a saida permanece acionada enquanto a lecla estiver
pressionada.

3.4.4 Controle de temperatura

[,> MODO ELETRICO

O controle de temperatura inicia com o acionamento simultaneo das saidas
S3 e S6. Ao atingir o valor 5P-t , elas sao desabilitadas e retornarac a ligar
apenas quando a temperatura for inferior ao 5°-t menos o valor da histerese.

> MODO A GAS

O controle de temperatura inicia com o ciclo de acendimento automatico. As
saidas S3 e 56 (valvulas do gas) acionam de forma simultanea e a saida S1
{ignicao) ficara ciclando, conforme os tempos de Fo¢ e F03 . O controlador
repetira esse ciclo pela quantidade de ciclos programada em FOY. Se for
detectado chama no sensor, o controlador interrompe o ciclo de acendimento,
desativando a igni¢do, e mantém as saidas S3 e S6 acionadas enquanto a
temperatura for inferior a 5F-t menos o valor da histerese, esse, programado
em F05, o ciclo de acendimento automatico retorna.

3.4.5 Restauracdo dos padrdes de fabrica

Para restaurar os valores padroes de fabrica, energizar o controlador com a
tecla F2 pressionada por 10 segundos. Apds, o display indicara (5] solicitando
o codigo de acesso. Se a senha digitada estiver correta sera exibida a tela F52).
Utilizando a tecla ~ programar o valor do em 1 e pressionar a tecla por
3 segundos,

Informacgoes uteis

* Tenha cuidado ao entrar em contato com as partes externas do
forno, pois a sua superficie ira aguecer durante o funcionamento.
Observe o adesivo gue sinaliza o cuidado ao tocar nas partes
quentes do equipamento.

» Para evitar queimaduras, nao utilize recipientes carregados
com liguidos ou produtos a serem cozidos, gue se tornem fluidos
pelo agquecimento, em niveis mais altos do que agueles gue
podem ser facilmente observados.

A IMPORTANTE

O controlador do forno possui memaria para até 20 receitas que devem ser
programadas pelo operador. Estas receitas ficardo memorizadas e poderao
ser acessadas a qualquer momento.

3.5 Funcionalidade da iluminagéao

Ajiluminagao do forno serve para indicar, juntamente com o sinal sonoro, o
final do processo de coccdo. Ela emitird sinal visual intermitente (piscando)
toda vez que o tempo programado no controlador chegara 0 (zero).

O Forno Turbo Digitop Elétrico (FTDE) possui modo econdmico, ou seja,
caso o forno figue 15 minutos sem intervencdo do operador, a iluminacdo
automaticamente se apagara e o controlador apresentard a mensagem

4. LIMPEZA E MANUTENGAO
4.1 Limpeza

A ADVERTENCIA

Nao faga uso de materiais de limpeza toxicos ou com alto teor quimico.
Consulte todas instructes dadas pelos fabricantes dos produtos de
higienizagao.

« Para a realizagac da limpeza, o equipamento deve estar completamente
desconectado da rede elétrica, evitando assim, qualguer acidente;

+ Recomendamos realizar a limpeza utilizando uma esponja nao abrasiva com
detergente doméstico neutro e agua;

+ Sempre remova o resto de detergente com pano umedecido e seque o
produto com pano ou papel, para que desta forma, ndo ocorra o aparecimento
de manchas.

» Nao utilize jatos d'agua diretamente sobre o equipamento;

« Nao utilize produtos abrasivos ou corrosivos;

+ N&o utilize produtos inflamaveis e maquinas de limpeza a vapor na limpeza
doforno;

+ Nao utilize raspadores metalicos para limpar pois podem causar danos ao
equipamento;

- Limpe o forno frequentemente, pois a limpeza constante e correta é
fundamental para o perfeito funcionamento do equipamento;

» Se houver derramamentos de gorduras no interior do forno, limpe o local sujo
apos o produta esfriar, usando uma esponja e detergente liquido;

o



