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SEGURANCA

Instrucoes Importantes de Seguranca

ESTE MANUAL CONTEM IMPORTANTES INFORMAGCOES DE
SEGURANGCA, LEIA ATENTAMENTE E GUARDE PARA FUTURAS
REFERENCIAS.

O contato do nosso pos-vendas esta na contracapa deste manual,
mantenha-o sempre a mao, para qualquer necessidade.
Este & o simbolo de alerta de seguranca. Ele alerta sobre
situagbes que podem causar ferimentos a vocé ou a
I terceiros, com riscos a sua vida. Todas as mensagens de
|

sequrancga virdo apos este simbolo e a mensagem
\ “ADVERTENCIA" efou “PERIGQ" e/ou "IMPORTANTE".
Estas palavras significam;

A ADVERTENCIA

Todas as mensagens de seguranga mencionam gqual € o risco em
potencial, como reduzir a chance de se ferir @ 0 que pode acontecer se as
instrugbes nao forem seguidas.

A PERIGO

Existe risco de vocé perder a vida ou de ocorrerem danos graves se as
instrugdes nao forem seguidas corretamente.

A IMPORTA

Sao informagbes essenciais, que devem ser sequidas em relagdo ao
produto.

Avisos de Seguranca

» A instalacao deve ser realizada de acordo com as instrugdes do fabricante,
por pessoas qualificadas e autorizadas;

* Para eventuais reparos, entre em contato exclusivamente com um assistente
técnico autorizado pelo fabricante e solicite pegas de reposigao originais;

= Antes de colocar o equipamento em funcionamento, e cada vez que houver
alguma ddvida sobre este, o usuario tem o dever de ler e compreender
detalhadamente este manual;

» Instale o equipamento em um local onde haja espaco fisico, suficiente parao
perfeito manuseio do equipamento;




* Se ao usar o equipamento, for observada alguma anormalidade em seu
funcionamento, interrompa o uso e acione um assistente técnico autorizado
para a corregdo do problema;

* Durante o uso, a porta deve permanecer fechada;

* Durante o funcionamento, o equipamentio deve sempre ser vigiado e
monitorado, ndo podendo estar em operagio sem a presenca de pessoas
qualificadas;

» Tire-o da tomada e feche o registro de gas antes de efetuar qualguer
manutengao no produto;

* Retire 0 equipamento da tomada quando: n&o estiver em uso, antes de
efetuar qualquer manutencaoc ou reparo no produto e para limpa-lo;

* Jamais utilize o seu equipamento sem antes ter efetuado o correto
aterramento;

* O aparelho deve ser fornecido através de um dispositivo de comrente residual
(RCD), com uma classificagdo operacional de corrente residual nao superior a
30 mA, ou seja, instale um disjuntor de protegdo DR no quadro de protegdo do
estabelecimento, com capacidade de medigao de corrente residual menor que
30 mA, a fim de evitar acidentes, devido a fugas de tensao descarregadas na
carcaga do equipamento;

» Evite choques elétricos, uma vez gque podem causar falhas e mau
funcionamento do equipamento;

* Nao armazene alcool, gasolina ou qualquer outro liquido ou vapor inflamavel
préximo de seu forno;

* O usuario deve ter o conhecimento da localizacao da chave liga/desliga, para
que possa seracionada a qualquer momento;

» Nunca altere as caracteristicas originais do equipamento;

* Nao use extensbes:.

* Mo use adaptadores, benjaminou T's;

» Use duas ou mais pessoas para mover e instalar;

*No caso de uma eventual falta de energia, desligue imediatamenie o
equipamento.

Dicas importantes

* Conservar com cuidado este manual para qualquer consulta;

» Para conseguir o enderego da autorizada mais proxima de vocé, acesse
nosso site (www.venanciometal.com.br), pois nele vocé encontrara a listagem
completa das assisténcias autorizadas com o respectivo endereco e telefone;

+» Seu produto requer uma instalagdo especializada e deve ser realizada
adequadamente;




* A ndo observagdo das instrugdes do manual do consumidor quanto as
condigdes de instalagao do produto invalidara sua garantia;

* Produto fabricado exclusivo para o uso comercial;

- O Forno Turbo Digitop Gas (FTDG) é& fabricado no modelo a Gas Liquefeito
de Petréleo (GLP}, com opcional para Gas Natural (GNJ);

* Recomendamos cuidados com as partes do forno que aguecem durante o
uso;

= Ndo use o equipamento se ele estiver danificado ou nao estiver funcionando
corretamente;

« Agua ou éleo poderdo tornar o piso escorregadio e perigoso. Para evitar
acidentes, o piso deve estar seco e limpo;

» Nao conserte, nem substitua qualguer pecga do equipamento, a nao ser que
esteja especificamente recomendado no manual,

» Higienizar diariamente o produto apés o uso, utilizando detergente neutro.
MNao utilize materiais abrasivos;

* Use somente utensilios de cozinha aprovados para o uso em forno;

« Evite que agua, sujeira ou po entrem em contato nos componentes
mecdanicos e elétricos do equipamento;

» Ndo suje, refire ou obstrua as etiquetas de identificacao;

+ O fabricante reserva-se o direilo de modificar a qualquer momento e sem
aviso prévio o contetdo deste manual;

» Nao use o forno para aquecer o ambiente;

» Ndo aquecarecipientes lacrados;

» Durante o uso, a porta do forno deve permanecer fechada e a turbina
acionada;

*» Ndo use arligos de vestudrios frouxos dependurados, toalhas ou panos
grandes quando estiver utilizando o forno, pois os mesmos podem incendiar;

= Use luvas de cozinha para retirar bandejas e acessorios quando o forno
estiver quente;

* Quando seu forno estiver em uso, partes acessiveis estardo quentes,
criangas devem se manter afastadas.

» Durante e apés o uso do forno ndo se encoste as superficies internas deste,
até gque o farno esfrie completamente.




A ADVERTENCIA

Se o cabo de alimentagcao esta danificado ele deve ser substituido

somente pelo fabricante, agente autorizado ou pessoa qualificada, a fim de
evitarriscos;

A PERIGO

Durante o uso, o aparelho torna-se quente. Deste modo, deve-se tomar
cuidado para evitar contato com os elementos de aguecimento.

A IMPORTANTE

Utilize mangueiras e reguladores de pressao certificados pelo INMETRO.

Este aparelho nao se destina a utilizagao por pessoas (inclusive criangas),
com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou por pessoas
com falta de experiéncia e conhecimento, a menos que tenham recebido
instrucoes referentes a utilizagao do aparelho ou estejam sob a supervisao de
uma pessoa responsavel pela sua segurancga. Devem-se tomar providencias
para que criangas nao brinquem com o equipamento.

Estes aparelhos destinam-se a ser ufilizados em aplicagbes comerciais,
por exemplo, em cozinhas de restaurantes, cantinas, hospitais e em
empresas comerciais, como padarias, agougues, elc., mas ndo para a
producdo em massa continua de alimentos.

Jamais utilize jatos d'agua para a limpeza do produto.

Cerlifigue-se gue criangas sejam vigiadas para assegurar gue elas nao
estejam brincando com o equipamento.

Procedimentos em situagoes de emergéncia
Em situactes de emergéncia:

= Desligue o forno;

= Desconecte o equipamento da rede elétrica, tirando-o datomada;

= Feche oregistro do gas e da agua;

= |sole olocal do acidente:

= Se necessario, preste os primeiros socorros;

» Se necessario, entre em contato com o servigo de emergéncia da regifo.
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1. INTRODUCAO

===DIGITOP=— __.

=

=l

Vocé adquiriu um produto com a qualidade da marca Venancio.
Agradecemos sua escolhal O Forno Turbo Digitop Gas (FTDG) é mais uma
revolugao que oferecemos a vocé, sendo este um produto que possui uma

tecnologia avangada e design inovador, se tornando assim indispensavel para
o seu estabelecimento.

Leia atentamente este manual para saber mais detalhes do seu
equipamento e garantir o correto funcionamento e o maximo
desempenho, aumentando assim sua vida Gtil. Ele é e sera muito Gtil na
hora de tirar dividas. Consulte-o.




2. INSTALACAO DO PRODUTO

2.1 Posicionamento
= Ainstalagao deve ser feita em uma superficie plana e nivelada;

» Deve haver uma distancia de no minimo 10 cm de qualquer obstaculo em
todos os lados da maquina, para evitar o superaguecimento da mesma.

2.2 Montagem do modelo FTDG5

Apés o recebimento do equipamento, verifigue se o produto nao esta
avariado e, somente apds isso, proceda com a montagem do conjunto do
cavalete, conforme a sequéncia e aimagem a seguir.

1) Fixe os Rodizios (1) no Quadro Inferior (2);

2) Parafuse as Cantoneiras (3);

3} Parafuse o0 Quadro Superior (4) sobre o conjunto;

4) Posicione o forno sobre o cavalete e fixe-o utilizando os parafusos,
porcas e arruelas que acompanham o produto. Para a montagem saousados:

- 16 parafusos;

- 16 porcas;

« 32 arruelas.

= 4 parafusos atarraxantes para fixar o Formo.

Observagao:

Caso seja necessario mudar o forno de posigdo, nunca levante o forno
apoiando-se nas pecas, pois elas poderio soltar-se e ccasionar a queda do
equipamento. Para isso, levante o produto apoiando-se no conjunto,
posicionando-se lateralmente ao produto. E recomendado que este
procedimento seja executado por quatro pessoas.




A IMPORTANTE

Antes de utilizar o produto, remova as abragadeiras plasticas que fixam o
conjunto suporte das esteiras

2.3 Montagem do modelo FTDG8 e FTDG10

Apbs o recebimento do equipamento verifigue se o produto ndo esta
avariado. Os modelos de 8 e 10 esteiras ja vem totalmente montado de fabrica,
portanto, posicione o forno no local onde ele ficara instalado e, logo apos, trave
os rodizios para evitar que se mova durante o uso.

A IMPORTANTE

Antes de utilizar o produto, remova as abragadeiras plasticas que fixam o
conjunto suporte das esteiras.

2.4 Instalacao de Gas GLP (engarrafado)

A instalacao de gas deve ser realizada em uma central de gas utilizando,
impreterivelmente, no minimo 2 (dois) botijdes P45 (45kg). Quando a central
de gas for distante do forno, instala-se no local uma valvula reguladora de gas
de 1° estagio, com entrada de 7 kgf/cm? e pressdo de saida 1,2 kgfilcm?,
colocando, como condutor de gas até o forno, tubulacio de cobre ou de ago
carbono (sem costura), instalando no final, ao lado do forno uma segunda
valvula, porém de 2° estagio com pressdo de entrada de 1,2 kgifcm? e pressao
de saida de 2,8 kPa ou 280 mmCA. Quando a central de gas for préxima ao
equipamento deve ser usado uma valvula de estagio Unico, com presséo de
entrada 7 kgf/cm? e pressao de saida de 2,8 kPa ou 280 mmCA. Avalvula deve
ser compativel com o consumo de gas do forno.

A\ IMPORTANTE

As valvulas @ mangueiras ndo acompanham o produto.

©



Walvula ge 1° Estdgio
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Yalvula de 2° Estagio

A IMPORTANTE

Instale um registro ou valvula de retengdo de gas apos a valvula de 2°
estagio (para redes de gas) ou a valvula de estagio Unico (para botijdes ao
ladoe do equipamento). Manter os botijdes sempre na posigao vertical (de pé)
e nunca deita-los (posigao horizontal).

Verifigue se a legislagao vigente em seu estado/municipio permite este
tipo de instalacao.

Valvula reguladora de pressdo de gas e definida pela vazéo de gas
(consumo) e pressdo de entrada e saida de gas. As valvulas de gas possuem
prazo de validade, substitua-as conforme a data de validade marcada na
valvula.

Quando o forno for instalado em gas natural (GN) opcional, deve ser
utilizada valvula reguladora de pressao adequada para este tipo de gas. O
gas natural devera ser fornecido a uma pressdo de entrada de gas do
equipamentode 200 mmH.0 ou 2,0 kPa.

Para os exemplos aqui demonstrados, foram levados em conta que
somente sera instalado o forno, se houver outros produtos conectados arede
de gas, deve-se efetuar a soma do consumo de todos os equipamentos, apos
isso adequar as valvulas e atubulacéo de passagemde gas.
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2.5 Instalacgao hidraulica

Arede de abastecimento de agua deve ser de didametro minimo de 1/2"e
pressao maxima de 196 kPa ou 20 mH,0 ou 2,0 kgflcm?. Além disso, deve ser
utilizado um registro ou valvula de reteng¢ao no ponto de conexao do forno com
arede hidraulica.

A IMPORTANTE

Para conectar o equipamento a rede hidraulica, utilize a mangueira que
acompanha o produto.

Caso for necessaria a substituicdo da mangueira de entrada de agua, elal
deve ser substituida por uma de modelo exatamente igual & fornecida
juntamente com o equipamento. Os velhos conjuntos da mangueira nao
devemn ser reutilizados.

Observagdo: O Forno Turbo Digitop Gas (FTDG) tem como opcional um
reservatorio para ser utilizado quando nao se tem acesso a rede hidraulica do
estabelecimento.

2.6 Instalagao Elétrica

O equipamento é provido de um plug de conexdo conforme o padrio
brasileiro de plugues e tomadas (3 pinos). Certifigue-se que a rede elétrica
possui a mesma tensdo que o equipamento e que o condutor de aterramento
da rede elétrica esteja corretamente instalado, conforme a legislagio vigente.
O aterramento elétrico € importante para evitar que os operadores do
equipamento sofram acidentes devido a choques elétricos. Em relagao aos
disjuntores de protegdo deve ser de acordo com as especificagbes na secao
Dados Técnicos.

A IMPORTANTE

Antes de conectar o equipamento a rede elétrica, certifique-se de que o
mesmo corresponde atensdo do estabelecimento.

0 simbolo indica o terminal de ligagdo equipotencial,
destinado a ligagao do equipamento via condutor elétrico
a outros pontos de ligagdo equipotencial, tais como
equipamentos, bancadas, edificagbes, mantendo-se
desta forma, o equilibrio entre diferentes pontos de
ligagdo, minimizando possiveis riscos de chogue elétrico.

A IMPORTANTE

O cordao de alimentagao e do tipo Y e, em caso de avarias somente pode
ser substituido pelo fabricante ou assistente tecnico autorizado. ‘
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2.7 Sequéncia de instalagao

n CETALHE &

1) Conecte o equipamento a rede hidraulica e certifique-se de que nao existem
vazamentos;

2) Conecte o equipamento a rede de gas e certifique-se de que nao existem
vazamentos;

3) Conecte o equipamento a rede elétrica;

4)Abra o registro ou valvula de retencéo de agua;

5)Abra oregistro ouvalvula de retencao de gas

6) Ligue o equipamento e deixe-o trabalhando na temperatura de 200°C por 30
minutos. Abra a porta e deixe o forno ventilando por 5 minutos;

7) 0 equipamento esta pronto para ser utilizado.

3. CONHECENDO O PRODUTO

3.1 Caracteristicas

- Caracteristicas construtivas que propiciam mais seguranga aos usuarios,
entre elas a redundancia dos componentes elétricos;

- Controlador inteligente com "Modo Receitas" que permite armazenar
programacao dos parametros e facilita a utilizacdo do forno;

- Adigao de vapor na cdmara com tempo padrio de 3 segundos;

» Painel elétrico integrado de facil acesso e manutencao;
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+ O Forno Turbo Digitop Gas (FTDG) possui suportes de esteiras regulaveis
gue comportam os tamanhos de 400 x 600 mm, 460 x 860 mm, 580 x 680 mm
e 600 x B00 mm (esteiras nao inclusas);

+ AVenéancio disponibiliza esteiras de 460 x 660 mm e 580 x 680 mm (vendidas
separadamente);

- Nomodelo FTDGS, o cavalete é totalmente desmontavel;
+ Perfil de vedagao da porta de facil remogao;

- Limpeza interna facilitada devido & simples remocgao de conjunto das
esteiras, vidro da porta e protegao da turbina;

+ Turbina se desligara ao abrir a porta do forno, pois acionara o micro-
interruptor;

+ O forno possui iluminagio na porta localizada na sua coluna esquerda, a fim
de garantir que o usuario possa verificar o andamento da sua receita. A
lampada é do tipo G9 com poténcia de 25 W na mesma tensao do seu produto.

+ O Fommo Digitop de convecgdo & um equipamento projetado para assar
alimentos de forma eficiente, utilizando o principio da circulac@o de ar quente
para garantir um cozimento uniforme. Ele é ideal para o uso com bandejas
perfuradas ou com aberturas que permitem a livre circulagdo do ar seco ao
redor dos alimentos. Esse design @ crucial para o funcionamento adequado
do forno, pois as bandejas lisas podem obstruir o fluxo de ar, prejudicando a
homogeneidade do assado.

+ Quando é necessario usar bandejas lisas ou formas fechadas, o processo
deve ser ajustado. A recomendagdo e intercalar as bandejas, deixando um
espaco vazio entre elas, permitindo assim que o ar circule adequadamente no
interior do forno. Essa técnica ajuda a manter a eficiéncia do processo de
convecgdo, evitando que o assado figue desigual ou que partes do alimento
nao cozinhem de forma uniforme.

A IMPORTANTE

O tempo de adigdo do vapor na camara pode ser alterado através do

controlador.




3.2 Ligando o equipamento
Sigaos passos abaixo para o procedimento correto de ligar o equipamento:

1) Certifique-se que a porta esta fechada;

2) Para ligar o Forno Turbo Digitop Gas (FTDG) pressione, para cima, o
botdo da chave liga/desliga que encontra-se entre o controlador digital e a
chave liga/desliga da turbina;

3) Para acionar a turbina pressione, para cima, o bot&o que localiza-se em
baixo da chave liga/desliga;

4) Para configurar o forno, use o controlador digital.

- Controlador Digital <

- Chave Liga/ Desliga < -

- Chave Liga / Desliga da Turbina (—\— %
B
A IMPORTANTE

Antes de iniciar o processo de cocgdo da sua receita é recomendado
realizar pré-aguecimento. Este procedimento serve para deixar a
temperatura do forno de forma linear e, conseguentemente, melhorar o
processo. Além disso, algumas receitas necessitam de um choque térmico ao
colocar o alimento no forno apds o pré aquecimento para obter um processo
de coccao satisfatério.

A temperatura sinalizada no painel nos primeiros 20 minutos ira
ultrapassar, entre 20°C a 30°C, a temperatura estabelecida pelo usuario
sendo isso um acontecimento normal desde que o queimador desligue apés o
forno atingir a temperatura programada.

Evite deixar a turbina desligada.




3.3 Controlador Digital

Led indicador de saida do aquecimento acionada.

Led indicador de receita selecionada.

& Led indicador de |lAmpada acionada.
Led indicador de saida do vapor acionada.
Led indicador de saida da turbina acionada.
Led indicador de temporizador ativado.

Tecla de acesso a programagao. PG ‘v A Fgl II=1
% Tecla de decremento do valor programado. Rl
A Tecla de incremento do valor programado ou acionamento do vapor.

F1 Tecla de acesso as receitas.

F2 Tecla de habilita/desabilita temporizador,

°C Led indicador de temperatura na escala graus Celsius.

(J Led indicador de contagem de tempo.

@ Display que indica a {emperatura ou os parametros programaveis.

@] Display que indica contagem do tempo decomido ou valor dos pardmetros programaveis.
3.3.1 Programacao

Aprogramacdo é dividida em 3 niveis de segurancga:

M1 - Programacao dos parametros de processo;
M2 - Programagdo do funcionamento do vapor e da turbina;
M3 - Programacdao e seleglo da receita.

Programacgdo dos parametros de processo - N1

Pressione a tecla para ter acesso a programacio e as teclas A e v
para ajustar os valores desejados.

DISPLAY DESCRICAD | msusTE DEFALLT
SP-t Setpolnt da wemperatura di irabaiho, I FibaFal 180°C
EPo Tempn pregramado do iemporizador. | Cur;r%me 1500




Programacgao do funcionamento do vapor e turbina - N2
Pressione as teclas », v e F1 para ter acesso a programacgao, e as teclas A
e para ajustar os valores desejados.

| THSPLAY DESCRIGAD AJUSTE DEFAULT
Tesmipo da skida de vapor acionada.
LRF Se=0, 0 vapor & acionads enguanta a m;-“ B ZIJI 3
tecla estiver pressionada. g
Mado de funcionamento da saida da
uirbina,
Etirh Se=0 Turking sem reversio ooui 1

Se=1 Turbinn com reversiio
Ohs: Se néio houver reversdo, apanas
& saida 54 aciona.

Programacao e Selegiao das Receita - N3

[.»SELECAO DARECEITA

Pressione atecla F1 para ler acesso a selecao, asteclas ~ e v para ajustar
os valores desejados e para selecionar a receita desejada.

DISPLAY DESCRIGAD AJUSTE DEFALLT

rEC Receits que sera selecionada. 1a20 1

_:3 PROGRAMACAO DOS PARAMETROS DA RECEITA

Pressione a tecla F1 por 5 segundos para ter acesso a programacao das
receitas. Utilize as teclas » e v para ajustar os valores desejados e a tecla
para alternar entre os parametros.

DESPLAY DESCRIGAD AJUSTE REFAULT
rEC Receda que serd programada 1ad i
il Setpaint da temperatura de trabalho Flta "
Pk da receila, Fov e
EPa Tempo programade da receita C”E‘E;""E o100

apoe no inicio do ceclo:

Se=0 NaO uliEza vapar ng inlclo do

ciclo,

3 Se=1 Wiliza vapor no inicio do cicla.
s se prograimado com vapor no

inicio do ciclo, sus saida aciona &

segundos apds o aclenamento do

termporizador.

Doul o




3.3.2 Mensagens apresentadas no display

Ao ser energizado, o controlador apresenta o modo de funcionamento que
esta selecionado:

HMEPLAY DESCRICAD
-F- O contrododdor esta programade para rabalhar com controle de
ELEE IEMperalura no mods eletrico.
o O conroledor estdé programado para trabalhar com controle: de
BRS TEMpEraiure o mods 8 gas

A | indicagio de porta abera

Esta mensagem indica de gque o tempo maximo de pora aberta
FEL hAe (80 sequndes) for &tingsdo, A partir deste momento o controlados
PorkR deskpn o aquecimentl v GEoNE o Alarmie, eomands an estads
ol guando & porta for fechada

EC O tempo para desligar a ldmpada, em F 12, foi atingide e o formo
ok enirou no modo econfimico.

O controlador pedera indicar algumas mensagens, sinalizando a
ocorréncia de que ocorreu algum defeito que impede o perfeito funcionamento
do sistema.

DISPLAY DESCRIGAD

O controlador deleclou que ¢ sersor de chama apresenta cuno-
E CECULD com o gueimador par mais de 3 segundos. Verfique se o
i sensod de chama estd encosiando no queimador oo 52 exisie

it algum ponte da llagio em curo-cioulio com a esinuiura do
oOuipdmeio.

GRS O controlador  esgotol as  tentstrvas de acendimento

EALH programadas e ndo deleciol @ presenca de chama no Ssensor

O confiofador detectou falha no sensdr do tomgeralura, Vorligui

;Elfh se 0 sensor gsta devidaments conectado no controlador g 52 0

sensod ndo esta dandficada.

O conirgiador detectou curfe entre sensor de chama & o
s quetimadas, na energlzagio do aparciho. Apds 10 segundos, o
BARS controfzdor reinicia e faz um novo tests o sensor de chama, se
o problema persistir, o aparelhe entra no modo de falha

PEC 0 controladar detecton gue a lemporaiura presenie no Sensar
ALER PTC ultrapassow o limite méama,

Fiu desectado algum pardmetro de configuraglo corrompido e

Err por seguranca todos eles foram restaurados a0 sed valor de

AALR [dtarica, O uswarin deverd prossionar o tecky F2 pasa retormar o

lunmchpnmmante. & anaksar wma  possivel  necessidoce  de
reprogeamagio do produs,




3.3.3 Funcionamento do vapor

Para acionar a saida S2 (vapor) pressione a tecla ~. Essa saida
permanecera acionada conforme o tempo programado em AP . Vale lembrar
que, se AP= 0, a saida permanece acionada enquanto a tecla estiver

pressionada.
3.3.4 Controle de temperatura

7> MODO ELETRICO

O controle de temperatura inicia com o acionamento simultdneo das saidas
53 e S6. Ao atingir o valor §P-t , elas sdo desabilitadas e retornardo a ligar
apenas quando a temperatura for inferior ao 5P~k menos o valor da histerese.

C.> MODO A GAS

O controle de temperatura inicia com o ciclo de acendimento automatico. As
saidas 83 e S6 (valvulas do gas) acionam de forma simultanea e a saida S1
(ignicao) ficara ciclando, conforme os tempos de F02 e F03 . O controlador
repetira esse ciclo pela quantidade de ciclos programada em FO4Y. Se for
detectado chama no sensor, o controlador interrompe o ciclo de acendimento,
desativando a ignigao, @ mantém as saidas S3 e 56 acionadas enguanto a
temperatura for inferior a 5P-t menos o valor da histerese, esse, programado
em FJ5, o ciclo de acendimento automatico retorna.

3.3.5 Restauracgio dos padrdes de fabrica

Para restaurar os valores padrées de fabrica, energizar o controlador com a
tecla F2 pressionada por 10 segundos. Apos, o display indicara solicitando
o codigo de acesso. Se a senha digitada estiver correta sera exibida a tela 52,
Utilizando a tecla A programar o valordeo em 1 e pressionar a tecla [ por
3 segundos.

Informacgoes uteis

* Tenha cuidado ao entrar em contato com as partes externas do
forno, pois a sua superficie ira aguecer durante o funcionamento.

& Observe o adesivo que sinaliza o cuidado ae tocar nas partes
quentes do equipamento.

* Para evitar queimaduras, nao utilize recipientes carregados
com liguidos ou produtos a serem cozidos, que se tornem fluidos
pelo aguecimento, em niveis mais altes do que agueles que
podem ser facilmente observados.




A IMPORTANTE

O controlador do forno possui memoria para até 20 receitas que devem ser
programadas pelo operador. Estas receitas ficarao memorizadas e poderdo
ser acessadas a qualquer momento.

.3.4 Funcionalidade da iluminagao

A iluminagao do forno serve para indicar, juntamente com o sinal sonoro, o
final do processo de cocgao. Ela emitira sinal visual intermitente (piscando)
toda vez que o tempo programado no controlador chegara 0 (zero).

O Forno Turbo Digitop Gas possui modo econdmico, ou seja, caso o forno
fique 15 minutos sem intervencéo do operador, a iluminagdo automaticamente
se apagarda e o controlador apresentara a mensagem ECCH,

4 LIMPEZA E MANUTENCAO
4.1 Limpeza

A ADVERTENCIA

Nao faga uso de materiais de limpeza toxicos ou com alto teor quimico
onsulte todas instrugbes dadas pelos fabricantes dos produtos de
igienizagao.

« Para a realizagio da limpeza, o equipamento deve estar completamente
desconectado da rede elétrica, evitando assim, qualquer acidente;

+ Recomendamos realizar a limpeza utilizando uma esponja nao abrasiva com
detergente domeéstico neutro e agua;

+ Sempre remova o resto de detergente com pano umedecido e seque o
produto com pano ou papel, para que desta forma, néo ocorra o aparecimento
de manchas.

» Nao utilize jatos d’'agua diretamente sobre o equipamento;

+ Nao utilize produtos abrasivos ou corrosivos;

+ Ndo utilize produtos inflamaveis e maquinas de limpeza a vapor na limpeza
do forno;

- Nao utilize raspadores metalicos para limpar pois podem causar danos ao
equipamento;

«Limpe o forno frequentemente, pois a limpeza constante e correta é
fundamental para o perfeito funcionamento do equipamento;

+ Se houver derramamentos de gorduras no interior do forno, limpe o local sujo
apoés o produto esfriar, usando uma esponja e detergente liguido;




- O suporte das esteiras, o vidro da porta e a protegio da turbina so de facil
remogao. Para a limpeza, recomenda-se a utilizagdo de esponja, agua e
detergente liguido ou desengordurante. Recomenda-se que esta operacao
sejarealizada por duas pessoas simultaneamente. As figuras abaixo ilustram a
correta remogo do suporte das esteiras, protecdodaturbina e vidro da porta.

Remogao dos suportes de esteiras
——
I —;

4.2 Manutengdo

A manutengao & um dos cuidados a serem tomados para preservar a vida
util do equipamento. A limpeza, instalagdo, verificagao da fiagao, feitas de
forma correta, colabora para a diminuigao das manutengoes.

Antes de qualquer manutencao elétrica, mecanica ou hidraulica, certifique-
s& gue o equipamento esta desconectado da rede eléfrica e de que os
registros ou valvulas de retengo estejam completamente fechados.

A IMPORTANTE

A manutengdo do equipamento somente deve ser realizada por
profissional técnico autorizado pelo fabricante.
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Substituicao da(s) lampada(s)

Remova os parafusos que fixam a calha da
lampada na frente da porta e substitua as
lampadas por novas modelo G9 25 W da

mesma tensdo que o Forno.

5 ESPECIFICAGOES TECNICAS

5.1 Dimensdes e peso dos produtos

CAMARA INTERMA PRODUTO Liging EMBALAGENM
MODELO[) spEURA] PROF, | MLTURA | LARGURS | PROF, | ALTURA | PESD | LARGURA | PROF, | ALTURA| PESOD
{rmm) {reem) fmami (LY frramy | CP) frewrd) | £ (rramd | (kg [Fmem {mm) [} (e}
FIDGS 575 1895 127 1175 171
FToGE | 740 9485 g&D 1125 1425 1035 160 1235 1435 o 1218
FTOG0 1050 1935 178 27
F
L B44mm
260mm —
.
..-. - - =
q - .. - . .
S -
fpeox * s g
= = = = = =
A h i
i
5.2 Dados Técnicos
Consumo Consumo Poddncia L= e P i L 3 M
MODELD | Tansdo (V) Elgtrico luminagie |elétrica maxima | gas Mixime | Calorifica | de gés o) iz ol r:
e (Rh] | (k) W) emGLP (k)| fkealty | (kPa) ik
12T 58 550 1Cy ]
FTDGS 042 2,78 25 8og hamal.
Pl 0.55 G501 SO 6
2
127 084 S 1@
FIpea 0,05 280 a1,820 Vi Moo,
FTOGH0 ' f : BRIz
20 Q.90 [ &

Observagao: Ligue o equipamento a um disjuntor de protegao conforme a
tabela acima.
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5.3 Diagrama elétrico
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H* 5 Modo 'Mi"“ da sgua (=] it [ o Cride
1 oAl Wahitin Solonbids, Dernba spua | GABD OE AL BERTAGAD 10ta61] 1
P \nharls Solondide Domnba agus | INTERRUPTOR C CASA PRETO nwen]|
[RER Wahauia Solonbida, Bombn agua | MR COMTATOR TRIPOLAR fanzn| =
1 [KiH2 Vahwia Solenbids, Bomba sgua | W CONTATOR TRIPOLAR Geneal| =
H : Withula Solonbidy, Bomba sgua | LAMPADR MCARDE SCENIE TOBIEE] 1
Wilvila Soionbide, Bombo agua | LA AL PICARDE SCEMTE [TEET]
Borrba agua TRAMEFORAALOR MONDERSICD (toatia] 1
Vahara Solantke WALVULA SOLENDDE ACLh, [Ty I
\ahaia Solnbide WVALVULA EOLENDDE AGL, To26aT | 1
Homba agud PORIE RE TFCADORN, [FET
Eiomba agun DOMBA AGLA et
\ahara Solanokle, Dombe sgun | SEMSOR MAGNE LD 1243
Vahwea Solentide, Bomba spaa | TERMOPAR J 1pteEn] 1
Wahaila Solongidn, Bomba sgua_ | CORIROLADDH DIGITAL [T
Wilvila Golontids, Bombn agua | MOTOR ELETRICG MONG 120y | 10T
Wahauia Solanbids, Bombn sgua |ELE TROO0 SENSOR CHAMA [TEFT
Wahwia Solenbids, Bomba soua | VALVULA SCCENODE GAS [T
ahuls Soloniide, Bomba egua | VALVULA SOLENDDE GAS 1102 vl
Walwila Soilonbide, Bombo agua IENICAD el
Wihaia Sojonbide, Bombn agoa | TEFMOS TATD SEGURARCE taraa] 1
0 .
T2 TMCIRNCE20M O |
W [Sigiz __ |Tancho Compononio Cédigo | Gide
i |CAt 127 Mon, 220 Mono |50 HZ_60 HE_| Vabeia Solsneids, Borba oo | CABO DE ALIMENTAZAD o151 |t
[ |si52 [ aheta Solancide, Bombs g | INTERRLUP T0H Cf CAR PRETD ofGe | 2
R 220 Mo ‘Vatiia Solentitn, Gomba ogua | AN GONTATOR TRIPOLAR T
A Kl MG |!2'." Womo Vaheiia Solencite, Bomba ogus | R GONTATOR TRIPOLAR [FFH
[ CTREF . FFT) ahein Solenoide, Bomba aous | LAMPADA INGANDESCENTE 26w | 108146 | 2
PR [T 127 Moo ahetia Solandide., Bomba spua | LAMPADA INCANDESCENTE 25w | 106210 | 2
5 In 127 More, #20 More 50 HZ 60 HE_|Somba oqua TRANSE ORMADCR MONDFASICO (102118 | 1
(R [T 230 Momo &0 HE 60 HE l'u'uhuh Selandidn WALYLLA SOLENGIDE AGLUA apean | 1
PRI T 127 Moo W HE [Wakeiia Solencide WALVULA SOLERDE AGLA, 102537 | ¢
7 927 Moo, 220 Mono |50 HE, 63 HE |Bamba agua PONTE RETIFICADCRA o25es | ¢
i 127 Moo, 220 Moro |50 HZ 60 HE | o [ e oEFi ] 1
3 abiiia Golendide_Bomba opus | SEMSOR MAGNETICD e
i aheia Solentide, Bomba ooun | TERMOPAR 1 101560 |t
11 ahesia Solentite. Bomba spus | CONTFROLADGHR DIGIAL [ET
12 Vaha Soloncide, Bombn ogua | WOTOR ELE TRIGD MOMG 15V gorar | 1
3 Vateia Soioncide, Bomba ogua |ELE TRODG SENSOR CHAGA ol7zs |3
] Vaheia Solenéide, Bonbn apue | VALYLLA SOLENGIDE GAS bRtEl |t
4.1 ahesia Solentite, Bomba apum | VALWULA SOLENGDE GAS Qe | 1
B Vnhaia Soloncide, Bomba ngua | SR IGHICAD o2ath |t
[ hiia Solscide, Boron opue | TERMOS 181D SEGLRARA, o319 ]t




6. SOLUCOES DE PROBLEMAS

SOLUGCOES

VERIFICAR

0 forno nao liga:

Se ha falta de energia elétrica;

Se vocé acionou todos os botbes que devem
estar acionados;

O equipamento parou de
funcionar:

Se o disjuntor desarmou;

Se ha falta de energia elétrica;

Alampada nao acende:

Se a mesma tiver guebrada;

Se alampada esta encaixada corretamente;

O Forno apresenta ruidos:

Se o forno estd nivelado (confira a segéo de
instalagio do produto);

Se o suporte das esteiras esta encaixado da
forma correta;

Os resultados culinarios
nao foram como esperava:

Se o forno foi pré-aquecido como deveria
antes de ser usado;

Se a temperatura, a posigdo de prateleira e
fungdo de assamento estdo adequados;

Busgue, em sites ou livros de culinaria, a
informagado de qual tipo de recipiente é
recomendado para a receita.

Se o sistema de ventilagdoc esfiver
funcionando, sendo que o ndo funcionamento
& ocasionado pelo produto desconectado da
tomada ou falta de nargia elétrica;

- Para qualquer outro problema aparente, entre em contato com um assistente

técnico autorizado.




7. TERMO DE GARANTIA

A METALURGICA VENANCIO LTDA, oferece garantia aos equipamentos
fabricados conforme esta especificado abaixo:
* Agarantia se refere somente ao uso normal do equipamento, considerando o
atendimento das recomendacgdes e instrugtes consiantes no manual que
acompanha o produto. Para tanto, a marca concede a garantia legal de 3 (trés)
meses, a contar da data de emissao da nota fiscal de compra sendo obrigatoria
asua apresentagao para os atendimentos previsto neste termo de garantia;
+ A garantia compreende a substituigdo de pecas e de mao-de-obra no reparo
de defeitos devidamente constatados pelo fabricante ou pela METALURGICA
VENANCIO LTDA, como sendo de fabricagdo. Durante o periodo de vigéncia
da garantia, o produto tera os servigos da METALURGICA VENANCIO LTDA.
Apenas a assisténcia técnica autorizada pela marca VENANCIO sera
responsavel pela constatagdo de defeitos e execugdo de reparos dentro do
prazo de garantia, quande comprovado eventual vicio/defeito de fabricagao, a
reparagao sera sem custos;
* Os equipamentos reparados sem a autorizagao da fabrica ou que forem
alterados, desmontados e/ou utilizados em desacordo com as indicagbes
presentes nos manuais respectivos, ndo serio cobertos por essa garantia;
» Esta garantia se refere somente as pecas e componentes fabricados pela
METALURGICA VENANCIO LTDA, cobrindo, também, os custos de mao-de-
obra em tais consertos;
* Importante considerar que os vidros, l&mpadas, resisténcias, contatores,
fusiveis, relés, solendides, controladores digitais e termostatos, ndo sao
cobertos por esta garantia;
* Mo caso de motores elétricos, por serem de fabricacao de terceiros, quando
defeituosos, deverao ser enviados para a assisténcia técnica autorizada dos
mesmaos,
* No caso de equipamentos volumosos (assadores, fornos, estufas de
aquecimento, fogbes industriais, etc.) a assisténcia técnica, quando
necessario, realizara a visita direto no estabelecimento do cliente. Ja em
relagdo aos equipamentos de pequena montagem (aguecedores, chapas,
molheiras, tachos, sanduicheiras, bebedouros, refresqueiras, etc.), o cliente
devera, por conta propria, encaminha-los a assisténcia técnica autorizada da
marca;
» Defeitos na rede elétrica, instalacdo inadequada, danos no transporte
realizado por terceiros ou intemperies invalidarao esta garantia;
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- E responsabilidade do cliente o comunicado de eventual constatacdo de
vicio/defeito de fabricacdo do produto a METALURGICA VENANCIO LTDA,
através do setor de Pés-Vendas, pelo telefone (51) 3793-4343 ou pelo Canal
de Pés-Vendas no site da fabricante, ou ainda, através de uma das
assisténcias técnicas autorizadas da marca, as quais estdo disponibilizadas
no site www.venanciometal.com.br.

A IMPORTANTE

Somente efetuar a montagem do produto com equipamentos de
seguranga (6culos de protegao, luvas de couro, etc.) e ferramental adequado
ao produto especifico. A VENANCIO nao se responsabiliza por quaisquer
danos fisicos advindos da falta de atencao a tais cuidados, bem como pela
utilizacdo inadequada do equipamento, inclusive quando em funcicnamento.

7.1 A Garantia Legal e/ou Especial Ficam Automaticamente Invalidas se:

= O uso nao for exclusivamente industrial;

* Na instalagdo do produto, ndo forem observadas as especificagbes e
recomendagdes do Manual do Consumidor guanto as condigfes para
instalacdo do produto, tais como nivelamento do produto, adequagao do local
parainstalagéo, tenso elétrica compativel com o produto, etc;

* Na instalagéo, as condigtes elétricas e/ou de gas nao forem compativeis
com aideal recomendada no Manual do Consumidor;

» Na utilizagdo do produto, ndo forem observadas as instrugBes de uso e
recomendagbes do Manual do Cansumidor;

* Ocorrer mau uso, ma conservagio, uso inadequado, descuido com ©
produto, ou ainda, sofrido alteragbes ou modificagtes estéticas e/ou
funcionais, bem como, tiver sido realizado conserto por pessoas ou entidades
ndo credenciadas pela METALURGICAVENANCIO LTDA;

* Houver sinais de violacdo do produto, remocao e/ou adulteragdo do nimero
de série ou da etiqueta de identificagao do produto;




7.2. A Garantia Legal e/ou Especial Nao Cobrem

» Despesas decorrentes e consequentes de instalacéo de pegas e acessorios
que nao pertencam ao produto, mesmo aqueles comercializados pela
METALURGICAVENANCIO LTDA, salvo os especificos para cada modelo;

» Despesas com mao-de-obra, materiais, pecas e adaptagbes necessarias
para a preparacgio do local para instalagdo do produto, ou seja: rede elétrica,
de gas, alvenaria, aterramento e etc;

+ Servigos efou despesas de manutencao efou limpeza do produto;

+ Falhas no funcionamento do produto decorrentes de insuficiéncia, problemas
ou falta no fornecimento de energia elétrica, tais como: oscilagbes de energia
elétrica superiores ao estabelecido no manual do consumidor e elc;

» Falhas no funcionamento normal do produto decorrentes da falta de limpeza
e excesso de residuos bem como decorrentes da agao de animais (insetos,
animais domésticos), ou ainda decorrentes da existéncia de objetos em seu
interiar;

+ Transporte do produto até o local definitivo da instalagao;

» Produtos ou pecas que tenham sido danificados em consequéncia de
remogao, manuseio, guedas ou atos pelo proprio consumidor ou por terceiros;

A IMPORTANTE

NAO NOS RESPONSABILIZAMOS POR VICIO DE SERVICOS
PRESTADOS PORTERCEIROS.

+ Defeitos estéticos (produtos amassados ou riscados) ou com pegas internas
ou externas fallando de produtos vendidos no saldo ou produtos de
mostruario;

* Problemas de oxidacio causados pelos seguintes fatores:

* Instalagdo em ambientes onde o equipamento esteja exposto a produtos
quimicos acidos que possam agredir a pintura domesmo;

* Instalagdo em ambientes de alta concentragao salina, como em regides
litoréneas;

* Utilizag&o de produtos quimicos inadequados para alimpeza;




= Despesas por diagnésticos gue determinem gue a falha no produto foi
causada por motivo ndo coberto por esta garantia;

*0 uso de eletrodomésticos, cuja explicagdo esteja no manual do
consumidores ou em etiquetas e adesivos orientativos que acompanham o
produto, sera cobrado dos consumidores.

* Recomendamos que quando entregue, confira seu produto na presenca do
transportador. Verifigue se o produto esta de acordo com a compra e a
descricdo da Nota Fiscal. Caso houver gualquer problema, recuse o produto,
regisire o motivo no verso da Nota Fiscal e entre em contato com o©
responsavel pelo servigo de entrega;

A garantia especial ndo cobre:
» Todo e qualquer vicio de fabricagdo aparente e de facil constatacao;

*Pegas sujeitas ao desgaste natural, descartaveis, pegas moveis ou
removiveis em uso normal, tais como botdes de comando, puxadores, bem
como, a mao-de-obra utilizada na aplicagio das pegas;

7.3 Consideracoes gerais:

» A Metallrgica Venancio Ltda. ndo autoriza nenhuma pessoa ou entidade a
assumir seu nome, ou qualquer outra responsabilidade a garantia de seus
produtos.

» A Metalirgica Venancio Ltda. reserva-se o direito de alterar caracteristicas
gerais, técnicas e estéticas de seus produtos, sem aviso prévio.

* Para a comprovagao do prazo de garantia, o consumidor devera ter o Termo
de Garantia abaixo, devidamente preenchido, junto com a 1% via da nota fiscal
de compra.

A ATENCAO

Para usufruir da garantia, preserve e mantenha em sua posse, a Nota
Fiscal de Compra do produto e o Termo de Garantia. Esses documentos
precisam ser apresentados ao profissional autorizado quando acionado o
atendimento.

Manter preenchido com todos os dados de identificagdo do consumidor e
produto.
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NOTAS




NOTAS




IDENTIFICAGAO DO CONSUMIDOR E DO PRODUTO

NOME DO CONSUMIDOR:

ENDEREGO:

PRODUTO ADQUIRIDO:

N® DE SERIE DO PRODUTO:

MOTA FISCAL N°:

DATA:

NOME DO REVENDEDOR:
Conserve esse manual, o mesmo contem informagdes importantes para

dividas, e ajustes. O mesmo sera necessario para a solicitacdo de garantia,

caso seja necessario.

COLE AQuI!

N° de série do Produto

Metaldrgica Venancio Lida
Atendimento ao consumidor:
Setor de Pos-Vendas, (51) 3793-4343
Site - www.venanciometal.com.br




VENANCIO

(@ | Metalirgica Venancio LTDA
Canal de 4

Pé&s-Vendas Rua Wilma Helena Kunz, 2469 - Bela Visla
(51) 3793-4343 Venancio Aires - RS - Cep 95800-000

CNP.J: 93.899.359/0001-23 - Fona (51) 3783-4300
alendimento@venanciometsl. com.br
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