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TERMO DE GARANTIA

Este produto ¢ garantido pela Progds e Braesi na forma aqui estabetecida:

1 - PRAZO E COMPROVACAD DE GARANTIA:
1.1 = & s} preduts =) tabricads {s) pela Progds & Braesi & {siol garantide (s) peto prazo de 180 (cento e oitental dias a partir da emissdo da
Mota Fiscal da revenda, sendo %0 dias de garantia begal e %0 dias de garantia especial concedida pela Progas ¢ Braesi.
1.2 - Os seguintes componentes: relamentos, rodizos, retentores, correias, widros, motores clébricos, ldmpadas, fushess, chaves-
confadoras, resisbéncias, termostatos, relés, borrachas de wedagdo ¢ ouiros componenies ndo sao produzidos pelas empresas Progds ©
Hraesi p pstio excluidos bolabmente da garanta
1.3 - Para comprovacdo da garamdia, o cliente deverd apresentar oste Terma de Garantia devidamente preenchide @ a Nota Fiscal do
oroduko.

2- CONDICOES DESTA GARANTIA:
£.1 - Esta garanbia 54 € vilida mediante a apresentagio da Nota Fiscal
£.2 - A Progas ¢ a Braesi asseguram a0 proprietiric deste produts, garanta contra qualguer defeite de pecas de nossa fabncagdo desde
que scja constatado, através de laudo de nosso Departaments Técnico, falha em condicdes normais de uso.

13- NAD ESTARA COBERTO PELA GARANTIA QUANDD:
21- E:gutar-st o prazo de validade descrita no Hem 1.1 e tratar-se dos componendes clados o dem 1.2,
3% - 0 produto for utilizade em desacordo com as especificacies constanies no Manual de Instrucbes.
3.3 - O produto for consertads, ajustado ou alierades moddicado por pessoas ndo autorizadas pela Progids ¢ Brassi
3.4 - O produto apresentar defeito causado pelo cliente ou terceiros, por acidentes, fransporte inadeguado, em decorréncia de mau uso,
conservagdn [Lmpezal, montagens ¢ mslalades inadequadas de gis.
35 - Ocorrer desgaste natural em decorméncia do wse, O0Mo em rodamentos, retentores, Cormeas, motores eEITC0s, engrenagens ¢ oulros.
1.6 - As normas de seguranca nio farem sbservadas.
47 - correr prolongado bempo sem uso ou de armazenagem [acima de & [seis| meses).
18 - A armazenagem efou inf utura forem inadequadas.
39 - Quando as msialacfes elébricas do local de instalagds do produts ndo estiverem em condipSes adequadas, com tomadas, rede &
tensdo elétrica aproprizdas para a instalagdo.
310 - Nao serd considerado defeitunso o produlo adquiride peto fato de um novo modeln ber Sedo Coborado no Mercado.
311 - & empresa ndo so responsabiliza por montagens ¢ instatapbes exbernas dos produtos, bem come instalacies de dgua, gds GLP ou
elitricas, sendo estes de total responsabilidade do adguirente do produto.
3112 - & parantia especial nao cobre deslacamentos fora do misnicipio sede da rede de Assestincia Técnica. Para atendimentos fora desta
&rea, serdo acrescidos os custos de deslocamenbs apds aprovacdo do consumedor.

4- CONDICOES GERAIS DE GARANTIA:
&1 - A Progds ¢ a Braesi ndo assumem gualsquer consequénoas oriundas da ndo cbservinca das normas de seguranga, ndo apenas
a5 desoritas neste Termo de Garantia, mas também bodas as demais previstas om nonmas especificas da atridade em que o produto se
encontra. Isto porque, dianie da diversidade de sibuagdes de wso & operacio do produio, 2 Frogés ¢ a Braesi ndo bém como prever lodas
at situagbes de risto emvalvidas.
&2 - A gupcucho de um servco ou troca de components em garantia ndo cawssa prorrogacio do prazo de garanta
£.3 - A Progiis ¢ a Braesi ndo autorizam menhusma pessoa oo MOresa a assumes por sua cona qualquer oubra responsabildade quants 2
garanta deste produte

5~ FORMAS DE ATENDIMENTO EM GARANTIA:
51 - fwsando o cliente ermea o produto em garantia 3 Progas & Braesi: neste caso s30 de responsabdedade do clionte as despesas de
transporte ¢ segure do materiad defeitunso, desde o local da instalacdo até a faorica & o seu respectivo retorno. Somente of servipos
realizados efou substihecio de componenies sio de dnus da Progds  Braesi.
&2 - Quando o cliente solicita os servigos de garantia a ser realizado na Local de instalacio do produto: neste caso sdo de responsabilidade
da Progas ¢ Braesi as despesas de deslocamento e estadia do {s] técnico [s) e os servicos realizados efou substituicio de comoonentes.
5.3 - Dependende da anomalia scorrida ne produto, a Progas ¢ a Braesi reservam-se o direito de realizar andbse [verificagdo) o gerar Laudo
Tecnico de Avaliacie. O resultado deste Laudo validard ou ndo os itens acima ooposios.
5.4 - A garantia ederecida pela Progds e Braesi limita-se & reparacho ou substituican do epuepamente defeibuoso, respeitadas as ressalvas
dos itens anteriones, nds cabende guaisquer culras tipos de ndenizagbes ou coberturas, fais come, loros cessantes, danos emergentes,
danos morais, prejuizos unqmériu: da paralisagao do pguep vho, danos dos a bens materiais ou pessoals lelou a tercesros) por
acidentes decorrentes do wie do equipamento.
55 - A Progas « a Braesi reservam-se 0 diresto de, sem aviso prévio, efeluar modificacdes em seus produtos sem gue iste importe em
qualguer obrigacdo de aplicd-tas aos produtos anteriorments fabricados.

Para maiores informacdes entre em contato com rosso Oepartamentn Técnico
abraviés do belefone +55 64 3209 8800 - Caxias do Sul - RS - Brasil
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MODELOS AELI-520 (BIVOLT): 1 1HTHDDUCiﬂ'

1.1 SEGURANCA
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Este equipamento & potencialmente PERIGOS0 quando utilizado incorretamente.

CF ILD

A manutengdo, limpeza efou qualquer outro servico deva ser realizade por uma pessoa qualificada e
com o equipamento desconectado da rede elétrica.
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I ﬂ As instrucoes abaixo deveriao ser seguidas para evitar acidentes:
1|
I il E 1.1.1 Leia todas as instrugdes contidas neste manual.
| | 18 A TH : 4
I g _[ Nl |H 1.1.2 Para evitar risco de chogue elétrico e danos ao equipamento, nunca o utilize com roupas ou pas
shd 3 __|| ,4 Rl maolhados efou em superficies umidas ou molhadas, nde mergulhe em agua ou gualquer outro liguide
il 1. r__i_l EEE BN e nao utilize jato de agua diretamente no equipameante.
H B E & E I i 1.1.3 Deve ser sempre supervisionada a utilizagdo de qualguer equipamento, principalmente guando
TRETIE M estiver sendo utilizade proximo a criangas.
|'I r-j_— | i i 1.1.6 Desconecte-o da rede elétrica guando nao estiver em uso; antes de limpa-lo; guando estiver em
f TERRA i manutengio; ou qualguer outro tipo de servigo.
1.1.5 Nao utilize-o caso esteja com o cabo ou plugue danificado. Assegure-se de gue o cabo de forga
1 H nao esteja na borda da mesa/balcao ou que toque superficies quentes.
i I 1 1.1.4 Quando o equipamento sofrer uma queda, estiver danificado de alguma forma ou nao funcionar
1 o 1 .| & necessario leva-lo a uma Assisténcia Técnica Autorizada para revisdo, reparo, ajuste mecanico
B i R ou elétrico.
il 1.1.7 A utilizag@o de acessdrios ndo recomendados pelo fabricante pode ocasionar lesdes corporais.
e ' 1.1.8 Mantenha as maos e utensilios afastados das partes em movimente enguanto ele astiver em

funcionamento para evitar lesdes corporais ou danos ao equipamento.
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Bi IMPORTANTE!
M : :; l Certifiqgue-se de que o cabo de alimentagio esteja em perfeita condigdo de uso. Caso nae
b esieja, faca a substituic3o do cabo danificado por outro que atenda as especificacoes técnicas

e de seguranca. Esta substituicdo devera ser realizada por um profissional qualificado e
devera atender as normas de seguranga locais.

@ A utilizacdo deste equipamento nao se destina a pessoas [inclusive criancas) com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou que nao disponham de experiéncia
efou conhecimentos necessarios para utilizi-lo, a menos que tenham recebido instrucdes de
uso do equipamento ou que estejam sob a supervisdo de um responsavel pela sua seguranca.

@ Certifigue-se que criancas sejam vigiadas para assegurar que elas nao estejam
brincando com o equipamento.

& Em caso de emergeéncia retire o plugue da tomada de energia elétrica.

@ Munca utilize jates de agua diretamente sobre o equipamenta.




1.2 PRINCIPAIS COMPONENTES

Todos os componentes que incorporam o eguipamento s30 construidos com materiais criteriosamente
selecionados para cada fungao, dentro dos padroes de testes e da experiéncia Braesi.

Acompanha todos os equipamentas: 1 manual de instrugdes.

Acompanham o modelo AELI-620 I: 7 moldes para massas, & moldes para biscoitos, 1 bandeja em ago
inax, 1 secador para massas em nylon & 1 bacal em branze.

AELI-520

1. Botao Liga/Desliga

2.Cabo de forca

3. Chave seletora de
tensao

4. Protecdo do motor

5. Bandeja inox

4. Bacia de inox

7. Tampa plastica

8. Base metalica

9.Pés de borracha

10. Terminal terra

11. Corpo extrusor

12. Trava corpo extrusor

13. Socador de nylon

14. Trava da tampa

AELI-310

Acompanham o modelo AELI-310: 5 moldes para massas,? moldes para biscoitos, 1 bandeja plastica,
1 secador para massas em nylon e 1 bocal em ferro fundido

Protegia da matar

Batdo liga/desliga

Bacia de inox

Pés de borracha

Tampa plastica

Eixg de fizagio de acessdrios

Eixo scionador dos acessorios

Suporte para montagem de acessdrios
Manipule de fixacio dos acessorios
Cabo de forca

1.
Z.
3,
4.
5
E.
.
E.
9,
1

0.

7. DIAGRAMA ELETRICO

MODELO AELI-310 (127 ou 220V~):

MC
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R

ILD

DEB40

LEGENDA

COMPONENTES

ISIGLA

DESCRICAO

CF

Cabo de Forga

ILD

Interruptor Liga / Desliga

Motor

MC |Micro Chave

CABOS
AM  [Amarelo
AZ | Azul
MR |[Marrom
VD/AM Verde / Amarelo
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7. ANALISE E RESOLUGAO DE PROBLEMAS

7.1 PROBLEMAS, CAUSAS E 50 LUFﬁEE

Este equipamento foi projetado para necessitar o minimo de manutencas. Entretants, podem ocarrer
algumas irregularidades no seu funcionamento devido ao desgaste natural causado pelo wso. Caso
haja algum problema coem o seu equipamento, verifique a tabela a seguir, onde estao descritas

algumas possiveis solugdes recomendadas.

Além disso, a Braesi coloca 3 disposicdo toda a sua rede de Assistentes Técnicos Autorizados (vide

relagdo de assistentes técnicos autorizados da Braesi no site www.braesi.com.br).

PROBLEMAS

0 eguipamenta nda Liga.

Cheire de gueimada efou fumaga

0 eguiparmenta Liga, mas

guanda a produts & colocado no
equiparmento, ele para ou gira em
baixa ratacao.

Cabe elétrico dandticada.

0 equipaments estd dando chogue

Z Barulho excessivo

14

CALSAS

Falta de energla elétrica.

Problema no cireulto elétrica
interna ou extarno do eguipamento.

Problema no circuita elétrico
interno ou axterna da equipameanto.

Problermas com o motor elétrco.
Tarmipa aberta.

Correla frouxa.

Falha na transparte da
equipamenta.

Problama carm as partes eléfricas.
Problamas com os fi os.

Falta de graxa nas engrenagens.

Fagas frouxas.

SOLUCOES

Verifigue se ha ene roia eletrica.

Contate a Assisténcia Técnica
Autorizada.

Contate a Assisténcia Técnica
Autorizada.

Cantate a Assisténcla Técnica
Autarizada.

verifique se a quantidade de
farinha estd acima do indicado.

Certifi que-se de gue a trava esteja
na posicdo fechada,

Estigue & correla.

Contate a Assisténcia Técnrica
Autarizada.

Certifique-sa da que as parles
glétricas da equipamenta nda
estejarm molhadas.

Werifi que se nao ha algum fia
descascado em contalo com 0
BQUIpameanto.

Engraxar a cada 40 horas de
trabalha.

Reapertar.

Principais componentes moedor/extrusor:

1. Socador de massas

2. Bandeja plastica

3. Acoplamento motor/moedor-extrusor
4. Suporte para fixagdo moedor-extrusor
5. Manipulo de fixacio

. Corpo do moedor-extrusor

7. Arruela encosto

8. Caracol

9. Fino do caracol

10, Cruzeta

11. Disco perfurada

1%, Parca

13, Parafuso fenda do caracol
14, Moldes para massas e biscoitos
15, Funil

Principais componentes Cilindro Laminador

Base Cilindro

Raspadores

Cilindros laminadoras cromados
Manudpulos regulagem espessura da massa
Bandeja de alimentacao

Protecdo dos cilindros

Acoplamento motor/cilindro



1.3 CARACTERISTICAS TECMNICAS

CARACTERISTICAS  LMIDADE BELI-310 BELI-5201
Capacidate | 3 5
Tensda ) W | 1aTewzin 127220
Fresudncia Hz 50 su &0 50 ou &0
Fatdncia W 230 eu 300 5200550
Consurs WWh 028 L]

DIMENSOES AELI-310:
Dumaensbes (AxLaF) e "IEIWEEDNIE] | 81204940 35T | " Dsmensbes com acessorios na AELE-310

Dimensbes com clindro LAala P 283 = 568 5 282mm
| Demensbes com extrusor [AslaP): 283 « TBS x 35Tmm

Faso ligiids L 133 ¥

Pass brils L I55 1A

Capacidade em kg/h para massas produzidas na AELI-520 |:

TIPO DE MASSA CAPACIDADE kg/h
Espagheiti Fino 135
Espaghetti Média 135
Macarrio 14,3
Talharim 0

Capacidade em kg/h para massas produzidas na AELI-310:

TIFO DE MASSA CAPACIDADE kgih
Espaghetti Fino 10,0
Espagheiti Média 1000
Macarrio 120
Talharim 12,0
1.2.1 Moldes para massas e biscoitos Modelo AELI-520:
i '\

MILZE | MWILDE D WILDE
Efia ues "ine Espapi #% fmdd e Espafuule g feies

WOLDE §

Lasarha Ta rarim Agnzlre

1

N e
Sarmiar

O Pl
WU_DES WLDE WO DE | WULLE *-
Bisoeho Hwranz Bscote Bacria

\, r

Os moldes 1, 2 e 3 3o para massa espaguete nas espessuras fina, media e grossa.

0 molde 5 para lasanha é fabricado em bronze. Os demais sao fabricados em nylon, assim como o
socador.

i

4.3.2 Instrugdes para a limpeza do moedor extrusor do modelo AELI-310

Para desmontar o caracol siga os passos abaixo:

Gire a porca (7) até desprende-la totalmente do corpo (1)
Retire o molde (8)

Retire o caracol (3) e a arruela encosto (2)

Retire a cruzeta (5) e desaparafuse o pino do caracol (4)
Fara montar o caracol faga a operacao inversa.

IMPORTANTE: Cuidado ao manusear o equipamento
durante o processo de limpeza

5. NORMAS OBSERVADAS

ABNT NER NM 60335-1
IEC 60335-2-44

6. MANUTENCAO

Amanutencao deve ser considerada como um conjunto

de procedimentos gue visa manter o equipamento nas IMPORTANTEI

melhores condigoes de funcionamento, propiciando

aumento da vida util e da seguranca. A cada B0 horas de trabatho
com o equipamento, verifiqua o

* Limpeza: verificar itemn 4.3 deste manual. tehsionaments. dag  corraias. Caco

*Fiagdo: cheguetodos os cabos quanto adeterioragdo necessario, elas devemn ser esticadas.

e todos os contatos (terminais) elétricas guanto ag
aperto e corrosao.

* Instalacdo: verifique a instalagdo do sew equipaments, conforme item 3.1 deste manual.

Em uma eventual consulta 4 Assisténcia Técnica:

*Werificar a instalacao elétrica.

" Medir a tensao da tomada.

" Medir a corrente de funcionamento e camparar com a nominal.

* Werifcar aperto de todos os terminais elétricos do equipamento para evitar possiveis maus-contatos.
B Verificar possiveis folgas do eixo do motor elétrico.

* Checar a fiac3o e cabo elétrico quanto a sinais de superaquecimento, isolacao deficiente ou avaria mecanica.
15



4.2.1 Receita para as massas:
Ingredientes: IMPORTANTE!

AELI-310: 2 Kg de farinha, 20 ovos e 1 copo de dgua,  Ultilize paelo tempo necessario, de acordo
ou somente o necessario para dar o ponto de COMm a sua receita.

extrusao.

AELI-520: 5kg de farinha, 30 ovos, 1 copo de agua massa, pois isso depende do tamanho dos ovos. ou
somente o necessario para dar o ponto de extrusao.

Modo de preparo:

* Abasteca a bacia da Amassadeira com a farinha. Ligue o equipamento e acrescente aos poucos os
ovos. Se necessario acrescente a dgua e deixe misturando por 10 minutes.

* Retire a massa da bacia e monte o cabegote extrusor, conforme o item 4.3 deste manual.

* Abasteca o bocal aos poucos com a mistura e, com o auxilio do socador, pressiona-a para melhorar
a extrusao da massa.

4.3 LIMPEZA E HIGIENIZACAD
0 eguipamento deve ser totalmente limpo e higienizada:

* Antes de ser usado pela primeira vez.
* Antes de coloca-lo em cperagao apds um tempa de inatividade prolongado.

ATEMCAOD
* Retire o plugue da tomada antes de iniciar o processo de limpeza.
* Nunca utilize discos perfurados em formato oval ou com grandes didmetros.
* Nao utilize jato de agua diretamente sobre o equipamenta.
4.3.1 Para realizar a limpeza, apds cada operacao, siga os passos abaixo:

* Deixe secar a massa que aderiu ao equipamento. Apds, utilize uma espatula plastica ou esponja Omida
para remove-la. Nao utilize agua na limpeza da cuba e do bocal de bronze.

* Apds o uso, cologue os moldes em um copo com agua.

0BS.: Nunca use produtes abrasives, corrosives ou cortantes. Evite o contate de umidade com as
partes elétricas, pois isso pode danificar o equipamento.

4.3.2 Instrugdes para alimpeza do caracol do
modelo AELI-520:

Para desmontar o caracol siga os passos abaixo: a

* Gire a porca de bronze (item 4] até desprendé-la
totalmente do corpo de bronze fitem 1)

* Retire o molde da massa litem 3).

* Retire o caracol (item 2).

Para montar o caracol faga a operacdo inversa. }

0BS.: Nunca mergulhe o rolamento do caracel

1.2.2 Moldes para massas e biscoites Modele AELI-310:

'8 T

MOLDE 3 MOLDE 4
Macarrao Talharim

=

MOLDE 9 MOLDE 10
Agnaline Biscolto Blscolto

Socador de
massas

fitern 5} na &gua, isso podera danifica-lo e

resultar na perda da garantia.

IMPORTAMTE: Cuidade as manusear o equipamenta durante o processo de limpeza.

Qs moldes 1 e 3 580 para massa espaguete nas espassuras fina
e grossa.

Modealo AELI-310: Modelo AELI-520:

* Estrutura em ago com acabamento em pintura
epoxi;
* Cuba e bandeja em ago inox;

* Estrutura em ago com acabametno em
pintura epoxi;

* Cuba em ago inox;

* Fechamento e tampa da cuba em " Semirrdpida basculante;

S . F
bermoplastico de alta resisténcia; Com socadar para massas e bocal em bronze;

* Dpcionais: kit para moer carne, pino central,
navalha, chapa, bocal 9 em ferro fundido com
banho de estanho e bandeja em ago inox.

* Kit moedorfextrusor;
* Kit cilindro laminador.

1.4 ETIQUETAS
1. Etiquetas de identificacdo dos equipamentos.

2.0 simbolo indica o terminal de ligagio equipotencial, destinado a ligagio do equipamento via condutar
elétrico a outros pontos de ligacao equipotencial, minimizando possiveis riscos de choque elétrico.

3. Etiguetas de identificagdo do INMETRO impressa na embalagem.

4. Etigueta de indica¢ao para: leitura do manual de instrugdes; cuidados ao trabalhar com o equipamento;
aten¢ao durante a limpeza ou manutencae; e identificagio do INMETRO.

5. Etiqueta de indicacdo para tomar cuidado quando realizar limpeza ou manutencao no equipamento.

4. Etiqueta de indicacde da regulagem para a espessura da massa.

o7
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2. NOGOES DE SEGURANCA - GENERICAS

As nocdes de seguranga foram elaboradas
para orientar e instruir adegquadamente os
usuarios dos equipamentos g aqueles que serao
responsavels pela sua manutencgao.

IMPORTAMNTE!

Caso algum item das NOCOES GERAIS
DE SEGURAMNCA naoc se apligue ao seu

0 eguipamento sd deve ser entregue ao usuario equipamento, favor desconsiderar.

em boas condigbes de wso, apéE ser origntado
quanto a0 seu uso e a seguranca pelo revendedor.

0 usuario somente deve utilizar o equipamento apds conhecimento completo dos cuidados gque devern

ser tomados, LENDO ATENTAMENTE TODD ESTE MAMUAL
2.1 ADVERTENCIAS

0 wsuario deve ter ciéncia da localizagdo da chave Liga/Desliga para gue possa ser acionada a

gualguer momento sem necessidade de procura-la. Antes de gualquer tipa de manutencao, desligue
o equipamento da rede elétrica (retire o plugue da tomada).

Faca uso do equipamento em local onde haja espaco suficiente para o seu manejo seguro, evitando

assim quedas perigosas.
2.1.1 Avisos
* Em caso de falta de energia elétrica, desligue imediatamente a chave Liga/Desliga.
* Evite chogues mecinicos, uma vez que poderdo causar falhas ou mau funcienamenta.
* Evite que dgua, sujeira ou po entrem nos componentes mecanicoes e elétricos do equipamento.
* Munca altere as caracteristicas originais do equipamento.
* Mao suje, rasgue ou retira qualquer etiqueta de seguranca ou identificacdo. Caso alguma esteja
ilegivel ou extraviada, solicite uma nova na Assisténcia Técnica Autorizada.

2.2 CUIDADOS E OBSERVACOES ANTES DE LIGAR O EQUIPAMENTO

2.2 Perige
Ocaboouumfio elétrico cuja isolagao esteja danifi cadapode produzirfugade corrente elétricae
provecar choques elétricos. Antes de usar o eguipamenteo, verifigue suas condigdes.

2.2.2 Avisos

* Certifique de que todas as instrugdes contidas neste manual foram completamente compreendidas.
* Cada fungao ou procedimento de operagéo e manutencio deve estar inteiramente claro.

4. OPERACAD

4.1 ACIONAMENTD

Certifique-se de que a montagem dos
componentes esteja na sequéncia correta.

4.2 PROCEDIMENTO PARA DPERACAD

* Antes de ligar o eguipamento observe a
etiqueta fixada no modelo AELI-310 com

as ligagoes 127 ou 220V e no modelo AELI-520

127220V,

IMPORTANTE!
A cada hora de operagao no
modelo AELI-310 deslique o
equipamento per 30 minutos
para arrefecer.

*Muncause extensdes ou "T" paraaligacdo do equipamento.

Abra a tampafgrade e cologue primeiro osingredientes secos (farinaceos).

* Feche a tampaigrade e aperte o botdo LIGA, deixe o equipaments funcionar por 1 minuto

para misturar bem os ingredientes.

* Apos acrescente a0s poucos os ingredientes liquidos: agua, leite, ovos, etc. para a massa dar liga.

* Feche a tampa, aperte o boto LIGA e deixe oequipamento trabalhar até a mistura de sua
receita ficar no ponto ideal.
* Para verifi car o ponto da mistura durante o preparo, sempre aperte o botas DESLIGA antes
de abrir a tampa/grade.

* Quando a massa estiver pronta, desligue o eguipamento e retire-a do interior da cuba
usando o seu sistema basculante.

* Utilize o0 equipamento pelo tempo necessario, de acordo com a sua receita.

0BS.: Estes equipamentos possuem dispositive automatico de seguranga. Sempre gue a tampal

grade do equipamento for aberta, ele se desligara.

Ao fechar a tampa ele voltara ao seu ciclo normal de trabalho.
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Instalagao do Moedor-extrusor

Certifique-se gque o aparelho esteja em uma base

plana e firme & desligado da rede elétrica.

Encaixe completamente o acoplamento motor/moedor (4)

no eixo da amassadeira (4]

Encaixe o moedor-extrusor (2] no suporte de montagem (3) instale e aperte o
manipulo {5)

Encaixe completamente ¢ eixe do caracael (11) no acoplamento motor/moedor (4}
Encaixe completamentes o eixe de montagem [7) nos encaixes laterais (12)
dos dois aparelhos

Instale e aperte os manipulos (3}

Encaixe a bandeja (%) no moedor-extrusor (2)

2.2.3 Cuidados

0 cabo de energia elétrica, responsavel pela IMPORTANTE!

alimentarao do equipamento, deve ter secdo Leia atentamente as INSTRUCOES
suficiente para suportar a poténcia elétrica contidas neste manual antes de ligar o
consumida. equipamente. Certifigue-se de que todas
Os cabos elétricas que ficarem no solo ou junto as informacdes foram compreendidas.

ao egquipamento precisam ser protegidos para
evitar curto-circuito.

2.3 OPERAGAD

2.3.1 Avisos
Cabelos comprides soltos podem tocar alguma parte do equipamento e causar acidentes sérios.
Amarre-gs para cima e para tras ou cubra-os com um lengo.

2.4 APOS UTILIZAR O EQUIPAMENTO

2.4.1 Cuidados
* Limpe o equipamento sempre apds o uso. Para isso, desligue-o da rede elétrica.

* Comece alimpeza apenas quando o equipamento parar completamente o seu funcionamento.
* Recoloque tedos as componentes em seus devidos lugares antes de liga-lo outra vez.

2.5 MANUTENGCAD
2.5.1 Perigos

Em caso de ddvidas, consulte o Servico de
Atendimento ao Consumidor Braesi.

% P IMPORTANTE!
Qualquer operagao de manutengao e perigosa.
DESLIGUE 0 EQUIPAMENTO DA REDE ELETRICA Retireo plugue da tomada em qualquer
DURANTE TODA A OPERACAD DE MANUTENGCAD. caso de emergéncia.

2.6 AVISDS

* A manutencdo alétrica efou mecanica deve ser feita por pessoas qualifi cadas para a realizacao do

trabalho.
* A pessoa encarregada pela manutengao deve certifi car-se de gque ¢ eguipamento trabalha sob

condigoes totais de seguranga.

3. INSTALACAO E PRE-OPERAGAD

3.1 Instalagao

Para abrir a tampa siga os passos abaixo:

Loca. para ebertura
a fachamanin
da lampa

Wovimente &
1amne para cima
nEsta regido ate
aestrayar

Para fechar a tampa faca a operacdo inversa



Instalagdo do cilindro laminador do modelo AELI-310

Parafuse o ping do caracol (4) ne orificio do caracol (5)
Introduza o caracol (5) com a arruela encosto (&)
posicionada no corpo do moedor-extrusor [6) girando
em abos os sentidos até encaixar no acoplamento.
Encaixe a Cruzeta (3) no pino do caracol (4) com as
arestas de corte voltadas para fora.

Encaixe o Disco perfurado (2] com a fenda (A) voltada
para baixo no bocal do corpo moedor extrusor (7).
Enrosgue a porca (1) no Corpo do moedor-extrusor
ate travar o Disco pefurado (2)

Instrugbes de montagem do extrusor do models AELI-310:

Certifigue-se que o aparelho esteja em uma base

plana e firme e desligado da rede elétrica.

Fixe a Bandeja de alimentacao (4) nas laterais do
cilindro laminador (2) usando as arruelas (6) e os
parafusos (5)

Encaixe competamente o acoplamento motor/ cilindro (3)
no eixo do cilindro (10}

Encaixe completamente o acoplamento motor/cilindro (3)
no eixo da amassadeira (9)

Encaixe completamente o eixo de montagem (8) nos encaixes
laterais dos dois aparelhos (11}

Instale e aperte os manipulos (7)

Fixe parafuso fenda do caraceol (3) no orificio do caracol (3}
Introduza o caracol (3} com a arruela encosto (&)
posicionada no corpo do moedor-extrusor (7] girando

em abos os sentidos até encaixar no acoplamento.
Encaixe chapinha extrusoral2) com as arestas de corte
voltadas para fora e com a fenda (A) voltada para baixo

no bocal do corpe moedor extrusor (7).

Enrosque a porca (1) no Corpo do moedor-extrusor

até travar a chapinha extrusora (2)



