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APRESENTACAO

A empresq, especializada no ramo de maquinas para alimentagao, oferece
uma variada linha de produtos, gue atendem as necessidades do mercado. 5o
dezenas de equipamentos projetados para facilitar o trabalho de guem atuano
ramo de alimentagdo. Fornecemos eqguipamentos para restaurantes,
panificadoras, agougue, pizzarias, supermercados, confeitarias e até mesmo
para cozinhasresidenciais e industriais.

Todos os produtos sao fabricados com materiais de alta qualidade e
acabamento superior, dentro das normas de seguranca e higiene das leis
vigentes.

A facilidade na instalagdo, manutengdo minima, baixo consumo e o alto
rendimento produtivo, colocam os produtos GPANIZ, & frente no mercado, com
vantagens de economia, produtividade, seguranga e qualidade.

Quereamos cumprimenta-lo por ter escolhide um produto com a gualidade a
que o nome merece, GFANIZ,

FINALIDADE DO MANUAL

A findlidade deste manual & passar ao usudrio informacdes necessarias sobre o
produto que acaba de ser adquirido. Leia este manual atentamente e terG a
orientagdo cometa para que obtenha um melhor aproveitamento e durabilidade
doequipamento.

SEGURANCA

Este aparelho ndo deve ser ulilizado por pessoas (inclusive criangas) com
capacidade fisica, sensorial ou mental reduzida, falta de experiéncia ou
conhecimento, ao menos que tenham recebido instrugdes quanto ao uso deste
equipamento por pessoaresponsavel pelasua seguranga.

Tensdo Perigosa |[EC 40417-5036 Tera de Protecdo IEC 60417-5019

Indica os riscos decomentes de Identificar qualquer terminal que &
tenses perigosas destinado para conex@o com um

condutor externo para protecdao

Equipotencialidade IEC &£0417-5021 confra chogue eléfico em caso de
Para idenfificar o terminal de interli- uma falha, cu no ferminal de uma
6 gacdo, que visa manter diversos terode protecao (Terra) eletrodo.

aparelhos com o mesmo potencial.
Mao sendo, necestarnamente, o
Terade uma ligacaolocal.

Verifigue se a tensdo do seu aparelho estd de acordo com a etigueta que
aocompanha o produto (no cordao de alimentagdo).

Para evitar chogues e danos ao seu produto verifique o aterramento de sua
rede elétrica.

Criangas devem ser vigiadas para assegurar que ndo estejam brincando com o
aparelho.
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ASPECTOS DE SEGURANCA

Dados Especificos: Informagdes especificas do aparelho, ou mesmo da
empresa, como razdo social, CHPJ, n® de série, podem ser encontradas na
contracapa do manual.

Normas do Projeto: Segundo a portaria 1.111 anexo VI [Mdquinas para
panificaca@o e confeitaria), As maqguinas de panificacdo e confeitaria ndo
especificadas por tal anexo e certificadas pelo INMETRO estdo excluidas da
aplicacao da Norma Regulamentadora NR-12 quanto aos requisitos técnicos de
construgdo relacionados dseguranca da maquina.

Amassadeira com Exirusora: A descricGo da mdaquina e sua utilizagdo prevista,
podem servisualizadas napag.7.

Esquema Eléfrico: Para a visualizagcdo da esquematica do comando elétrico,
conforme atensdo Bivolt 127V-220V Monofasico verificar a partirda pag. 13.

Seguranga: Leia com atencdo os itens a seguir para evitar problemas durante a
instalacdo e ouso de seu equipamento.

Mantenha esse manual sempre préximo dos usudrios nos locais de trabalho.

Nunca retfirar o cabo do equipamento puxando pelo fio, sempre pegando o
plug e tirando-o datomada.

Munca use extensdes ou adaptadores para aligacdo dos equipamentos.

Nao remova o pino cenfral do plug.

Para a seguranca do operador e dos componentes elétricos, recomendamos
que seja verificado se olocalde instalacdo possui aterramento.

Conforme o Artigo 198 da CLT (Consolidagdo das Leis do Trabalho), & de é0kg o
peso maximo que o trabalhador pode caregar sem prejudicar suasalde.

Limitagdes: Instalar o equipamento com disténcia minima de 50 cm entre um
equipamentoc e outro, para evitar superaguecimento do motor. Instale o
equipamento em local onde ndo haja trafego intenso de pessoas.

Adulteragao: Seu equipamento possui grade de protecao e componentes
elétricos que impedem acesso as partes moveis. A retirada ou adulteragdo destes
componentes de seguranca podem causar riscos graves nos membros superiores
do usudrio do produto.

Utilizagao do Aparelho: Este equipamento foi projetado exclusivamente para a
drea de alimentagdo, a utiizagdo para outfros fins resultardo em desgaste
prematuro do produto e danos no seu sistema de transmissao.

Procedimento para utiizacdo do aparelho com seguranga ver pag. 10,

Manutengao: Procedimentos para manutencdo. cabo danificado, desgaste
da correia, verifique pag. 11.

Vida Ufil: A vida Util da maquina pode variar de 3 & 5 anos, baseado na vida Otil
dos componentes, localizados napag. 05.
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ASPECTOS DE SEGURANCA

Botdo de

I”
Emergéncia Chave Geml.
- o Corta o fornecimento
Desliga o de energia para o
equipamento em P gap

sifvacdes de rnsco.

equipamento.

iy - Chave Liga Desliga
‘“{'ﬁ, Blocos de contato . “ Py '“I Desliga o equipamento
i}'z’t ) com duplo canal. - VL em condicdes normais
L P | SN de uso.
I".Tr:!{ru:'ores |:_:-|:>5i1i~.f|:-5 ; — Inferface de Seguranga
Desligo o equipamento '.-14 Acicnaments de motor com
quando d grade de [ redundancio / protecdo
protecao estiver aberta E térmica do motor.
-
VIDA UTIL DOS COMPONENTES
Botoes
Vida Mecanica 3x10° operagdes
Botoces de emergéncia
Vida Mecanica 3x10° operagtes
Atencao

E PROIBIDA A RETIRADA DE QUALQUER ITEM DE SEGURANGCA DE SUA MAQUINA
SOB PENA DE PERDA DA GARANTIA E FUNCIONAMENTO DO EQUIPAMENTO.

ASSISTENCIAS TECNICAS AUTORIZADAS

Site: hitps://gpaniz.com.br/assistencia-tecnica/autorizadas/
Ou se preferir utilize o QR CODE.

Apante a camera do seu celular
para o @R CODE ao lado,

e tenha acesso a lista completa
das assisténcias téenicas
autorizadas.
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RECEBIMENTO DO PRODUTO
Ao receber o produto, recomendamos cuidado e inspecao para detectar
qualgquer avaria proveniente do tfransporte, tais como:

a) Amassados eriscos na pintura;
b) quebrade pecas;

c) falta de pecas através da violagdo daembalagem e
d) verificar se os kits vermn com os seguintes itens:

- 9 trefilas para fazer massas e biscoitos;
- 1 socador;

- 1 bandeja.

-1 espatula

INSTALACAO

Os procedimentos a seguir devem ser executados para a melhor seguranca do
usudrio:

1] Instale seu equipamento em drea bastante arejada;

2) ainstalagdo do equipamento deve ser em uma superficie plana;

3) deixar um espaco de pelo menos 50 cm em torno do equipamento;

4) partes metdlicas sdo condutoras de calor, portanto, antes de iniciar qualquer
rmanutengdo verifique se o equipamento estd completamente resfriado;

5) verificarse a tensdo darede elétrica € amesma do seu equipamento;

4) para a operacdo adequada, este aparelho deve serinstalado em local com
temperatura entre 5°C a 25°C;

7)nuncause extenséesou 'T' paraaligacdo dos equipamentos;

8) ndo remova o pino terra do cabo elétrico;

9) utilize tormadas para 204 com pino 4,8mm conforme NBR 6147;

10) para instalar a bandejo (item 19 pag.11) basta encaixdla no corpo
aglimentador de bronze (item 15pag. 11)

Se nGo for apto a estes procedimentos, contratar profissional habilitado para a
realizagdo. Ligue para 0800-704-2346 e contate a Assisténcia.
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CARACTERISTICAS TECNICAS

Projetada como amassadeira conjugada com extrusor, prepara massas
pesadas como massas de pdes, pizzas, cucas .etc, trabalha com capacidade
maxima de 5kg de massa pronta.

Extrusor possui capacidade de 15 kg de massa por hora. Atende o trabalho
constante em cozinhas industriais, hotéis, panificadoras, padarias e similares com
muita eficiéncia, rapidez e qualidade.

Especificagoes Técnicas

Capacidade Dimensoes
Modelo Peso de Producdo (AXLXC)
Amassadeira 05Kg
58K
AME-05/15 g Extrusora 05Kg 610x420x410mm

A empresa reserva o dirgito de efetuar alteragdes nos eguipamentos sem aviso prévio.

ProtecGo Mdvel

Botdo de emergéncia

Socador

Botao liga/desliaa Bandeja

Protecdo Fixa

Protecdo Fixa

Chave Geral

Equipotencial

E.PANIZ i



PAINEL DE INSTRUMENTOS

Chave Liga Desliga
Desliga o equipamento
em condigcdes normmdis
de uso.

Botdo de Emergéncia
Desliga cequipamento em
sifuacdes de risco.

Equipotencial -E Chave Geral
Interiga o aterramento Corta o formecimento

enire os aparelhos de energia pand o
equipamento.

INSTRUGCOES DE USO EXTRUSORA

Para ligar seu equipamento, siga os passos descritos abaixo:

1° Passo: Soltar a porca de bronze (item 10 pag. 12) girando-a no sentido
hordrio;

2® Passo: Escolher a chapa que serd utilizada e encaixe-a na Flange (Item 52
pag.12) e cologue na porca de bronze.

3° Passo: Prender a porca de bronze no alimentador de bronze (ver itern 15
pag.12) girando-a no sentido anti-horario;

4° Passo: Encaixar a bandeja (item 19 pag.12) no dlimentador de bronze;
B® Passo: Verificar se atensGo dolocal € amesma que a do equipamento;
4° Passe: Conectar o plugue na tomada;

7° Passo: Posicionar a chave geral na posicdo Vligado™;

8® Passo: Verificar se o 'Bofdo de Emergéncia’ estd na posicdo de trabalho
[puxado totalmente para fora);

?° Passo: Colocar amassa sobre abandeja;
10* Passo: Pressionar o botao ligo;

11° Passo: Com o auxilio do espatula( item 51 pag. 12) arraste a massa até o
orificio da bandeja;

12° Passo: Apods terminar o processo desligue seu equipamento na chave geral.

E.PANIZ [ok:]



INSTRUGOES DE USO AMASSADEIRA

Para ligar seu equipamento, siga os passos descritos abaixo:

1® Passo: Verificarse a tensdo do local € a mesma que a do equipamento;

2° Passo: Conectar o plugue na tomada;

3° Passo: Fosicionar a chave geral na posicdo ''Ligado’;

4° Passo: Colocar todos osingredientes dentro da bacia (veritem 35 pag. 12)
5° Passo: Fechar completamente atampa (veritem 34 pag 12);

&® Passo: Verificar se o 'Botdo de Emergéncia’ estd na posicGo de trabalho
(puxado totalmente para fora);

7° Passo: Pressionar o botao liga;
8° Passo: Desligue a maquina pressionado o botdo desliga;

2 Passo: Retire a massa basculando a maqguina.

INSTRUCOES GERAIS
Para um melhor desempenho de sua extrusora, procure alimenta-la de forma
que ndo fique intervalos de arentre amassa dentro do caracol.

Moo utilize qualguer tipo de gordura na massa parg extrusdo. A gordura
prejudica o desempenho do eguipamento.

Mucaexecute as duas operagoes simultaneamente.,
Eemova amassa da amassadeira antes de utilizar a extrusora.

Utilize o socador para gjudar a empurrar a massa, caso seu equipamento esteja
sendo forcado verifique se as tréfilas ndo estdo entupidas.

Erecomendado que sejam utiizados 8 ovos por KG de farinha.

ATENCAO

NAO UTILIZE MASSA COM MENOS DE

307% DE UMIDADE

E.PANIZ [oi)



TIPOS DE TREFILAS

&)

Trefila utilizada para fazer
tortéi.

Trefila utilizada para fazer
espaguete fino.

Trefila utilizada para fazer
tagliatelle.

Trefila utilizada para fazer
agnoline.

SS
L

Trefila utilizada para fazer
tagliarin.

= e 0 Oh

Trefila utilizada para fazer
biscoitos.

Trefila utilizada para fazer
macanmgo.

Trefila utilizada para fazer
espaguete médio.

Trefila utilizada para fazer
espaguete grosso.

E.PANIZ BV



BOTAO DE EMERGENCIA

Os BOTOES DE EMERGENCIA da maguina possuem a funcdo de seguranca de
parar a maquina em caso de emergéncia. Portanto, os mesmos devem estar
desacionados para gue o aparelho possa entrar em funcionamento. A imagem a
seguirilustra o botdo acionado e desacionado.

BOTAO ACIONADO BOTAO DESACIONADO

MANUTENCAO

a)Para identificar desvios de desempenho e deterioragcto da seguranca,
manutencdes periddicas devem ser redlizadas conforme cronograma de
manutencdo, devendo terregistros para futuras auditorias.

b)Para o sistema elétrico a equipe de manutencéo do cliente deve revisar e
testar as condicdes elétricas [relé de seguranca, contatores, cabos, contatos,
chaves, etc) uma vez por mas.

c)Para osistemamecdanico a equipe de manutengdo do cliente deverevisara
integridade e fixagdo das protegdes mecdnicas diariamente;

d)A situagdo normal de frabalhe do eguipamento deve ser restaurada
somente guando os responsavel(is) pela manutengdo acabar{em) o servico.
Todas as protegdes fixas que, por ventura, tenham sido removidas devem ser
recolocadas e aparafusadas novamente conforme estavam;

e)iomente pessoas autorizadas e treinadas. gue reconhecem todos os
riscos da mdguina devem redlizar a manutencdo.

NVerificar desgaste e aperto (tensao) da correia do motor a cada 100 horas.
g)Lubrificar as engrenagens a cada 200 horas de uso.
Nota: Utilizar GRAXA ESPECIALTUTELA. ASF 360DXC3274.

h)Um eletricista deverd fornecer servicos elétricos conforme especificagdes de
leis locais e nacionais.

i)Caso o corddo de dlimentacdo esteja danificado, o mesmo deverd ser
substituido pelo fabricante ou servico autorizado com um corddo de alimentacdo
especial disponibilzado pelo fabricante ou servigo autarizado, com o objetivo de
preveniracidentes.

j) partes metdlicas sdo condutoras de calor, portanto, antes de iniciar qualquer
manutencdo verifique se o equipamento estd completamente resfriado;

Este equipamento deve ter aterramento obrigatério para evitar possiveis
descargas sobre pessoas ou danos ao equipamento. O fabricante ndo se
responsabiliza e ndo cede garantia por danos causados pela falia do

aterramento.
5.paniz il



LIMPEZA

a)Antes de efetuar alimpeza desligue a chave geral e retire o plug do tomada.

b)NMunca utilize acessorio de metal (faca, colher, etc) para ndo agredir as
partes de aco inoxidavel.

¢)Nunca utilize dgua em abundancia para limpar a cuba pois a umidade
poderd danificar osrolamentos.

d)Para a limpeza externa, aconselha-se utilizar um pano Umido com sabdo
neutro. Nunca utilize mangueira de dgua pois podera provocar curto circuito e
danificar os componentes elétricos como motor eitens de seguranga.

e)A limpeza de seu equipamento deverd ser feita sempre apds a sua utilizacdo.
Mao utilize produtos abrasivos, somente sabdo neutro.

f)Este aparelho ndo deve serlimpo com jato de dgua
g)A maguina ndo poderd sersubmergida para limpeza.

h)Para limpar suas trefilas cologue-as em um bacia com dgua morna e depois
de um tempo lave-as em dagua corente e depois retire o resto dos residuos com
urm palito.

OCORRENCIA DE DEFEITOS

Em caso de nao funcionamento do equipamento, antes de chamar a
assisténcia técnica, observe se a mdguina apresenta os seguintes problemas:

1 - Se a maquina naoe liga: Verifigue se a tensdo da maguina coincide coma do
estabelecimento, verifique se o botao de emergéncia esta totalmente puxado
para fora (posicto de trabalho).

2 - Se a maquina estiver lenta: Verifique a pressGo das correias.

Se houver realmente a necessidade de acionar a Assisténcia Técnica GPaniz,
caso o equipamento ndo esteja funcionando conforme as especificagdes, tenha
a nota fiscale o Manual de Instrucdes a maos e enfre em contato com o Servico de
Atendimento GPaniz. Este Ihe prestara esclarecimento sobre pequenos problemas
que eventudimente venham ocomer em seu equipamento e |he indicard o
assistente técnico mais proximo.

Para facilitar a reposicdo de pegas, cite sempre a referéncia da maquina,
nesse caso AME-05/15.

E.PANIZ QW



ESQUEMA ELETRICO AME-05/15 127-220V BIVOLT
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TERMO DE GARANTIA

A empresa compromete-se com a garantia de & [seis) meses referente ao
produto abaixo qualificado, a partir da data da revenda ao cliente final,
mediante asseguintes condicdes e normas:

1) A empresa ndo cobrird em hipétese alguma defeitos e riscos na pintura cu
amassamento decorentes de transporte, devendo estes serem exigidos da
transportadora no momento da entrega, ou seja, recebimento da mercadoria.
Também n&o terdo garantia equipamentos  expostos ao tempo, ou que por
alguma forma apos seu uso tenham ficado muito tempo sem  funcionamento,
pois poderd aparecer ferrugem nas partes de movimento ndo lubrificadas.

2) A garantio ndo cobrirg vidros, [@mpadas, fusiveis, chaves contactoras,
resisténcias, termostatos, controlador de temperatura, relés, valvulas solendides
de agua e vdlvulo solendide de gds, pois sdo componentes sensiveis as
variagcdes de tensdo elétrica, fransporte ndo apropriado. instalacbes nao
gpropriadas e sem protegdo.

3) O motor elétrico, guando danificado, deve ser encaminhado & Assisténcia
Técnicas dos respectivos fabricantes, devendo ocorrer um prévio contato coma
GPAMIZ.

4) O cliente terd o direito a Assisténcia Técnica no local de uso da maguina
cuja medida da mesma seja maior gue 0,3480m® ou peso superior a 94Kg. Caso a
magquina nGo se enquadre nas medidas citadas, a mesma deverd ser enviada
para a Assisténcia Técnica Autorizada mais proxima. Caso seja constatado que
houve mau uso ou instalagdo inadeguada do equipamento, a wvisita, o©
deslocamento e os custos do conserto comrer@o por conta do usudrio, mesmo
sendo no periodo de garantia.

5) A garantia estabelecida pela fabrica refere-se a maguinas gque em servico
e uso normal apresentarem defeitos de material ou montagem. A fabrica
reserva o direito de dar pareceres e ndo autoriza outras pessoas a julgar defeitos
apresentados durante a vigéncia da garantia. A garantia cobrira custos com a
mac-de-obra desde que a mesma seja executada pela  Assisténcia Técnica
Autorizada. Excluem-se da garantia defeitos ou avarias resultantes de acidentes
pornegligéncia nas operagoes.

&) A empresa ndo se responsabiliza por modificacdes no produto, salvo as
alteragdes feitas pela propria fabrica.

7) .Apc:s 3 [trés) meses de uso, considera-se fora de garantia todas pecas ou
acessorios que tenham desgaste natural ou acelerado tais como: rolamentos e
retentores, discos do Moedor de Came e do Preparador de Alimentos; globo, pa
e espiral da Batedeira Planetdria; feltros da Modeladora; trefilas, caracdis e
alimentadores de extrusao.

CEITIE 14



TERMO DE GARANTIA

8) Regulagens, lubrificagdes, gjustes e impeza do equipamento, oriundos de
seu uso e funcionamento, ndo serGo cobertos pela garantia, devendo estes correr
por conta do proprietario.

9) EXTINGAO DA GARANTIA:

¥ Ando execucdo das servicos de revisdo e lubrificacao constantes no Manual
de Instrucdo do equipamento;

¥ O emprego de pecas e componentes ndo originais e nao recomendadas
pelaempresa;

+ Modificacfio do produte e consequente alterac@o das caracteristicas
técnicas de funcionamento, com exce¢do as executadas pela empresa;

v Utilizacdo das maquinas e equipamentos para outras funcdes que nao sejam
asindicadas pelo fabricante;

v Pelo decursodo prazo de validaode da garantia.
Obs: Para gualguer demanda judicial fica eleito o Foro da Comarca de Caxias

do Sul [RS), com rendncia a qualguer outro, por mais privilegiodo que seja ou
venhaaser.

LISTA DE REVISOES MAQUINA

Intervencoes
realizadas

Data de ] J20 N R LR i o 0.

Intervencoes

Servigo
redlizadeo

Pegas reparadas
ou substituidas

Condigoes de
seguranga do
equipamento

Indicagdes Conforme Conforme Conforme Conforme
conclusivas p

quanto as D C/ O [::I
condicoes de MG Moo Mao M3
seguranga da Conforme Conforme Conforme Conforme

maguina O D D

Responsavel
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CRONOGRAMA DE MANUTENGAO

NUMERO DESCRICAQ PERIODICIDADE

1 Esticar comeia 1.800 Horas

') Lubrificar engrenagens 1.800 Horas

3 Trocar rodamento mancais 15.000 Horas

4 Trocar retentores 8.000 Horas

5 Trocar comeia 4,000 Horas

& Limpeza sisterna elétrico 1.800 Horas

7 Reaperto sisternao elétrico 1.800 Horas

8 Limpeza externa eguipamento Dicaric

LISTA DE REVISOES MANUAL
Revisdo| N°S5érie Inicial | N° Série Final CDA Descricde
0o 01071 1300000 D705 143300 - Desenvolvimento
01 OB05 1 400000 2502 1&XNNNKNK 1441
02 2E021 &XARANK 0407 1 AXNXNKK 1924
Alterado esquemas eletrico, vistas
aa TEORTSLIONON 2B OUeoL H18 explodidas dos painéis para modelo Va.
Alterado vistas das frefilas, incluido
04 210818200000 0202 1830000 0é8 Flange item 52 cadigo 2543
4704 |Adicionodo QrCode assisténcia fécnicas

05 VOGRLERICENCNK ZA OG0 4874 | Afualizodo informaocdes paging 04,
04 201 ZINARANK
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'0.PANIZ

MAIS DO QUE AMPLIAGAO
DE LINHA, A G.PANIZ

APRESENTA UMA
MUDANCA DE ERA.

Newes produtos, novas soluobes,
IS 3 Mesma certeza de sempre,

A de que Bastronomia com garantia
de resultados, comega pela escolha
de um produto com a grife G. Paniz.

AE-06 CR G2 e AE-10 CR G2

+ Pairigl Frantal
com & veloeidades

+ Baparador & hatedar
clesetdyel

+ Guba remoivel
« Fagll acessn para limgeza
+ Bama nivel de ruldo

+ Paingl frantal
* Pés da borrecha
B oo rigulagenn
« 4 yalooidades
£ 3 batedanes

« Bistema de abartyra
lakeral do eremado 1

« B30 & BP 3B passui
sefsar na cule




FTG-1500; FTG-2400 e FTG-3000

FTE-150:0; FTE-2400 e FTE-3000

= [mara maior que proponcicna
as5aments uniftrme

« Poeta-egtniras Qustavel sm aeo
I (pomgorts esteiras de 40 x 60,
453 66, 50« B0 2 58 x 74

= Gonsuma reduzida poe isolamenta
& [ i roghe di 75 mim

= Pera com vidro dupla, mener
perda da tempergtura

= Conirolador na porta, menor
espaga externo & malor interagdo
oM 0 Eudrin

« Prossui 10 receitas
pird-programaa

PICCOLA AM-03

= Bvolt automitioo

= (ubsa 2m ago nox 304

= Ternpa oom flxago e sensor

« Baseulante

= Mendnica rabusta som redutar
= Batedor em ferra fundida

MPS-500 G2

= Maior velecidade
- Dapacidade ot B00g
« Troga ds feftro facil

« ingrénagans de metal

» Pora Lo 4m meks
U com pedestal




R.06

Etigueta do produto

Visualize aqui os dados do seu squipamento como n® de série, modelo, frequincia, tensdo.

(/ 5 ATENDIMENTO A0 CONSUMIDOR
(0-XX-54) 2101 3400
0800-704-2366
wwwapaniz.eombr  gpanizElgpaniz.com. b
G.Paniz Industria de Equipamentos para Alimentagio Lida.
Rua Adota Randazzo, 2010 - Cx. Postal 8012 - CEP 95046800 - Caxiss da Sul -RS

CNPJ 90,771 833000145
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