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APRESENTACAO

A empresg, especializada no rameo de maquinas para alimentagdo, oferece
uma varadalinha de produtos, gue atendem as necessidades do mercado.

500 dezenas de equipamentos projetados para facilitar o frabalho de guem
atuano ramode alimentagdo.

Fornecemos equipamentos para restaurantes, panificadoras, agougue,
pizzarias, supermercados, confeitarias e até mesmo para cozinhas residenciais e
industrigis.

Todos os produtos sdo fobricados com matericis de alta gualidade e
acabomento superior, denfro das normas de seguranga e higiene das leis
vigentes.

A facllidade na instalagdo, manutengdo minima, baixo consumo e o alto
rendimento produtivo, colocam os produtos GPANIZ, a frente no mercado, com
vantagens de economia, produtividade, seguranca e gualidade.

Queremos cumprimenta-lo por ter escolhido um produto com a gqualidade o
gue o nome merece, GPANIL

FINALIDADE DO MANUAL

A finalidade deste monual & passar ao usudrio informactes necessarias sobre o
produto gue acaba deseradguirido,

Leia este manual atentarnente e terd a orientagde correta para que obtenha
ummelhor aproveitamento e durabilidade do eguipamento.

ASPECTOS DE SEGURANCA

Este aparelho noo deve ser ulilizodo por pessoas [inclusive criangas) com
capacidade fisica, sensorial ou mental reduzida, falta de experéncia ou
conhecimento, ao menos gue tenham recebido instrugoes gquanto ao uso deste
eqguipamento por pessoo responsavel pela suo seguranca.

Tensdo Perigosa |[EC 40417-5034 Terra de Protecdo |EC s0417-5019

Indica os riscos decorertes de Identificar qualquer terminal gue &
lensBes pergosds destinade para conexdo com um

condutor externo para profecao

Equipolenclalidade IEC &0417-5021 conlra choque sléice em caso de
Para idenfificar o terminal de interl- uma falho, ou no lerminal de umao
6 gacdo, que visa manter diversos terra de protecao (Tara) elefrodo.

aparelnos com o mesmo potencial.
Mao sendo, necesanaments, o
Terade uma ligacac local.

Verifigue se a tensio do seu aparelho estd de acordo com a efiqueta que
acompanha o produto (no corddo de alimentagao).

Para evitar choques e danos ao seu produte verifigue o ateramento de suo
rede elétrica.

Criangas devem ser vigiodas para assegurar gue ndo estejom brincande com o
aparelho.
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ASPECTOS DE SEGURANCA

Dados Especificos: Informacdes especificas do aparelho, ou mesmo da
empresa, como razao social, CNPJ, n® de serie, podem ser encontradas na
confracapa do manual.

Nermas do Projeto: Segundo a portaria N° 1.111 anexo VI [Mdaguinas para
ponificaco e confeitaria), As maguinas de ponificacéo e confeitaria ndo
especificadas por tal anexo e cerificadas pelo INMETRO estdo excluidas da
aplicacde da Nerma Regulomentadora NR-12 quanto aos requisitos técnicos de
construg@o relacionadoes d seguranca da maquina.

Amassadeiras Seml Rapida: A descrico da maguina e sua ufiizacao prevista,
podem ser visualizadas napag8.

Esquema Eléfrico: Pora a visualizagdo da esguematica do comando elétfrico,
verificarapartirdapag 11.

Riscos: Fste equipomento ndo gera qualquerrisco @ exposicdo dos usudarnios,

Seguranga: Leia com atengao os itens a sequir para evitar problemas durante a
instalagdo e o uso de seu equipamento,

Mantenha esse manual sempre praximo dos usudrios nos locais de trabalho.

Munca retirar o cabo do eguipamento puxando pelo fio, sempre pegando o
plug e tirando-o da tormada.

Nuncause exltensdes ou adaptadores para allgacao dos equipamentas.
Maoremova o pino cenfral do plug.

Para a seguranca do operador e dos componentes elétricos, recomendamos
gue seja verificado se o local de instalacdo possui aterramento.

Conferme o Artigo 198 da CLT [Censelidogdo das Leis do Trabaolho), é de 40kg o
peso maximo gque o trabalhador pode carregar sem prejudicarsuasadde.

Limitagdes: Instalar o equipamento com distancia minima de 50cm enfre um
eguipomento e outro, para evitar superaguecimento do motor.

Instale o equipamento em local onde nao haja frafego intenso de pessoas.

Adulteragao: Seu equipamento possul tampa de protegdo e componentes
elétricos gue impedem acesso as partes moveis. A retirada ou adulteracdo destes
componentes de segurangg podem causar nscos graves nos membros superiores
do usudrio do produto.

Utilizagao do Aparelho: Este eguipamento fol projetado exclusivamente para a
area de almentagdo, a ulilizacdo para outros fins resultardo em desgaste
prematuro do produto e danos no seu sistermna de transmissdo.

Procedimento para utilizagcdo do aparelho com seguranca ver pag v.

Manutengao: Procedimentos para manutencdo, cobo daonificado, desgaste
da correia, verifique pag 10.
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ASPECTOS DE SEGURANCA
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VIDA UTIL DOS COMPONENTES

Botdo de
Emergéncia
Deshigo o
egquipamenio em
sifvaches da rnsco.

Bloecos de conlalo
com duplo canal.

Intemuplores posilives
Desligo o eqalipomenio
quando agrade de
pratecoo estiver aperta

Chave Geral

Corta o fornecimento
de energic para o
equipomento.

Chave Liga Desliga
Desfiga o equipamento
em condicdes normais
de uso,

Interface de Seguranca
Acionamento do mofor com
redundancia / profecdo
fermica do moforn

Botoes

Vida Mecanica

Ix10° operacoes

Botoes de Emergéncia

Vida Mecdnica

3x10° operagdes

Atencao

E PROIBIDA A RETIRADA DE QUALQUER ITEM DE SEGURANCA DE SUA
MAQUINA SOB PENA DE PERDA DA GARANTIA E FUNCIONAMENTO

DO EQUIPAMENTO.

ASSISTENCIAS TECNICAS AUTORIZADAS

Site: hitps://gpaniz.com.br/assistencia-tecnica/autorizadas/
Ou se preferir utilize o QR CODE.

Aponte a cGmera do seu celular
para o QR CODE ao lado, e tenha
acesso a lista completa das
assisténcias técnicas autorizadas.
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RECEBIMENTO DO PRODUTO

Ao receber o produto, recormendamos cuidado e inspecdo para detectar
gualguer avaria proveniente do transporte, tais comao:

Amassados e riscos na pintura;
Gluebra de pegas;
Falta de pecas afraves da viclagdo da embalagem.

INSTALACAO

Os procedimentos a seguir devem ser executados para o melhorsegurangado
usuario:

Instale seu equipamento em area bastante arejoda;
Alnstaloc@o do equipamento deve serem uma superficie plana;
Deixarum espaco de pelo menos 50 cm em forno do equipamento;

Partes metdlicas sdo condutoras de caolor, portanto, antes de iniciar qualquer
manutencao verfigue se o equipomento estd completamente resfriado;

Verificar se atensdo darede eléfiica € amesma do seu equipamento.

Para o operagdo adegquada, este aparelho deve ser instalodo em local com
temperatura entre 5°C o 25°C.

Muncause exlensdes ol 'T" para aligagcdo dos equipamentos;

Naoremiova o pino terra do cabo elétrico;

Utilize tomadas para 20A com pino 4.8mm conforme NBE 6147,

Este equipamento deve ter aterramenic obrigatério para evitar possiveis
descargas sobre pessoas ou danos no equipamento. O fabricante nao se
responsabiliza e ndo cede garantia por danos causados pela falla do
ateramento.

Senao for apto a estes procedimentos, contratar profissional habilitaodo para a
reglizocao. Ligue para 0800-704-2366 e contate o Assisténcia.
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INSTALACAO
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CARACTERISTICAS TECNICAS

Frojetada com Amassadeira de maossas pesadas. como massas de pdes,
cucas, macardo e similares.

Atende o tfrabalhio constante em cozinhaos industrials, panificadoras, padarias e
e outroscom muita eficiencio, rapidez e qualidade.

As Amassadeirgs sdo fabricados em oco SAE 1020 com acabamento em
pintura epéxi, cuba em ago inoxidavel e batedores em ferro fundido.

Possul transmissGo por engrenagens com dentes helicoidals que diminuem o
ruido e proporcionam malorresisténcia.

Especificagdes Técnicas

Modelo AM-05 G2 AM-15G2 AM-25 G2
Peso 40 kg 48 kg 55 kg
Dimensges [AxLxC) 610x420x410  7BOx520x420  840x600x560
Capacidade ae Procugao mnsﬁsﬁjgpcr'gniﬂ mﬂlsiggpcrjcﬁf\m mc?sgggpgc?nm
Motor (CV) 1/2 1/2 |
Consumo(kW/h} 0.36 0.36 0,73
Comrente(A] .0/4,2 9.0/4,2 15,6/7.2
Poténcia Instalada 0,2/0.7 1,2/1.0 2.0/1.5

Nivel maximo de ingredientes. Nivel maximo de ingredientes.

A ampresa reserva o dirgito de efetuar alteragde: not equipomenios sem aviso prévio.
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INSTRUGOES DE USO
Parg figar sug maguina AM-05/AM-15/AM-25 G2, siga os passos descrifos
abaixo:

1° Passo: Ligaramaguina narede elétrica;

2° Passo: Abrir a 'tampa’ e acrescentar primeiramente os ingredientes mais
leves nabacia, como os farndaceos;;

3° Passo: Fechar fotalmente o 'fampa’;

4° Passo: Verificar se o 'Botdo de Emergéncia’ estd na posicGo de trabalho
[puxado totalmente para fora);

5°Passo: Ligar o chave geral;
&° Passo: Pressionar o bofdo 'Liga”;

7° Passo: Seguindo o mesmo roteiro basico (o partir do 4° passo), I
acrescentandeo aos poucos os demaisingredientes de sua receita,

Caso seja levantada a tampa. @ mdaquina ird se desligar autormaticamente,
com o sistema de seguranca.

Para ligar a maguina novamente, repetirospassos 4G 7.
Para desligar a maquina, pressione o botdo '‘Desliga’.
ATENCAO

FICA EXPRESSAMENTE PROIBIDO O USO DE GELO EM BARRA, TENDO EM
VISTA QUE SUA APLICACAO PODE OCASIONAR DANOS E DESGASTE
PREMATURO DA CUBA E DO BATEDOR.

A UTILZACAO DE QUALQUER TIPO DE GELO QUE NAO SEJA GELO
ESCAMA CARACTERIZA USO INADEQUADO DO EQUIPAMENTO, PODENDO

RESULTAR NA PERDA DA GARANTIA.

INS‘I’RUiAD DE USO DA CUBA

Modelo AM-05 G2 AM-15 G2 AM-25 G2
it PO Kgdeforinha  éKgdefainha  10Kg de farinha
Homas e aat IdKgdefarinha  9Kgde farnha  15Kg de farinha

h A H 35 a 40% de umidade

50 a 55% de umidade

(5.F N2 g




MANUTENCAO
A maonutencdo periddica do equipamento evita o desgaste prematuro das
pecas que trabalham entre si, como correlas.

Alerm da manutengdo, & necessario fazer algumas verificacoes:

Verificar desgaste e aperto (tensdo) da correia do motor a cada 100 horas.
Lubrificar as engrenagens o cada 200 horas de uso.

MNota: Utilizar GRAXA VORTEX Q9500 HEAVY

Um eletricista devera fornecer servicos elétricos conforme especificagdes de
lels locais e nacionais.

Se o corddo de almentacaoe esta danificado. ele deve ser substituido pelo
fabricante ou agente autorizado ou pessoa qualificada, a fim de evitarriscos.

LIMPEZA

Antes de efetuar a impeza desligue a chave geral eretire o plugue da tomada.

Nunca utilize acessdrio de metal (faca, colher, etc) para ndo agredir as partes
de acoinoxidavel,

Para a limpeza externa, aconselha-se ulilizar um pano Umido com sabdo
neutro.

NMunca ufiize mangueira de dgua pols podera provocar curto circuito e
danificar os componentes elétricos como motor e itens de seguranca.

A limpera de seu equipamento deverd ser feita sempre apds a sua utilizacdo.
Nao utilize produtos abrasivos, somente sabao neutro,

Este aparelho ndo deve serlimpo comjato de agua.

Amaqguina ndo poderdsersubmergida para limpeza.

Utilize somente um pano Umide para fazer a higiene dos cilindros.

NGo delxe os cllindros Umidos apds a limpeza do equipamento, a fim de
prolongar a vida Util deste

OCORRENCIA DE DEFEITOS
Em cose de ndo funcionamento do equipomento, antes de chamar a
assisténcia técnica, observe se a maquina apresenta os seguintes problemis:

1 - $e amagquina naoe liga: Verifigue se o ternsdo da maquina coincide com a do
estabelecimento, verifigue se o botGo de emergéncia esta totalmente puxado
para fora (posicGo de trobalho) e verifigue se a sequéncia de fase [somente para
maquinas frifasicas) esta na ordem correta,

2 . Se a maguina estiverlenta: Verifique a presséo das corelas.

Se houver realmente a necessidade de aclonar a Assisténcia Técnica GPaniz,
caso o equipamento ndo esteja funcionando conforme as especificacdes, tenha
a nota fiscal e o Manual de Instrugdes & mdos e entre em contato com o Servico de
Atendimento Gpaniz.

Este lhe prestara esclarecimento sobre pequenos problemas gue
eventualmente venham ocorrer em seu equipamento e |he indicard o assistente
técnico mais préximo.

Para facilitar areposicdo de pegas, cite sempre areferéncio da maquina.
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ESQUEMA ELETRICO AM-05
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ESQUEMA ELETRICO AM-15
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ESQUEMA ELETRICO AM-25

L IPrgtal

ARG

i
|

L Wi W, PR pE L]
B T

Time s

el
" Al

]
ME L] La
T b=

12

Pelotor | CW
plrier o)

Gend (Vierd A mareds)

B.PRNIZ RE]



TERMO DE GARANTIA

A empresa compromete-se com a garantia de & (seis) meses referente ao
produto abaixo gualificado, o partir da data da revenda ao cliente fingl, sendo 3
[trés] meses de garantia por Lei conforme o codigo de defesa do consumidor e
rmais 3 {frés) meses de garantia pelo fabricante, mediante as seguintes condigcbes
& normas:

1)A empresa ndo cobrird em hipétese alguma defeitos e riscos na pintura ou
amassamento decorentes de transporte, devendo estes serem exigidos da
transportadora no momento da enfrega, ou seja, recebimento da mercadoria.
Tambem ndo ferdo gorantia equipamentos expostos oo tempo, ou gque por
alguma forma apds seu uso tenham ficado muito tempe sem funcionamento, pois
podera aparecer ferrugem nas partes de movimento ndo lubrificadas.

2)A garantic ndo cobrrg vidros, |Gmpadas, fusiveis, chaves contactoras,
resisténcias, termostatos, controlador de temperatura, relés, valvulas solendides
de Ggua e valvula solendide de gas, pois sGo componentes sensivels as varacoes
de tensdo elétrica, fransporte ndo apropriado, instalagdes ndo apropriadas e sem
protecdo.

3)O motor elétrico, guando donificado, deve ser encaminhado & Assisténcia
Técnicas dos respectivos fabricantes, devendo ocorrer um prévio contato coma
G, Paniz.

4)O cliente terd o direito a Assisténcia Técnica no local de uso da maguina cuja
medida damesma seja maior gue 0,3460m® ow pesosuperiora Y4 kg.

Caso a magquina ndo se enguadre nas medidas citadas, a mesma devera ser
enviada para a Assisténcia Técnica Autorizada mais proxima.

Caso seja constatodo que houve mau uso ou insfalogdo inadequada do
eguipomento, a visita, o deslocamento e os custos do conserto comerdo por conta
do usudrio, mesmo sendo no periodo de garantia.

5)A garantia estabelecida pela fabrica refere-se & maguinas que em servigo e
uso normal apresentarem defeitos de material ou montagem. A fabrica reserva o
direitc de dar pareceres e ndo autoriza outras pessoas a julgor defeitos
apresentados durante a vigéncia da garantia,

A garantic cobrird custos com a mao-de-obra desde que a mesma seja
executada pela Assisténcia Téecnica Autorizadao.

Excluem-se da garantio defeitos ou avarias resulfantes de acidentes por
negligéncia nos operagoes.

4)A empresa ndo se responsabiliza por modificacdes no produto, salvo as
alteracdes feitas pelo prépria fabrica,

7)Apds 3 (trés) meses de uso, considera-se fora de garantia todas pecas ou
acessorios que tenham desgaste natural ou acelerado tais como: rolamentos e
retentores, discos do Moedor de Came e do Preparador de Alimentos; globo, pa e
espiral da Batedeira Planetaria; feltros da Modeladora; trefilas, caracdis e
alimentadores de extrusgo.

GEIIIE 14



TERMO DE GARANTIA

8)Regulagens, lubrificacodes, ajustes e Impeza do equipamento, oriundos de
seuwso e funcionamento, ndo serdo cobertos pela garantio, devendo estes correr
por conta do proprietario,

9)EXTINCAO DA GARANTIA:

v A ndo execucdo dos servigos de revisQo e lubrificaggo constantes no Manual
de Instrucdo do equipamento;

< O emprego de pecdas e componentes ndo originais e ndo recomendadas
pelaempresa;

v Modificocdo do produto e consequente alteroc@o das caracteristicas
técnicas de funcionamento, com excecdo as executadas pela empresa;

v Utllizagdo das maguinas e equipamentos para outras fungdes que ndo sejam
asindicadas pelo fabricante;

v Pelodecurso do prozo de validade da garantia.

Obs: Para qualquer demanda judicial fica eleito o Foro da Comarca de Caxias
do Sul (RS), com rendncia a qualquer oulro, poer mais privilegiade que seja ou
venha aser.

LISTA DE REVISOES MAQUINA

Intervencoes
realizadas

Data de A . T L. S SRR § 1 /20

Infervencoes

Servico
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Condicoes de
seguranga do

equipamento

Indicagoes Conforme Conforme Conforme Conforme
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condigdes de Mao Mo MGo Mo
seguranga da Conforme Confgrme Conforme Conforme
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CRONOGRAMA DE MANUTENCAO

NUMERO DESCRICAO PERIODICIDADE
1 Esticar correia 1.800 Haras
2 Lubrficar engrenagens 1.800 Horas
3 Trocar relomento maoncoois 15000 Horas
4 Trocar retentores B.000 Horars
g Trocar comaia 4,000 Horos
& Limpeza sistema eléfrico 1.800 Haraz
7 Reapero sistema eléirico 1800 Horas
& Limpeza externa equipamento Dicarice
LISTA DE REVISOES MANUAL
Revisao|N° Série Inicial | N° Série Final | CDA Descrigao
oo 30042 5% K XH KK 1401 24X NN XK %g Desenvolvimantc
57
] 1501 248X KXY D70424X XX 074 | Allerodo Termo de Garantio
an RO AR KKK 6915 ggllglcn-udn observocdo sove yso do
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G.PANIZ

MAIS DO QUE AMPLIAGAO
DE LINHA, A G.PANIZ

APRESENTA UMA
MUDANCA DE ERA.

Novos produtos, novas soluhes,
165 3 MESMa certeza de sempre.

A de que Bastronomia com garantia
de resultados, comeca pela escolha
de um produto com a grifo 8. Paniz,

AE-05 CR G2 e AE-10 CR G2

¢ Bainel frantal
o 3 Wtlneidados

+ Baparador & hatedan
Ursmontivel

+ Cubg remuivel
* Fagk acessn para limgers
+ Banea nivel de nuddo

+ Pagirg] frantal

 Pér da borrsche

& e i e

« d yelooidades

£ 3 butegones

+ Smtema e abartura
lateral do sramudo

< BP0 & B 3B passu
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FTG-1600; FTG-2400 & FTG-3000

FTE-1500; FTE-2400 e FTE-R000

* [dmara maior gue proponciona
ssaments uniforme

« Pesta-patnhas gistdvnl m o
Ry (oM OrTs esteires o 40 ¥ 60,
453 65, B0 B e 58 x 70}

* Ganawme radugida joe solamenta
i B el aeha de TS mim

« Porrta com vidro dupls, menor
pendla de tempergtrs

« Gantralades no pertL, menoe
E5papa externn & malor Interacin
om0 s

+ Pzl 10 receitas
pird-praframaca

PICCOLA AM-03

* Bvelt sutomatioo

* Cuba am age nax 304

= Tempa com fgdo 2 sensoe

« Basgulorie

» Mendnioa robiusta com redutar
» Eatedn em ferna furdido

MPS-500 G2

* Waigr velceidade

+ Dipacidage o 800
= Teoge s feitro facll

* Engrenafins de métal

= Pora Lisa m sy
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R.02 75614

Etigueta do produto

Visuaire agui os dodas do ssu equipamanto como 0" de sane, modelo. frequéncia.
fensdo,

ATENDIMENTO AO CONSUMIDOR .
(0-XX-54) 2101-3400 (/)
0800-704-2364

www.gpaniz.com.br gpani@gpaniz.com.br
G.Paniz Industria de Equipamentos para Alimentacdo Lida.
Rua Adolfo Randazzo, 2010 - Cx. Postal 8012 - CEP. 95044-800 - Caxias do Sul -RS
CMPJ 90.771.833/0001-4%



