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VENANCIO VENANCIO

TERMO de GARANTIA

A METALURGICA VENANCIO LTDA ofersce garantia aos equipamentos fabricados conforme
estd especificado abaixo:

* Todo o vicio/defeito de fabricacdo alepado deverd ser analisado somente pela assisténcia
técnica autorizada da marca VENAMNCIO. Quando comprovado eventual vicio/defeito de
fabricacao, a reparacao serd sem custos.

* 05 equipamentos reparados sem a autorizagio da fabrica ou que forem alterados, desmontados
efou utilizados em desacordo com as indicagdes presentes nos manuais respectivos, ndo serdo
cobertos por esta garantia.

+ & garantia se refere somente ao uso normal do equipamento, considerando o atendimento das
recomendagies e instrugdes constantes no manual gue acompanha o produto, Para tanto, a marca
conceda a garantia legal de 3 (trés) meses, a contar da data da emissdo da nota fiscal de compra,
sendao abrigatdria a sua apresentacio para os atendimentos previstos neste termo de garantia.

* Importante considerar que os vidros, |Bmpadas, resisténcias, contatores, fusiveis, relés,
solendides, controladores digitais e termostatos, nao sao cobertos por esta garantia,

+ Mo caso de motores elétricos, por serem de fabricagdo de terceiros, quando defeituosos,
deverdo ser enviados para a Assisténcia Técnica autorizada dos mesmos.

4 Esta garantia se refere somente &s pecas e componentes fabricados pela METALURGICA
VENANCIO LTDA, cobrindo, também, os custos de mao-de-obra em tais consertos.

*E responsabilidade do cliente o comunicado de eventual constatacdo de vicio/defeito de
fabricagio do produto a METALURGICA VENANCIO LTDA, através do setor de Pds-Vendas, pelo
telefone (51) 3793-4343 ou pelo Canal de Pos-Vendas no website da fabricante, ou, ainda,
através de uma das Assisténcias Técnicas autorizadas da marca, as quais estao disponibilizadas
no website www. venanciometal.com.br.

# Mo caso de eguipamentos volumosos (assadores, fornos, estufas de aguecimento, fogoes
industriais, etc.), a Assisténcia Técnica, quando necessaria, realizard a visita direto no
estabelacimento do cliente, Ja em relacdo aos equipamentos de peguena monta (agquecedaores,
chapas, malheiras, tachos, sanduicheiras, bebedouros, refresqueiras, ete.), o cliente devera, por
conta propria, encaminha-los 4 Assisténcia Técnica autorizada da marca,

# Defeitos na rede elétrica, instalacao inadeguada, danos no transporte realizado por terceiros ou
intempéries invalidardo esta garantia.

IMPORTANTE: somente efetuar a montagem do produto com equipamentos de
seguranga (dowlos de protegdo, luvas de couro, ete.) e ferramental adequado ao produto
especifico. A VENANCIO nio se responsabiliza por quaisquer danos fisicos advindos da falta
de atengdo a tais cuidados, bem como pela utilizagao inadeqguada do equipamento,
inclusive guando em funcionamento.
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- PROGRAMACAD ] Voltamos a apresentar ao mercada um avango
E R DF ACESSD/EARA BROGR GO ba ainda maior no conceito de fornos, O Forno Ciclone Lenha
- FROGRAMACAD DOS PARAMETROS DE PROCESSD 08 s ¥ - -
Wi oferece ao usuario, além do custo reduzido do equi-
- CONFIGURACAD DO SETUP AVANCADD - NZ o7 pamento & outras vantagens exclusivas, trés dife-
= MIENSATEN DEFALHA o renciais que queremes ressaltar;
i'l';:::z”:"‘":m i 1- O usuério poderd assar com o Forno Ciclone Lenha
SISTEMA DE INSTALACAD D CHAMINE o8 todos 05 pdes que sdo feitos com os fornos
MEDIDAS ] turbos similares com uma gualidade superior.
ESQUEMA ELETRICO g 2 - Uma relag3o custo/beneficio vantajosa, con-
VISTA EXPLODIDAS o9 ) e
GUIAS DE PECA i s@erandn outros fornos, p-ermmndn qu.e 0 .
TERMO DE CARANTIA 1 cliente tenha um retorno rpido do capital in-

PREZADO(A)
USUARIO(A) (¢
P2

Parabéns pala aguisigan do fornn 3 lenha Venan-
cin. Yool adguiriv um produto de facil utilizagao. O
farno Vendngio vem evoluindo diz-a-dia buscando fa-
cilitar a vida de seus clientes, O Torno LENHA Turbo
& mais uma revolugao no assado gue nds oferece-
mos a vacd, sendo um eguipamento versatil e indis-
pensdwel para diversos tipos de estabelecimentos.
E lemos carteza que serd de grande valia para ala-
VANCar o seu negdcin, Aproveite este manual para
saber maiores detalhes do funcionamento do LE-
MHA Turbo, Apesar da facilidade no uso, as infor-
magies aqui contidas sio importantissimas para
vooE conssguir o maxime de desempenho do forno
2 evitar problemas.

Venancio

vestido.
3 - Assisténcia técnica facilitada pela simplicida-
de de manuseio.
Uninde tecnologia e modermidade, a tradicional
forma de assar paes, com o uso de lenha para o a-
quecimento @ UMa Maior eConomia.

Destaca-se pela sua performance em relagao a
autros fornes, ocupanda o espaga fisico ideal de seu
ambiente, um retorno répido do capital investido e
com baro consumo de lenha e alto rendimento.

DICAS
IMPORTANTES (T
Fad
- Para sua segu- IMPORTANTE |
ranga, este equi- Faga o aterramenta

Antes de usar o proouto. e

pamento deve
ser aterrade. O aterramento, deve seguir a normsa




MBR 5410/97, que astabelece a secio minima dos
condutores de protecio e as condighes gerais de
instalacdo e operagao.

US0 DO FORMO: Deixe a inta protetora, que re-
veste o interior da camara, queimar por cerca de
30 minutos a 150°C. Apds, deixe por 10 minutos
aberto o forno para que argje, Fazendo este pro-
cedimento, vocé estard apto a utilizar o forno.
Todas as instrughies para o uso correto do forno
estd fixado na lateral da caixa de comanda,
Instale a entrada da -
gua na valvula so-
lendide, locali- .
zada na parte
superior trasai-
ra to forno, uti-
lizando uma man-
gueira plastica
para passagem
da dgua, Conectan-
do-a em um registro ou torneira para que se pos-
sa regular a pressdo da Sgua.

Faca um fogo pequena hem no centra da fornalha
para criar corrente de ar guente. Quando esta for
criada, cologue lenha suficients para aguecer o
farna.

Munca encha a fornalha demasiadamente, pois ird
abafar o fogo, ocasionando o retorno da fumaca,
impedindo a entrada do oxigénio.

Evite colocar a entrada da dgua direto na rede hi-
draulica, podera haver variagdes de pressdo na
coluna de dgua. Aconselhamos a colocagdo de um
registroStorneira antes conectado a uma mangiiei-
ra.

Mantenha o motor do forno afastado da parede

na distincia minima de Scm. Desta forma haverd
uma melhor circulacgho do ar, Do contrério causa-
ra danos ao motor do forno & a perda da garan-
tia.

EMTRADA DE AGLA
WALVULA SOLENDIDE

A Venancio recomenda, para aumentar o rendi-
mento, gue entre uma fornada e outra, antes de
iniciar a retirada dos pdes, seja abastecida a for-
nalha. Ista fara o forno recuperar a temperatura
em menos tempa, agilizando a produgio.
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IMPORTANTE

NUNCA ACENDA O FOGO UTILIZANDO
PRODUTOS INFLAMAVEIS OU QUALQUER
QUTRO TIPO DE AGAOQ DE CALOR. INICIE

0 FOGO SOMENTE COM GRAVETOS E

PAPELS, AUMENTANDO GRADATIVAMENTE
A QUANTIDADE DE LENHA.

CARACTERISTICAS (]

&

1 - Minima reposi¢ao de lenha para manter o calor
ideal.

2 - Todos os modelos t&m porta super resistente
com sistema de fechamento de pressdo. Todos
a5 modelos possuem mais um dispositivo de
seguranga: maganata termicameante isolada.

3 - Sistema turbo com hélice especialmente proje-
tada, fazendo com gue o ar circule por todo o
interior do forno, assando com maior perfeicio
2 unifarmidade.

4 - Forta da fornalha em ferro fundidao.

5 - Fornalha pintada em laka especial para resis-
tir  altas temperaturas.

6 - Facil reposi¢ao de lampadas.

7 - Voltagem 12 7vou 220V,

B - DezoitoSvinte minutos para assar uma fornada
de paes (este tempo pode variar de acordo com
o peso, o tipo de pdo e tips da lenha

9 - Excelente sistema de pressdo interna de ar
quente circulante, para uma melhor uniformi-
dade no assar, sem necessidade de virar as
esteiras.

10 - Facil instalacdo, manutengdo simples e harata,
11 - Equipado com rodizios,

VENANCIO
ESQUEMA ELETRICO (%
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- Y
: Er Mio existe uma nerma de espaco i
H 3 de tempo entre uma limpeza e outra, :
1w pois isto depende do tipo de lenha
1 &2 utilizade. !

a, #

A queima de carvio e madeiras verdes
= outratadas com algum fipo de tinta ou
g- derivados, promovera o acimulo de re-
i siduos em maior guantidade e em menas
= tempo de uso, comprometendo assim o

bom funcionamento do forme,

o —— o g

ATENCAO

A turbina do lorno deve estar acionada sempre
gue houver fogo na fornalha. 1sso evita danos a
estrutura do forno, danificacdo das barrachas
de vedacio e consequentemente a perda
da garantia do equipamenta,

A altura maxima da chaminé deve ser de 3
metras. Regule a saida da fumaca atrawvés do
dispasitive de contrale de temperatura, itso
proporcienard a ecaonomia de lenha e o bom
funcionamento do forna.

SISTEMA DE INSTALACAO
DA CHAMINE

&

0 forno & fabricado com uma ponteira de chami-
né de 20cm de didmetro. E imprescindivel que se
instale o forna com uma chaming deste didmelro.
Para se obter um per-
feito funcicnamenta
do farng pro-

cure sequir H20cm

corretamen- m:?rll'i"maf""
te as instru- 10em
ghes de ins- |

talacio,

[ preferéncia a instalacio do chaminé na
posigan vertical.

Guando necessario que figue na horizontal, co
loquee a salda no mininke 30cm na vertical e logo a-
pis cologee a curva, com isto ird facilitar a safda da
fumaca.
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& chaminé deverd ter no minima uma inclinagio
de 10cm por metra do comprimento da mesma. Ve-

rifique para que a saida na parte externa do estale-

lecimento esteja alastada da paredes, bam come,
acima da cumieira, evitando assim o retorno da fu-
maca. Dbserve também que as ligagdes ou jungdes
dos canos deverds
pstar vedadas,

Im

—
10cm

utilizar no
LD minima 1m

I
L=l 1=
MEDIDAS (1
£
EXTERMNO | ALTURA | LARGURA PROF.
FCLT 5 1720mm 1015mm 1320mm
FCLT & 1900mm 1015mim 1345mm
FCLT 10 2100mm 1015mm L345mm
INTERMO ALTURA LARGURA, FROF,
FCLT 5 A450mm G00mum GBOrmum
FCLT 8 EOOmm &00rmim GE&0mm
FCLT 10 LO00mim B00mm BEOmm
NOTA:

- Medidas em milimetros

- Meddidas internas (iteis para esteiras 580x680mm
= Medidas fora das especificadas, consultar a fabrica,

DESCRICAO DO FORNO ﬁ

PORTA
Para e fechar a porta do
Ciclone Turbo, ha uma
man;aneta, com <
sistema isolante na &C
extremidade (pegador) i
para evitar queimacuras,
Mos modelos defe 10
esteiras, quando abre-se a porta a ventoinha se desligara
automaticamente, devido ao sistema de corte de
corrente proparcionado pela chave fim de curso que
estd localizada no canto superior direito, logo acima da

KN

1.t
J

porta, Os modelos 4 e 5 esteiras ndo possuem este recurso.

ATENCAO

h]ﬁNUTENEﬁﬂ D) FORMO DEVERA SER REALIZADA POR
TECHICOS AUTORIZADDS PELA VEMNANCID (COMSULTE O
SEU REVENDEDOR], S0B PEMNA D INVALIDWAR A
GARANTIA E CAUSAR PREJUIZQS MAIORES AD
EQUIPAMENTO. A GARANTIA MAD COBRE A LIMPEZA,
CABENDO AD LISUARTO A LIMPEZA DAS CONEXOES
ASSIM CORSD A CAMARA (DUTOS).
e-mail para contato:
assistenciatecnicai@vwenanciometal.com.br

LAMEAA

LUZ DO FORNO

A lampada esta localizada na lateral da
porta opostaa macaneta, Para Aciona-la
utilize 3 chave comrespondente “liga/desliga’
na caina de comando. Para reposicio da
larnpada, desparafuse os parafusos das
entremidades da calha

T

VENANCIO

ACIONAMENTO DA VENTOINHA
MODELO E FCLT5

Para acionar o motor que
move 3 ventoinha, utilize a
chave correspondente de
liga/desliga na caixa de co-
miandn.

LEMBRE-SE:

MLTIR
0 motor em
funcionameanta PR

nao serd desligado
fuande a parta for aberta,

CﬂHTHpLADOR DE

PRESSAD E UMIDADE

Serve para retirada da umi-
dade da cimara através
da wahwla de allvio que
58 aciona automatica-
mente de acordo com o
BXCESSD OB Pressan na
camara. Aconselhamos
abrir todo o mecanismo
apds o Yermino do assado, para eliminar vapor pela
saida superior, evitando-se assim riscos de aciden-
tes, ao abrir 2 porta do forno, 20 usudrio. Apds sai-
da do vapor feche o mecanismo novamente,

CONTROLE DE TEMPERATURA

05 fornos & LENHA vEm equipados com um dis-
positivo do tipo DAMPER (borboleta) para controle
de temperatura,
ande parmite o
fechamento de
acordo com as lf'
necessidades.
Quanto mais fe-
chado aumenta
a temperatura
interna do for- 6:’
ng, quandeo to-
Lalmente aberta diminui a tlemperalura,

ABERTO

FECHADD

5  FORND LENHA



FORNALHA NA

PARTE TRASEIRA
(opcional)

Lo
B

Com 550, a vida 0hl de seu produto serd
muito mais langa.

(s fornos a lenha, que
possuem fornalha na par-
te de tras, tm um prote-
tor para o maotor.

INFORMACOES DE USO DO FAINEL}G

Painel

Controlador Digital

Chave Geral @
Chave Motor %

LIE}

Chave Luz @:

DESCRIGAO DO CONTROLADOR

(]>] <] { JONORORONC)

VENANCIO

Dizplay indicador de tamperatura prasents no sensor
oU 02 mnemdnicos dos pardmetros programéveis.

Leds singlizadores de unidade de temperatura; indicam
qual unidade de medida de temperatura esta ativa,

Display que indica o tempo ow o valor dos parameios
programaveis.

Led sinalizador do temiporizedar; indica que o femporizador
esld habilitado ou ativo,

Led sinalizador do vapor: indica que & saida do vapor esta a
acionado,

Tecla de acesso a programacio.
Tecla Up: aumema o valor programando.

Tecla Down: dimire o valor programads & aciana o vapar manual,

Tecla vanor; Milizada para programacgdo & acionamento
da saida do vapar.

Programacao
Aprogramagao & dividida em 2 nivels de seguranga:

M1 - Programacfio dos parmetros de procasso,

N2 - Programagio do controle de femperatura.

Senha de acesso para programacao.

Para acessar a configuragio do modo de trabalho
do contralador & obrigatdrio digitar a senha de acesso. Ao
acessar a programacao o display indicard 553 zolicitando a
sanha de acesso. A senha padrao de fibrica 6 1234, Se a
senha estiver cormeta o display indicara £--1. Se pressicnara
tacla ~pode-se alterar a senha, ou pressionando [ poda-
2@ progsaguir com a programacio. Mo cago de necessitar
programar sem saber a senha & possivel utilizar a senha
mestra 1700.

Programagdo dos parimetros de processo - N1

C» PROGRAMAGAD DO TEMPORIZADOR
TEMFORIZADOR

Mantenha pressionado a tecla [fgf] por 3 segundos para
ter acesso a esta programacio e as teclas ~ e w para
ajustar o2 valoras desejados. Prassione a tecla
novamente para salvar o valor programado.

VENANCIO

> PROGRAMAGAO DO VAPOR

Mantenha pressionada a tecla @ por 3 segundos até
aparecer UR no display, use as leclas A e v para ajustar
os valores desejados.

DHEPL AT DESCHERD AJUETE DEFAILT
i o 20

-EII Tarapn ra sic o depor wccnsds IS g
sapundca 9

Configuragao do setup avangado - N2

Para acessar o setup avancado do controlador é
chrigatario digitar a senha de acesso. Pressions as teclas
A & por 10 segundos durante o funcionaments para ter
acesso a aste nivel de programacao. Utilize atecla @ para
alternar entre os parameiros,
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O controlador possul uma histere de 3°C para repetir o
incremento na fungao FG2. Logo, para efetuar um novo
incremento, serd necessdrio a temperatura diminuir o
valor da histerese do setpoint de temperatura (F0 §).

Mensagem de falha:

O cantrolador possui alguns cadigos de falha possivais,
comao mosira a tabela abaixo:

DISPLAY

DEECRIGAD

Sensor e nraraiues J asenin o) desconsciain

Foi delecta aigusi pank e coburegd & pir

oo o8 parAmeios g comiigurag o Gram metmradas 0 s valor o fihecn
€ v dussr deedigur # bger 0 conbolbedor pan neeeer se nconeTEsis
o OEVETD ONAEEAT oTid PO NE0EGH a08 38 EpOJramagio o PR

2]
]
-

-

DispiaY e e Jomaar || ALIMENTACAO (4
Satpnt g6 lenpa oo kirperzader. Sa EF = 0 £
-I:.I:I 0 Iempa & crasenis & o possul seipaint g 0 a9 i mis
cansgenn - A alimentacio das

fornalhas dos fornos
& faita & base da le-
nha e sdo alimenta-
das pela parte de
trds ou da frenta. ﬂ
(opcional)

As bandejas coleto-
ras de cinzas acom-
panham a fornalha, pos-

sibilitando o recolhimento dos residuos sem sujeira.

LIMPEZA (]

=]

Geralmente, em torno de
30 em 30 dias, deverd ser feita
uma limpaza nos ;
dutos de tiragem
{local onde passa a
furnaca nas laterais
costas do farna). Siga
passo-a-passo as dicas
relacionadas.

1- Retire a caixa de limpeza, lacalizada na parte superior
do forno, desrosqueanda as borboletas ficadoras.

2 - Introduza o raspador (acessdrio) nos dutos late-
rais do forno, Realize movimentas, para baixe,
para cima & de rotagde, para que os residuss se
desprendam das paredes do forno.

3 - Cologue novamente a caixa de limpeza, rosque-
anta as borboletas fixadoras,

# Raspador disponivel somente
nos modelos de 8 e 10 esteiras.

FACA O MESMO PROCEDIMENTO
EM TODOS 05 DUTOS

A retirada dos residuos serd feita pela fornalha
& oinzeiro. Concluida a limpeza, retorne a monka-
gem. A fabrica recomenda que seja feita uma lim-
peza, guande detectada pouca saida de fumaga na
ahertura méxima da chaming, assim caomao o retor-
no da fumaga pela farnalha.
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