
Notas de Prova: De cor amarelo palha, levemente dourado.
Seus aromas são finos e elegantes com grande intensidade.
Notas tropicais ressaltando o abacaxi, o melão, a banana e a
maçã. Seu paladar é macio, de sabor persistente e com
frescor envolvente. 

VINHO
OCCASIONE
BRANCO

Uva: Chardonnay e
Sauvignon Blanc

Amadurecimento: Método
tradicional com maturação
mínima de 24 meses em garrafa.

Graduação Alcoólica: 11%

Temperatura: 6 - 10°C

Vinícola: Casa Pedrucci

Origem: Serra Gaúcha, Brasil

Técnica de Vinificação: Tanques de inox com temperatura
controlada. 

Harmonize com: Aperitivos, saladas, peixes e frutos do mar,
massas e risotos, comida japonesa.

Enólogo: Gilberto Pedrucci
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