VINHA
NEGROSA

2019

Uva: 50% Jaen,
50% Alfrocheiro

Amadurecimento:
Fermentacao em cubas de
carvalho com 40% de cacho
inteiro e cerca de 20 dias de
maceragao apos fermentacgao.

Graduacao Alcodlica: 12,6%

vaA: Temperatura: 16°C
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Vinicola: Textura Wines
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— Origem: Dao, Portugal
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algumas notas balsamicas e de especiaria. Muito elegante na
boca com elevada sensacao de frescura e grande
complexidade e concentracao. Tem enorme potencial para
envelhecer em garrafa.

g Notas de Prova: Aromas delicados com caracter frutado e

Técnica de Vinificagao: Fermentacdao em cubas de carvalho

com 40% de cacho inteiro e cerca de 20 dias de maceragao

apos fermentacao. As castas Jaen e Alfrocheiro passam por
processo de vinificacao e envelhecimento individualmente e
o blend é feito antes de engarrafar.
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Harmonize com: Pratos a base de cogumelos, carnes
Q vermelhas e exdticas.



