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Uva: 100% Syrah

Amadurecimento: Fermentacao
alcodlica de 14 para 15 graus em
tanque de acero inoxidavel.

Graduacao Alcodlica: 14-15%

Temperatura: 10°C

Vinicola: TaAgua Tagua Bodegas

Endlogo: José Tomas Correa Lisoni

Origem: Santiago, Chile

Notas de Prova: Cor vermelha com tons roxos escuros. Aromas
suaves de ervas e notas de flores silvestres. Na boca é
corpulento, com uma elevada acidez, mas nao marcada. As
notas de frutos silvestres e framboesa madura, dao um
acabamento a médio prazo.

Técnica de Vinificagao: Fermentacao alcodlica de 14 para 15 graus em
tanque de acero inoxidavel, vinho tem um contato com madeira (chips
ou cubos) durante um tempo de 3 até 5 meses.

Harmonize com: Carne de cordeiro e lebre, esperancosamente
preparada com alho e pimenta.



