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VIGIA GRAN
RESERVA
PINOT NOIR

2023

Uva: Pinot Noir

Amadurecimento: O vinho tem
passagem de 12-14 meses em
carvalho franceés.

Graduacao Alcodlica: 14%

Temperatura: 12-14°C

Vinicola: Tagua Tagua Bodegas

Endlogo: José Tomas Correa Lisoni

CHEICRESERY Origem: Santiago, Chile

202
PINOT NOIR

Notas de Prova: Cor vermelho rubi claro, com notas de azul nao
intensas. O nosso Pinot Noir produz um vinho altamente
perfumado com aromas de cereja e morango. Na boca € um vinho
de corpo médio com elevada acidez que pode envelhecer bem.

Técnica de Vinificagao: Fermentacao alcodlica entre 27 e 29 graus,
para obtencao de cor e estrutura. Também passa por fermentacao
malolatica. O vinho tem passagem de 12-14 meses em carvalho
franceés.

Harmonize com: O vinho é um aperitivo perfeito para acompanhar
sobremesas de cereja e pratos com legumes fritos e/ou peixes
grelhados.



