
Notas de Prova: Cor vermelho-cereja intensa e vibrante. Aroma
frutado com complexidade sutil e notas de frutas vermelhas. No
paladar, é estruturado, saboroso e encorpado, com abundantes
nuances frutadas.

VIÑA HISTORIA 
TINTO JOVEN

Técnica de Vinificação: Fermentado em tanques de aço
inoxidável.

Harmonize com: carnes vermelhas, salsichas e queijos.

Uvas: 80%Tempranillo e 20% syrah

Graduação Alcoólica: 11% 

Temperatura: 14 - 16°C

Amadurecimento: tanques de aço
inoxidável.

Vinícola: Bodegas San Valero

Origem: Cariñena, Espanha


