
Notas de Prova: Amarelo pálido com reflexos esverdeados.
Aromas intensos dominados por notas primárias e frutadas.
Seco, limpo, leve e fresco no paladar, com abundantes notas
cítricas.

VIÑA HISTORIA 
BLANCO JOVEN

Técnica de Vinificação: Fermentado em tanques de aço
inoxidável.

Harmonize com: pratos como frutos do mar, peixes grelhados
ou aperitivos de vegetais.

Uvas: 100% Macabeo

Graduação Alcoólica: 11% 

Temperatura: 10 - 12°C

Amadurecimento: tanques de aço
inoxidável.

Vinícola: Bodegas San Valero

Origem: Cariñena, Espanha


