)
[ 1]
Z
=
LL
m
—

G

VERMENTINO

|.G.T 2021

Uva: 100% Vermentino

Amadurecimento: Sem
passagem por madeira

Graduacao Alcodlica: 13%

Temperatura: 12 - 13°C

Vinicola: Fattoria Fibbiano
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VERMENTINO Endlogo: Nicola Cantoni
TOSCANA
DRI CAOCRATICA TITHA
W i Origem: Toscana, Italia

Notas de Prova: Cor amarelo palha com reflexos esverdeados.
Os aromas remanescentes sao de lavanda, limao e tomilho.
Em boca @ macio, mineral, com boa acidez e fim de boca
persistente.

Técnica de Vinificagao: O mosto é resfriado no tanque com
CO2 refrigerado com o intuito de diminuir a temperatura em
um segundo tanque com temperatura controlada por
aproximadamente 30 dias. Refinamento de 6 meses em
tanques de concreto e outros 6 meses em garrafa.

Harmonize com: Peixes e vegetais.



