VALMARINO
V3 CORTE 1
2018

Uva: 60% Sangiovese, 20%
Cabernet Sauvignhon, 20%
Merlot

Amadurecimento: 16 meses
em barricas de carvalho

VALMARINO

Graduacao Alcodlica: 14%
Temperatura: 16 - 20°C
Vinicola: Valmarino

Endlogo: Marco Antonio
Salton
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Origem: Brasil

brilhante. Tem aroma delicado com frutas vermelhas como
framboesa e cereja, com madeira integrada aportando
especiarias, tostado, melaco e café. No paladar é complexo,
com acidez equilibrada em harmonia com taninos macios
e persistentes e o tostado da madeira.

@éi Técnica de Vinificagao: Maturacao por 16 meses em
carvalho americano de 1° uso e média tostagem.

E Notas de Prova: Vinho de coloracao rubi intenso, limpido e

Harmonize com: Massas condimentadas, cordeiro,

Q churrasco.



