
Notas de Prova: Vinho tinto de cor rubi intensa, profunda e
brilhante. No nariz, é complexo, com notas de frutas
maduras (cassis e mirtilo) e frutas desidratadas (ameixa).
Apresenta também notas de geleia, compota, tostado,
caramelo e café. No paladar, é encorpado e potente pela
presença de taninos macios e persistentes. Final de boca
longo e retrogosto duradouro.

Técnica de Vinificação: Envelhecimento em barricas de
carvalho americano de segundo uso por um período de 15
meses.

Harmonize com: Massas condimentadas, carnes vermelhas
e exóticas, queijos maduros. 

Uva: 100% Tannat

Graduação Alcoólica: 13,6%

Temperatura: 18 - 20ºC

Vinícola: Valmarino

Origem: Brasil

Enólogo:  Marco Antônio
Salton

Amadurecimento: 15 meses
em barricas de carvalho
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