
Notas de Prova: Notas de frutas frescas como cereja,
framboesa e amora em harmonia com toques de rosas.
Notas de chá preto em equilíbrio ao tostado da madeira.
Acidez média, taninos aveludados e média persistência.

Técnica de Vinificação: Envelhecimento em barricas de
carvalho americano por um período de 13 meses.

Harmonize com: Filés, massas, ossobuco, polenta, pizzas e
pratos com molho de tomate.

Uva: 100% Sangiovese

Graduação Alcoólica: 13,8%

Temperatura: 18 - 20ºC

Vinícola: Valmarino

Origem: Brasil

Enólogo:  Marco Antônio
Salton

Amadurecimento: 13 meses
em barricas de carvalho
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2020


