
Notas de Prova: Vinho de cor rubi negra e aspecto
brilhante. No nariz, apresenta notas frutadas de ameixa,
amoras e cassis frescos, ervas finas e um toque herbáceo.
No paladar, se mostra um vinho intenso, persistente e
envolvente. Paladar equilibrado e estruturado. 

Técnica de Vinificação: Envelhecimento em barricas de
carvalho americano de segundo uso por um período de 14
meses.

Harmonize com: Filés, massas com molho vermelho,
embutidos, cogumelos, trufas negras e pratos
condimentados (cebola, alho, pimentão).

Uva: 100% Petit Verdot

Graduação Alcoólica: 13,8%

Temperatura: 18 - 20ºC

Vinícola: Valmarino

Origem: Brasil

Enólogo:  Marco Antônio
Salton

Amadurecimento: 14 meses
em barricas de carvalho
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