
Notas de Prova: Amarelo claro com reflexos esverdeados.
Aromas que denotam notas de abacaxi e caju maduros,
pêssego de polpa amarela, com toques de baunilha. No
paladar, se mostra um vinho fresco, vivo e com acidez
equilibrada.

Técnica de Vinificação: Envelhecimento em barricas
americanas por 6 meses.

Harmonize com: Frutos do mar, peixes, comida japonesa,
frango e saladas.

Uva: 100% Chardonnay

Graduação Alcoólica: 12,5%

Temperatura: 10 - 12ºC

Vinícola: Valmarino

Origem: Brasil

Enólogo:  Marco Antônio
Salton

Amadurecimento: 06 meses
em barricas americanas
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