
Notas de Prova: Coloração rosada, límpida e brilhante
com um visual atraente. No nariz, apresenta notas florais e
minerais, frutas de polpa branca e leve toque de baunilha.
É harmônico e refrescante, com acidez equilibrada e final
de boca agradável. 

VALMARINO
CABERNET
FRANC ROSÉ
2021

Uva: 90% Cabernet Franc,
10% Chardonnay

Graduação Alcoólica: 12,5%

Temperatura: 8 - 13ºC

Vinícola: Valmarino

Origem: Brasil

Técnica de Vinificação: 12 meses de envelhecimento em
barricas americanas de segundo uso e média tostagem.

Harmonize com: Comida japonesa, carnes brancas, risotos,
pastel, pizzas, frutos do mar grelhados e paella.

Enólogo:  Marco Antônio
Salton

Amadurecimento: 12 meses
em barricas americanas


