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ORIGEM COMO FOI FEITO

Selecao de parcelas e cachos, seguida de
degrane e maceracao pré-fermentativa a frio
por 72 horas.

O terroir da Serra Gaucha é
marcado por altitudes

elevadas, relevo montanhoso 5T

e clima mais ameno, com ~( T 7 Coofermentacao com madeiras brasileiras, inoculacdo

boa influéncia das chuvas e A~ de leveduras selecionadas e fermentacao alcodlica por

. , QH 15 dias.

dos solos locais, conferindo

aos vinhos frescor, acidez e Apos o descube, maturagao em barricas de carvalho

grande identidade. francés e esloveno por 12 meses, com fermentacgéao
malolatica em barrica. Finalizacdo com filtracao e
engarrafamento.

AMADURECIMENTO HARMONIZACAO

12 meses de barrica.
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	O terroir da Serra Gaúcha é marcado por altitudes elevadas, relevo montanhoso e clima mais ameno, com boa influência das chuvas e dos solos locais, conferindo aos vinhos frescor, acidez e grande identidade.
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