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ROMARIZ
TAWNY
RESERVA

Uva: Tinta Roriz, Touriga
Nacional, Touriga Franca, Tinta
Cao e Tinta Barroca

Amadurecimento: Sem
passagem por madeira

Graduacao Alcodlica: 20%
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PORTO

Temperatura: 14 - 16°C
Vinicola: Taylor's

Enédlogo: David Guimaraes

Origem: Douro, Portugal

Notas de Prova: Cor atijolada, com borda vermelha
alaranjada. No nariz é complexo, exibindo aromas de
frutas compotadas, notas de especiarias, um sabor sutil
de nozes e notas suaves de caramelo e canela. No
paladar, apresenta notas de toffee, macga, caramelo e um
toque de baunilha. As groselhas se entrelacam com um
toque de baunilha e pera. Lindamente sedoso, com
acidez equilibrada e boa persisténcia.

Técnica de Vinificagao: Estes sdo envelhecidos por até
sete anos em barricas de carvalho nas caves da Croft em
Vila Nova de Gaia. Os vinhos individuais sao entao
misturados alguns meses antes do engarrafamento para
equilibrio e completude.

Harmonize com: Sobremesas, particularmente com
queijos ou chocolate.



