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ROMARIZ
LBV

Uva: Tinta Roriz, Touriga
Nacional, Touriga Franca, Tinta
Cao e Tinta Barroca

Amadurecimento: Sem
passagem por madeira

Graduacao Alcodlica: 20%

PORT

Temperatura: 14 - 16°C

PORTO

Vinicola: Taylor's
Endlogo: David Guimaraes

Origem: Douro, Portugal

Notas de Prova: Purpura profundo e escuro com uma rica
borda vermelha. Nariz frutado, cheio de cereja vermelha,
ameixas e uma especiaria subjacente muito elegante. No
paladar, a fruta vermelha madura é ainda mais
acentuada com cereja, notas de eucalipto, mirtilo e sutis
toques de mocca. O final é limpo, com notas persistentes
de framboesa, acidez encantadora e taninos sedosos.

Técnica de Vinificacao: Engarrafado apés quatro a seis
anos e esta pronto para beber, nao apresentando
evolugao em garrafa.

Harmonize com: Sobremesas, particularmente com
gueijos ou chocolate.



