RIESLING KROVER
STEFFENSBERG KABINETT —

2025 Krover Steffensberg Weingut Huls Branco

TONALIDADE

PERFIL DO VINHO

Dogura TEMPERATURA
Alcool 08°C
Acidez o
. GRADUACAO ALC
Taninos
7 5%
Corpo
UVAS

100% Riesling

AROMAS

/@4\ Péssego C Maracuja (s Casca de laranja

ORIGEM COMO FOI FEITO

Uvas 100% saudaveis, prensadas diretamente V L
e com 100% de estagio em tangues de aco
inoxidavel.

O terroir de Krov, no Mosela, >
combina encostas ingremes, solos
de ardodsia e um clima fresco, ?
marcado pela influéncia do rio
Mosela, resultando em vinhos
elegantes, minerais, frescos,
aromaticos e de grande expressao.

HARMONIZACAO

Curry vermelho picante

Queijo de cabra

Saladas de entrada

AMADURECIMENTO

Sem passagem por madeira.

LIBERWINES §@



	RIESLING KRÖVER STEFFENSBERG KABINETT
	2025
	Kröver Steffensberg
	Weingut Huls
	Branco
	TONALIDADE
	PERFIL DO VINHO
	Doçura
	Álcool
	Acidez
	Taninos
	Corpo

	TEMPERATURA
	08°C

	GRADUAÇÃO ALC
	7,5%

	UVAS
	100% Riesling

	AROMAS
	ORIGEM
	O terroir de Kröv, no Mosela, combina encostas íngremes, solos de ardósia e um clima fresco, marcado pela influência do rio Mosela, resultando em vinhos elegantes, minerais, frescos, aromáticos e de grande expressão.

	AMADURECIMENTO
	Sem passagem por madeira.

	COMO FOI FEITO
	HARMONIZAÇÃO


