QUINTA DE SANT'ANA
TOURIGA NACIONAL

2020 Lisboa, Portugal Quinta de Sant'ana mafra Tinto
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ORIGEM COMO FOI FEITO

O terroir de Lisboa combina solos //Q, ,,,,, As uvas selecionadas, colhidas a mao,
argilo-calcarios, influéncia atlantica T:; chegam a adega em caixas de 20kg.
e um clima mediterraneo ‘ Todas as uvas sao desengacadas e
moderado, originando vinhos esmagadas suavemente. As uvas sao
frescos, equilibrados, aromaticos cuidadosamente transportadas num

e de grande expressao. elevador de correias para os “Balseiros”
tronco-conicos para a fermentacao, onde
fermentam por 1 més com remontagens por
ﬂ\/ pomba e uma longa maceracao pos-

fermentativa.

/

AMADURECIMENTO

18 meses em barricas usadas de
carvalho francés.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas

Massas

LIBERWINES §@
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