QUINTA DE SANT'ANA

TINTO

UVAS

AROMAS

ORIGEM

O terroir de Lisboa combina solos s
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argilo-calcarios, influéncia atlantica \'EE\;V?%/

e um clima mediterrdneo

moderado, originando vinhos éﬁ/
frescos, equilibrados, aromaticos 5“ YJ
e de grande expressao. N
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AMADURECIMENTO

18 meses em barricas usadas de
carvalho francés.
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PERFIL DO VINHO

Dogura @ @ TEMPERATURA
Alcool o000 16 -18°C
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Corpo 00O

Aragonés, Merlot e Touriga Nacional

Eucalipto
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COMO FOI FEITO

Vindima manual, uvas transportadas em  ge=
caixas de 20kg até a adega. Todas as ”
uvas sao desengacadas e esmagadas, as
uvas sao cuidadosamente transportadas
por correia transportadora para tanques
de fermentacao em pedra, onde fermentam
durante 12 dias com o método tradicional
de pisar a pé.
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