
Notas de Prova: Cor casca de cebola com aroma discreto a
fruta reduzida, típico da casta Jaen o que o torna um rosé
muito particular. Sensação de frescura no aroma e na boca
com boa acidez e equilíbrio. 

PRETEXTO
ROSÉ

Uva: Bical, Encruzado, Alfrocheiro
Preto, Jaen

Amadurecimento: Inox com borra
total durante 6 meses

Graduação Alcoólica: 12%

Temperatura: 12 a 14°C

Origem: Dão, Portugal

Técnica de Vinificação: Pretexto Rosé nasce 100% da variedade
Jaen. Proveniente de vinhas em Vila Nova de Tazém, sub-região
da Serra da Estrela. Cor casca de cebola com aroma discreto a
fruta reduzida, típico da casta Jaen. Sensação de frescura no
aroma que entra na boca com boa acidez e equilíbrio. A frescura
alta torna este rosé muito agradável e gastronómico. 
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Harmonize com: Peixes e frutos do mar, comida asiática, pratos
vegetarianos.

Vinícola: Textura Wines

Enólogo: Luís Seabra e Mariana Salvador

https://www.vivino.com/grapes/bical
https://www.vivino.com/grapes/encruzado
https://www.vivino.com/grapes/alfrocheiro-preto
https://www.vivino.com/grapes/alfrocheiro-preto
https://www.vivino.com/grapes/jaen

