
O terroir do Douro é marcado 
por encostas íngremes, solos 
de xisto e um clima continental 
de extremos, conferindo aos 
vinhos grande concentração,
estrutura e identidade única.

PRESIDENTIAL PORTO 
TAWNY 20 ANOS OLD

HARMONIZAÇÃO

TONALIDADE

TEMPERATURA

GRADUAÇÃO ALC

UVAS

AROMAS

Tinta Barroca, Tinto Cão, Touriga Nacional, Tinta Roriz 
e Touriga Franca.

16 - 18°C

20%

COMO FOI FEITO
Baseada nos métodos tradicionais de
elaboração do Vinho do Porto, que incluem a
interrupção da fermentação do mosto pela
adição de aguardente vínica, seguida de blend
e envelhecimento.

Os vinhos utilizados neste lote apresentam
diferentes idades, resultando em um vinho
final com o perfil de um Porto de 20 anos.

Barricas de carvalho francês.

ORIGEM

PERFIL DO VINHO
Doçura

Acidez

Taninos

Corpo

Álcool

AMADURECIMENTO

Douro, Portugal Granvinhos Tinto

Sobremesas
de chocolateFoie gras

Fruta maduras

Laranja Baunilha

Especiarias Amêndoa 
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