PRESIDENTIAL PORTO
LATE BOTTLED VINTAGE D.O.C

2017 Douro, Portugal Granvinhos Tinto

TONALIDADE
000000000

PERFIL DO VINHO

Dogura @0 @@ TEMPERATURA
Alcool 00O 16 - 18°C

Acidez L N N -
Tanino>s @@ @ SOF;ADUACAO ALC

Corpo 00O

Presivential

UVAS

Touriga Nacional, Touriga Franca e Sousao

AROMAS

Frutas Pretas g\%%»- Baulilha % Tabaco

&2 (Charuto Chocolate
ORIGEM COMO FOI FEITO
"L .

é@r” ! 1;, Na adega, as uvas foram submetidas a um
O terroir do Douro é marcado I o ‘ processo de seleccao manual e
por encostas ingremes, solos Q;Am% desengacadas.
de xisto e um clima continental : «;—f’ _ , ) )

. 7 " Este vinho foi elaborado através do método
de extremos, conferindo aos | £ S~ 2 . . .
inh g racs ;:f@\\ { tradicional de producdo de vinho do

Vinnhos graﬂ' € Cqmcem r/ac;ao, [ 5 “/} Porto, no qual a fermentagdo e interrompida
estrutura e identidade Unica. /LV\/%; através da adicdo de aguardente vinica.

[

Seguiu-se estagio em balseiro por 5 anos.

AMADURECIMENTO

HARMONIZACAO

Barricas de carvalho francés.
Sobremesas

rnes vermelh
Carnes vermelhas de chocolate

A

Frutos vermelhos

LIBERWINES §@




	PRESIDENTIAL PORTO
	LATE BOTTLED VINTAGE D.O.C
	2017
	Douro, Portugal
	Granvinhos
	Tinto
	TONALIDADE
	PERFIL DO VINHO
	Doçura
	Álcool
	Acidez
	Taninos
	Corpo

	TEMPERATURA
	16 - 18°C

	GRADUAÇÃO ALC
	20%

	UVAS
	Touriga Nacional, Touriga Franca e Sousão

	AROMAS
	ORIGEM
	O terroir do Douro é marcado
	por encostas íngremes, solos
	de xisto e um clima continental
	de extremos, conferindo aos
	vinhos grande concentração, estrutura e identidade única.

	AMADURECIMENTO
	Barricas de carvalho francês.

	COMO FOI FEITO
	HARMONIZAÇÃO


