
Notas de Prova: Cor vermelho rubi intenso. O nariz é intenso,
frutado, com notas de framboesas e groselhas. O sabor é seco,
decisivo e com taninos plenos.

PIETRAMONTIS
TEROLDEGO
ROTALIANO

Uva: 100% Teroldego

Amadurecimento: Sem
passagem por madeira

Graduação Alcoólica: 13%

Temperatura: 18 - 20°C

Vinícola: Villa Corniole

Origem: Trentino, Itália

Técnica de Vinificação: Uvas selecionadas e colhidas
manualmente. Fermentação em inox e uma pequena parte
em barrica. Amadurecimento de alguns meses em garrafa
antes de ser comercializado.

Harmonize com: Pratos como lasanha, assados, carnes
grelhadas e queijos curados.

Enólogo: Mattia Clementi
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