PIETRAMONTIS
CHARDONNAY

D.O.C. 2018

Uva: 100% Chardonnay

Amadurecimento: Sem
passagem por madeira

Graduacao Alcodlica: 13%

Temperatura: 10 - 12°C

Vinicola: Villa Corniole

Endlogo: Mattia Clementi

LIBERVWINES

Origem: Trentino, Italia

verdosos. Ao nariz é fresco e frutado, com ligeira nota de fruta
tropical e de baunilha. Na boca, é rico, pleno, fresco, mineral e
persistente.

g Notas de Prova: Cor amarelo palha intenso, com reflexos

Técnica de Vinificagao: Uvas selecionadas e colhidas
Céi manualmente. Fermentacao em inox e uma pequena parte
em barrica. Amadurecimento de alguns meses em garrafa
antes de ser comercializado.

ATN

Harmonize com: Aperitivos, petiscos de carnes e peixes,
Q assim como uma gostosa sopa de vegetais.



