
Notas de Prova: De uma bela cor vermelho-cereja com reflexos
granada e violeta, límpido e brilhante. Aromas finos e elegantes
com notas de frutas vermelhas maduras, sobre um fundo floral.
No paladar, é fresco, saboroso, encorpado, com taninos muito
macios e um final elegante.

ORIGIUM TINTO

Técnica de Vinificação: Maceração e fermentação em tanques
de aço inoxidável durante 8 dias a uma temperatura controlada
de 26-28 ºC.

Harmonize com: pratos de carne branca, entradas leves de
carne, massas com molho de carne.

Uvas: 100% Garnacha 
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Graduação Alcoólica: 13% 

Temperatura: 16 - 18°C

Amadurecimento: tanques de aço
inoxidável.

Vinícola: Bodegas San Valero

Origem: Cariñena, Espanha


