
Notas de Prova: De cor vermelho framboesa com reflexos
violeta, límpido e brilhante. Aromas de boa intensidade,
com notas de frutas vermelhas, sobre agradáveis ​​e frescas notas
florais. No paladar é fresco,saboroso, com uma acidez muito
viva e bem integrada. Encorpado, amplo e com um final
agradável e persistente.

Técnica de Vinificação: Maceração única durante 6 horas,
fermentação em tanques de aço inoxidável, a uma temperatura
controlada de 14-16 ºC.

Harmonize com: pratos de sabor agridoce, especialmente da
cozinha chinesa ou tailandesa.

Uvas: 100% Garnacha 
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Graduação Alcoólica: 12% 

Temperatura: 8 - 10°C

Amadurecimento: tanques de aço
inoxidável.

Vinícola: Bodegas San Valero

Origem: Cariñena, Espanha
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