
Notas de Prova: Amarelo pálido com reflexos esverdeados,
límpido e brilhante. Aromas limpos e perfumados com notas
florais e de frutas frescas. Entrada fresca e equilibrada, com
acidez vibrante e refrescante, e um aroma retronasal onde os
tons frutados retornam.

ORIGIUM BLANCO

Técnica de Vinificação: Maceração única por 3 horas,
fermentação em tanques de aço inoxidável, a uma temperatura
controlada de 14-16 ºC.

Harmonize com: pratos leves, como saladas frescas, peixes
grelhados, frutos do mar e queijos suaves.

Uvas: 80% Macabeo e 20% Chardonnay
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Graduação Alcoólica: 12% 

Temperatura: 8 - 10°C

Amadurecimento: tanques de aço
inoxidável.

Vinícola: Bodegas San Valero

Origem: Cariñena, Espanha


