
Notas de Prova: Apresenta cor vermelho-rubi viva, de média
profundidade, límpida e brilhante. No nariz, revela aromas intensos
de frutas vermelhas e negras, com notas de jabuticaba, leve toque
de couro e especiarias. Em boca, mostra bom corpo, taninos macios,
acidez equilibrada e final longo e persistente.

MARIA MARIA
JUNIA SYRAH

Uva: Syrah

Amadurecimento: Fermentação
em tanque inox, com longo
período de maceração (20 dias).
Passagem por malolática.

Graduação Alcoólica: 14,4%

Temperatura: 16 - 18°C

Vinícola: Maria Maria

Origem: Minas Gerais, Brasil

Técnica de Vinificação: Seleção de cachos em caixas de 18kg
perfuradas, desengace e esmagamento. Fermentação em
tanque inox, com longo período de maceração (20 dias).
Passagem por malolática.

Harmonize com: Carnes vermelhas e carnes exóticas como
cordeiro, risotos, queijos duros e semi-duros.
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