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MARIA MARIA
ISABELA
SYRAH

2023

Uva: Syrah

Amadurecimento: Fermentacao
em tanque inox, com longo
periodo de maceracao (20 dias).
Passagem por malolatica.

Graduacao Alcodlica: 13,8%

Temperatura: 16 - 18°C

Vinicola: Maria Maria
Endlogo: Eduardo Junqueira Nogueira Jr

Origem: Minas Gerais, Brasil

Notas de Prova: Cor vermelho rubi com reflexos violaceos, limpido e
brilhante. Aromas levemente terrosos no inicio, depois vem a geleia
de jabuticaba caracteristica, couro leve, especiarias, um leve frescor
de alcacuz. Em boca, esta agradavel, saboroso, com retrogosto

longo, acidez no ponto, taninos macios e agradaveis e corpo médio.

Técnica de Vinificagao: Selecao de cachos, desengace e
esmagamento. Fermentacao em tanque inox, com longo
periodo de maceracao (20 dias). Passagem por malolatica.

Harmonize com: Carnes vermelhas e carnes exéticas como
cordeiro, risotos, queijos duros e semi-duros.



