
Notas de Prova: Intenso em todos os aspectos. Elegante,
estruturado, com notas minerais que trazem frescor.
Também apresenta frutas vermelhas e negras, além de
madeira bem integrada. Taninos firmes, rica acidez e longa
persistência. Grande potencial de guarda. 

Técnica de Vinificação: 16 meses em barricas de carvalho
francês de 225L de segundo e terceiro uso, sendo que 11%
da produção passa o amadurecimento em novos demi-
muid - barris de carvalho de 900L.

Harmonize com: Cortes de carne com osso, na
churrasqueira ou assada. Excelente companhia para um
ossobuco, por exemplo. 

Uva: 100% Petit Verdot

Amadurecimento: 16 meses
em barricas de carvalho
francês 

Graduação Alcoólica: 14%

Temperatura: 17 - 20°C

Vinícola: Carter Mollenhauer

Origem: Vale do Maule, Chile

Enólogo: Edgard Carter
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