
Notas de Prova: Cor amarelo pálido com reflexos
esverdeados. Aromas intensos e frescos, com notas de frutas
brancas de polpa (pera, pêssego). Apresenta preenchimento
de boca e sabor envolvente.  

LANGHE
ARNEIS

Uva: 100%  Arneis

Graduação Alcoólica: 13%

Temperatura: 8 - 10°C

Vinícola: Barale Fratelli

Origem: Piemonte, Itália

Amadurecimento: Sem
passagem por madeira

Técnica de Vinificação: Prensagem suave das uvas colhidas à
mão. Fermentação em tanques inox por cerca de 30 dias com
temperatura controlada. Engarrafado após breve maturação
em tanques inox, mexidos constantemente. 

Harmonize com: Petiscos, pratos com aves e peixes. Também
vai bem como aperitivo. 

Enólogo: Sergio Barale
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