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Uva: 100% Semmilion

Amadurecimento: Apods a
fermentacao o vinho é vinificado
com as cascas durante 9 meses e
inox posteriormente

Graduacao Alcodlica: 12,5%

Lf’? "‘-3"' Temperatura: 10 - 11°C
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Vinicola: Carter Mollenhauer

Endlogo: Edgard Carter

Origem: Guarilihue, Chile

Notas de Prova: Este € um vinho denso, de acidez vibrante, de
textura firme e de muitas frutas brancas, citricas e de caroco
acompanhadas de notas florais e de ervas frescas.

Técnica de Vinificacao: O vinho fermenta (sem adicao de
leveduras exégenas e sem adicao de SO2 durante todo o processo
de vinificacao) e estagia com suas peles durante 8 meses em
anforas. Apods esse periodo, permanece mais 5 meses em tanques
de aco inoxidavel até ser engarrafado.

Harmonize com: Saladas, massas, peixes e frutos do mar,



