
Notas de Prova: Esta safra revela um nariz complexo e
expressivo, com notas de frutas exóticas e frutas de polpa
branca. Na boca, apresenta bom volume, é redondo,
ligeiramente amanteigado e tem uma bela base mineral
sustentada pelo frescor.

LA CIGARALLE

Uva: 100%  Chardonnay

Graduação Alcoólica: 12,5%

Temperatura: 10 - 12°C

Vinícola: Château de Cayx

Origem: Cahors, França

Amadurecimento: Sem
passagem por madeira

Técnica de Vinificação: As uvas passam por colheita
mecânica, prensagem direta, sedimentação à frio,
fermentação termorregulada em cubas de aço inoxidável e
envelhecimento nas borras.

Harmonize com: Ideal como aperitivo, carnes brancas, com
frutos do mar e mariscos.

Enólogo: Alexandre Gélis
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