
Notas de Prova: De cor amarelo-palha vibrante e límpida, apresenta no
nariz aromas de frutas cítricas maduras, geleias de damasco, delicadas
flores brancas e sutis notas de baunilha. Em boca, revela acidez
refrescante e um elegante toque mineral, aliado a um final longo e
persistente. Um vinho branco ideal para quem busca mais corpo e
complexidade.

HERMANN
ALVARINHO BARRICADO

Técnica de Vinificação: Colheita manual com alto nível de
maturação. Desengace total e maceração a frio por 2 horas,
vinificação com adição de leveduras selecionadas e controle de
temperatura. Amadurecimento 12 meses em barricas francesa 
60% do vinho.

Harmonize com: Lagosta e camarões grelhados, atum grelhado,
bacalhau, queijos curados, frango grelhado e peru assado, pratos
com molhos cremosos.

Uva: 100% Alvarinho Barricado

Graduação Alcoólica: 13% 

Temperatura:  10°C a 13°C 

Amadurecimento: Amadurecimento 12
meses e barricas francesa

Vinícola: Hermann

Origem: Pinheiro Machado - Serra
do Sudeste/RS

Enólogo: Anselmo Mendes 
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