
Notas de Prova: Apresenta coloração amarelo-palha
brilhante, com borbulhas muito finas e elegantes. No nariz,
revela aromas intensos e frutados. Em boca é seco,
envolvente e saboroso, com boa estrutura e equilíbrio,
resultando em um conjunto harmonioso e agradável. 

GRAN CUVEE
GILDA EXTRA BRUT
MILLESIMATO

Uva: 100% Guyot

Graduação Alcoólica: 11%

Temperatura: 8 - 10°C

Vinícola: Losito Guarini

Origem: Toscana, Itália

Amadurecimento: tanques
de aço inoxidável com
temperatura controlada. 

Técnica de Vinificação: Prensagem suave de bagas inteiras e
fermentação com temperatura controlada. Segunda
fermentação pelo método Charmat. Durante o
envelhecimento, o vinho passa por inúmeras análises para
garantir sua integridade.

Harmonize com: Aperitivos ou para acompanhar entradas
de frutos do mar.
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