
Notas de Prova: Rosa brilhante na cor, com borbulhas finas e
persistentes. No nariz, é delicado, com predominância de
aromas de frutas e flores. No paladar, apresenta frescor,
vivacidade e equilíbrio.

FRANCIACORTA
ROSÉ NATURE
D.O.C.G

Uva: 100% Pinot Nero

Graduação Alcoólica: 12%

Temperatura: 6 - 8°C

Vinícola: Camilucci

Origem: Fraciacorta, Itália

Amadurecimento: Tanques de
aço inoxidável com controle e
supervisão de temperatura.

Técnica de Vinificação: Vinificação individual para cada casta
em tanques de aço inoxidável com temperatura controlada e
maturação em aço inoxidável por 6 a 8 meses, de setembro a
abril.

Harmonize com: Mariscos, Aperitivos, peixes, queijos. 

Enólogo: Stefano Camilucci
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