
Notas de Prova: Como bem coloca Stefano Camilucci: Um
Franciacorta fino, fresco, poderoso, com um espírito intenso e
harmonioso. 

FRANCIACORTA
EXTRA-BRUT
ANTHOLOGIE
BLANC 

Uva: 100% Chardonnay

Graduação Alcoólica: 12,5%

Temperatura: 6 - 8°C

Vinícola: Camilucci

Origem: Fraciacorta, Itália

Amadurecimento: Sem
passagem por madeira

Técnica de Vinificação: Primeira fermentação em inox e
segunda fermentação com mínimo de 48 meses em contato
com as borras. Outros 6 meses de refinamento em garrafa.
Açúcar residual de 2,8 g/l.

Harmonize com: Pratos muito ricos. Experimente-o com um
de faisão ou com lagosta.

Enólogo: Stefano Camilucci
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