
Notas de Prova: Apresenta coloração amarelo-dourada e
borbulhas finas e persistentes. No nariz, revela delicadas
notas florais e frutadas, acompanhadas por elegantes
nuances de pão fresco e doces. Em boca, destaca-se pelo
frescor e pela agradável sensação de pureza e vivacidade,
resultando em um conjunto harmonioso e sofisticado, com
final longo e elegante.

FRANCIACORTA
ANTHOLOGIE
BLANC NATURE

Uva: 100% Chardonnay

Graduação Alcoólica: 12,5%

Temperatura: 6 - 8°C

Vinícola: Camilucci

Origem: Fraciacorta, Itália

Amadurecimento: Tanques
de aço inoxidável por 6 a 8
meses.

Técnica de Vinificação: Vinificação individual para cada casta
em tanques de aço inoxidável com temperatura controlada e
maturação em aço inoxidável por 6 a 8 meses, de setembro a
abril.

Harmonize com: Mariscos, Aperitivos, peixes, queijos. 

Enólogo: Stefano Camilucci
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