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FONTE
DELLE DONNE

.G.T 2021

Uva: 50% Colombana,
50% Vermentino

Amadurecimento: Sem
passagem por madeira

Graduacao Alcodlica: 13%
Temperatura: 12 - 13°C
Vinicola: Fattoria Fibbiano
Endlogo: Nicola Cantoni

Origem: Toscana, Itdlia

Notas de Prova: Cor dourada palida clara, com notas
aromaticas de citricos frescos e fragrancia de anis estrelado.
Na boca, € macio, mineral, com um sabor persistente e fresco
e uma boa acidez.

Técnica de Vinificagao: No interior do tanque, o mosto é
resfriado com CO2 gelado, para diminuir a temperatura em
muito pouco tempo e criar uma barreira de CO2 para evitar a
oxidacao. Apods 24 horas, o mosto é pressionado e movido
para um novo tanque de fermentacao com temperatura
controlada por aproximadamente 30 dias. Passa 6 meses em
tanque de cimento e finalmente 6 meses em garrafa.

Harmonize com: Peixes e carnes brancas.



