
Notas de Prova: Tonalidade salmão claro. No nariz, revela-se limpo
de delicado, com aromas de frutas vermelhas frescas como
Morango e cereja, acompanhadas por um leve toque floral e
nuances de talco.

MIL VIDAS 
SYRAH ROSÉ

Técnica de Vinificação: Prensagem direta

Harmonize com: Saladas, peixes, frutos do mar, frango, massas com
molhos de tomate, brusqueta tradicional, queijos frescos.

Uvas: 100% Syrah

Graduação Alcoólica: 12,6%

Temperatura:  7 - 10⁰C

Amadurecimento: Sem passagem por
madeira

Vinícola: Mil Vidas

Origem:  Ritápolis, Minas Gerais

Enólogo: Isabela Peregrino 
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Notas de Prova: Tonalidade salmão claro. Cor amarelo palha.
Aroma agradável, delicado, com toques de fruta tropical, maracujá,
leve abacaxi e herbáceo sutil. Em boca tem mais expressão de
aroma, com acidez equilibrada, corpo leve e retogosto longo.

MIL VIDAS 
SAUVIGNON BLANC 

Técnica de Vinificação: Fermentação Alcoólica

Harmonize com: Saladas, peixes, frutos do mar, comida japonesa,
ceviche, frango, risotos, queijos frescos e meia cura.

Uvas: 100% Sauvignon Blanc 

Graduação Alcoólica: 13,7%

Temperatura:  7 - 10⁰C

Amadurecimento: Sem passagem por
madeira

Vinícola: Mil Vidas

Origem:  Ritápolis, Minas Gerais

Enólogo: Isabela Peregrino 
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